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   PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTÂNCIA BALNEÁRIA DE CARAGUATATUBA
    ESTADO DE SÃO PAULO

Pregão Presencial nº 174/2017

EDITAL N° 249/2017 – PROCESSO Nº 33244/2017
RICARDO DE LIMA RIBEIRO, Secretário Municipal de Educação da Estância Balneária de Caraguatatuba, nos termos do Decreto Municipal nº 649, de 06/03/2017, nº 167, de 21/08/2002, n° 09, de 16/01/2006, n° 93, de 05/05/2009 e n° 738, de 14/08/2017, além das demais normas legais em vigor, e pelas condições estabelecidas no presente Edital e seus anexos, torna público que às 09h00, do dia 10 de abril de 2018, na Sala de Reuniões da Secretaria Municipal de Administração, situada à Avenida Siqueira Campos, n° 44, Centro, Caraguatatuba/SP, será realizada licitação na modalidade PREGÃO PRESENCIAL, do TIPO MENOR VALOR GLOBAL, obedecendo às disposições da Lei Federal nº 10.520, de 17/07/2002, Decreto Federal nº 3.555, de 08/08/2000, e suas alterações, aplicando–se, subsidiariamente, no que couber, a Lei Federal 8.666, de 21/06/93, com suas alterações e demais exigências deste Edital, bem como o disposto na Lei Complementar nº 123, de 14/12/2006, nº 147, de 07/08/2014 as normas expedidas pelo Ministério da Saúde e ANVISA.
1. OBJETO
1.1. Esta licitação tem como objeto, a CONTRATAÇÃO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NA PRESTAÇÃO De SERVIÇO DE FORNECIMENTO DE ALIMENTAÇÃO ESCOLAR, que consiste na prestação dos serviços de preparo, nutrição, armazenamento, distribuição nos locais de consumo, tendo como base uma Unidade de Distribuição em localização limítrofe, logística, gás GLP e instalações, manutenção corretiva e preventiva dos equipamentos e utensílios, com emprego da mão-de-obra e treinamento do pessoal, bem como, o fornecimento de todos os Gêneros Alimentícios e demais insumos utilizados, pelo período de 12 (doze) meses, conforme especificações descritas no Anexo I, que integra o presente Edital, em todos os seus termos e condições, quando deles a Secretaria requisitante tiver a necessidade.
1.2.  Os equipamentos e utensílios disponíveis nas unidades escolares deverão ser complementados quando necessário, e efetuando-se a manutenção preventiva e corretiva de todos, substituindo-os quando necessário em até 48 horas.
1.2.1. A implantação dos serviços deverá ocorrer em 30 (trinta) dias úteis decorridos da Ordem de Serviço emitida pela Contratante, cuja emissão deverá acontecer após a data da assinatura do contrato.
2. CONDIÇÕES PARA PARTICIPAÇÃO
2.1. Poderão participar deste Pregão, os interessados que atenderem a todas as exigências deste Edital e seus anexos;
2.2.  Não será admitida nesta licitação a participação de empresas que:
a) sejam declarados inidôneas por qualquer órgão ou entidade da Administração Pública, sob pena de incidir no parágrafo único do art. 97, da Lei Federal n° 8.666/93 e suas alterações;
b) estejam constituídos sob a forma de consórcio;

c) tenha(m) como sócio(s) servidor(es) ou dirigente(s) de qualquer esfera governamental da Administração Municipal, conforme artigo 9º, III da Lei 8.666/93.
d) estejam com falência decretada; 
e) aquela que tenha sido punida com impedimento e suspensão de licitar e contratar pelo Município de Caraguatatuba.
2.3. Ficam vedadas:
a) a subcontratação total ou parcial do objeto pela contratada a outra empresa sem a prévia autorização da CONTRATANTE, sendo permitida a subcontratação apenas em relação aos serviços de mão de obra, manutenção dos equipamentos e distribuição;

b) a cessão ou transferência total ou parcial do objeto do contrato;
2.4.  A CONTRATADA fica obrigada a aceitar que a municipalidade promova o fornecimento de gêneros alimentícios adquiridos pela municipalidade em decorrência do programa de agricultura familiar, sendo que se tais integrarem o cardápio a ser fornecido pela contratada deverá subsistir a respectiva glosa nos pagamentos a serem efetivados, na devida proporção, o que não deverá ocorrer acaso tal fornecimento se dê unicamente em caráter complementar ao cardápio objeto do presente certame, observada sempre a legislação federal pertinente, em especial a Resolução 26/2013 do Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educação – FNDE. 
2.4.1. O valor estimado destinado para a aquisição da Agricultura Familiar para o ano de 2018 é de R$ R$ 1.000.230,00 (um milhão e duzentos e trinta reais).
3. VISTORIA TÉCNICA AOS LOCAIS DOS SERVIÇOS
3.1. A licitante deverá às suas expensas vistoriar e examinar todos os locais dos serviços e suas dependências e obter sob sua responsabilidade e risco, todas as informações necessárias para preparar o MANUAL DE BOAS PRÁTICAS individualizado por unidade escolar, para apresentação, no caso de vencedora do certame.
3.2. As vistorias deverão ser realizadas até o dia útil anterior à abertura do Processo Licitatório, e deverão ser agendadas previamente com o Setor de Alimentação Escolar, pelos telefones (12) 3897-7000 ou (12) 3897-7002. 
3.3. A Visita Técnica deverá ser feita em dias úteis, de segunda-feira à sexta-feira, das 8:30 às 11:00 e das 14:00 às 16:00.
3.4. A vistoria tem por finalidade a verificação, por parte das licitantes, dos locais de execução dos serviços, objetivando a obtenção de informações para a elaboração da respectiva proposta.
3.5. A licitante no ato da visita a cada unidade escolar, receberá um comprovante de comparecimento, e devendo estes serem apresentados ao Setor de Alimentação Escolar da Secretaria Municipal de Educação para Emissão do Atestado de Vistoria, podendo serem aproveitadas as visitas técnicas efetuadas no PP nº 87/2017, ora refeito, bem como as visitas já realizadas quando da primeira publicação do PP 174/17, desde que devidamente comprovadas, não podendo o participante que optar pelo reaproveitamento, alegar desconhecimento e ou prejuízo na elaboração das propostas, devendo, de qualquer forma, apresentar os comprovantes de comparecimento/atestados de vistoria anteriores  no setor de Alimentação escolar para obtenção do novo Atestado de Vistoria .

3.6. Para todos os efeitos, considerar-se-á que o licitante tem pleno conhecimento da natureza e do escopo dos serviços e das condições locais que possam afetar sua execução, não podendo alegar posteriormente a insuficiência de dados e/ou informações sobre o(s) local(is) e as condições inerentes ao desenvolvimento do objeto do contrato.
4. DA IMPUGNAÇÃO DO ATO CONVOCATÓRIO
4.1. Qualquer pessoa poderá solicitar esclarecimentos, providências ou impugnar o ato convocatório do Pregão, desde que o faça antes de 02 (dois) dias úteis da data fixada para realização da sessão pública, ou seja, até o dia 05 de abril de 2018, devendo protocolar o pedido na Seção de Licitação, da Prefeitura, sito à Av. Siqueira Campos, n° 44, Centro, no horário das 09h00min às 16h30min, de Segunda à Sexta-feira, cabendo ao Pregoeiro analisar e encaminhar a autoridade superior para decidir sobre o requerimento no prazo de 24 (vinte e quatro) horas;
4.2. Caso seja acolhida à impugnação contra o ato convocatório, será designada nova data para a realização do certame, salvo se a alteração não afetar o valor da proposta;
4.3. Decairá do direito de impugnar os termos deste Edital, por falhas ou irregularidades, a licitante que não o fizer até o prazo mencionado no item anterior, hipótese em que tal comunicação não terá efeito de recurso;
4.4. A impugnação feita tempestivamente pelo licitante não o impedirá de participar do processo licitatório.
5. DA REPRESENTAÇÃO, DO CREDENCIAMENTO E DAS DECLARAÇÕES
5.1. A licitante deverá se apresentar, para credenciamento junto ao PREGOEIRO, conforme Anexo II, através de um representante, munido dos documentos que o credenciem a participar deste procedimento licitatório, inclusive com poderes para formulação de ofertas e lances verbais.
5.2.  Cada licitante credenciará apenas um representante que será o único admitido a intervir nas fases do procedimento licitatório e a responder, por todos os atos e efeitos previstos neste Edital, por sua representada;
5.3. Para o credenciamento deverão ser apresentados obrigatoriamente os seguintes documentos:
a) O estatuto social, contrato social ou outro instrumento de registro comercial, registrado na Junta Comercial, no qual estejam expressos seus poderes para exercerem direitos e assumir obrigações em decorrência de tal investidura; 

b) Tratando-se de procurador, a procuração por instrumento público ou particular, da qual constem poderes específicos para formular lances, negociar preço, interpor recursos e desistir de sua interposição, bem como praticar todos os demais atos pertinentes ao certame, acompanhado do correspondente documento, dentre os indicados na alínea "a", que comprove os poderes do mandante para a outorga;

c) O representante legal e o procurador deverão identificar-se exibindo documento oficial de identificação que contenha foto;

d) O representante da licitante deverá apresentar juntamente com os documentos de credenciamento, a Declaração dando ciência de que cumpre os requisitos de habilitação para o presente certame licitatório, conforme Modelo de Declaração constante no Anexo III deste Edital; 

e) Quando a licitante for microempresa ou empresa de pequeno porte e desejar gozar dos benefícios da Lei Complementar nº 123/2006 deverá DECLARAR sob as penas da Lei o seu enquadramento a microempresa ou a empresa de pequeno porte, nos moldes do ANEXO V. A REFERIDA DECLARAÇÃO DEVERÁ ESTAR FORA DOS ENVELOPES DE PROPOSTA E HABILITAÇÃO;
5.4. Estes documentos (originais ou cópias) deverão ser apresentados no início da sessão do Pregão. Os documentos necessários poderão ser apresentados em original, por qualquer processo de cópia autenticada por cartório competente ou por servidor da administração ou publicação em órgão da imprensa oficial.
5.5.  A não apresentação ou ainda a incorreção insanável de quaisquer dos documentos de credenciamento, impedirá a participação da licitante no presente certame.

5.5.1. As empresas que optarem por apresentar envelopes via correio poderão participar do certame, sem representante na fase de lances.
5.5.2. O não credenciamento ou sua não aceitação implica em desistência da formulação de lances e de recursos.
5.5.3. A ausência da documentação referida nos itens “5.1 e 5.3 “b” ou sua apresentação em desconformidade com as exigências previstas, impossibilitará a participação da(o) proponente neste PREGÃO, exclusivamente no tocante à formulação de lances e demais atos, inclusive recurso.
5.5.4. Optando a(o) licitante em não credenciar representante para os atos presenciais, deverá providenciar a entrega dos documentos abaixo relacionados, na Secretaria Municipal de Administração, Seção de Licitação, no mesmo endereço em que será realizada a sessão pública, até o dia e horário aprazados no presente Edital.
5.5.4.1 São eles:  DECLARAÇÃO DE QUE CUMPRE OS REQUISITOS DE HABILITAÇÃO – Anexo III, a DECLARAÇÃO DE ENQUADRAMENTO COMO MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE – Anexo V, e os ENVELOPES nº 1 PROPOSTA DE PREÇOS e nº 2 DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO. 
5.6. Não será admitida a participação de um mesmo representante para mais de uma empresa licitante.

6. DA APRESENTAÇÃO DA PROPOSTA DE PREÇOS E DOCUMENTOS
6.1. Os interessados deverão apresentar, em envelopes devidamente fechados, a documentação exigida para Proposta de Preço (Envelope nº 1) e Habilitação (Envelope nº 2).

6.2. Os conjuntos de documentos relativos à Proposta de Preço e Habilitação deverão ser entregues separadamente, em envelopes fechados, rubricados no fecho e identificados com o nome do licitante, o número e objeto da licitação e, respectivamente, os títulos dos conteúdos ("Proposta de Preço" e "Documentos de Habilitação"), na forma das alíneas “a” e “b” a seguir:

a) ENVELOPE Nº 1 - PROPOSTA DE PREÇO

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO

PREGÃO PRESENCIAL N° 174/2017
LICITANTE: ___________________________________

b) ENVELOPE Nº 2 - DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO

PREGÃO PRESENCIAL N° 174/2017  
LICITANTE: ___________________________________

6.3. A Proposta de Preços deverá:
6.3.1. Ser apresentada em 01 uma via, impressa em papel timbrado do licitante, em língua portuguesa, salvo quanto às expressões técnicas de uso corrente, redigida com clareza, sem emendas, rasuras, acréscimos ou entrelinhas, devidamente datada, assinada e rubricadas todas as folhas pelo representante legal do licitante proponente; 

6.3.2. Ser apresentada com cotação de preço definida no objeto deste edital e seus anexos, em moeda corrente nacional (R$), expressos em algarismos e por extenso;
6.3.3. Conter preço unitário, total anual e total geral anual, conforme modelo de planilha constante do Anexo IV deste edital;
6.3.3.1.  Nos preços propostos deverão estar contidos todos os custos diretos e indiretos, inclusive tributos incidentes, taxa de administração, materiais, serviços, encargos sociais, trabalhistas, seguros, lucro e outros necessários ao cumprimento integral do objeto deste edital e seus anexos;
6.3.4. Indicar nome ou razão social do proponente, endereço completo, telefone, fax e endereço eletrônico (e-mail), este último se houver;
6.3.5. Especificar sua validade, que será de, necessariamente, 60 (sessenta) dias corridos, a contar da data de sua apresentação;
6.3.6. Indicar o número do CNPJ, do Banco e da Conta Corrente e o número da Agência (código e endereço) da empresa licitante, para as retribuições financeiras, bem como o nome, o número da Carteira de Identidade, o número do CPF, o cargo e o endereço residencial completo do representante da empresa licitante, dados necessários à formalização do Contrato;
6.3.7. Conter oferta firme e precisa, inclusive quanto à discussão do objeto, e marca comercial, sem alternativas de preços ou qualquer outra condição que induza o julgamento a ter mais de um resultado;
6.3.8. O licitante e/ou seu representante deverá dispor de elementos probatórios destinados a evidenciar documentalmente a exequibilidade das propostas e lances que formular, quando solicitado pelo pregoeiro.
6.4. Quaisquer tributos, custos e despesas diretos ou indiretos omitidos da proposta ou incorretamente cotados, serão considerados como inclusos nos preços, não sendo considerados pleitos de acréscimos, a esse ou qualquer título, devendo os produtos ser fornecidos à PREFEITURA sem ônus adicionais.
6.5. Serão desclassificadas as propostas que não atenderem às exigências do presente edital e seus anexos, sejam omissas ou apresentem irregularidades, ou defeitos capazes de dificultar o julgamento.
6.6. A apresentação das propostas implicará na plena aceitação, por parte do licitante, das condições estabelecidas neste edital e seus anexos, Aceitação essa que será manifestada de acordo com o preenchimento e apresentação da declaração que consta neste edital como Anexo III.
7. DAS CONDIÇÕES DE HABILITAÇÃO
7.1. Constituem condições para habilitação do licitante:
7.1.1. Poderão participar desta licitação (Pregão Presencial), as empresas do ramo que legalmente constituídas e estabelecidas anteriormente à publicação deste Edital, satisfaçam cumulativamente as condições do mesmo;
7.1.2. PROVA DE HABILITAÇÃO JURÍDICA
7.1.2.1 Registro comercial, no caso de empresa individual – Constituição e última alteração quando houver;
7.1.2.2 Comprovação de Alvará/Licença emitido pela vigilância sanitária com relação às anteriores instalações das licitantes;
7.1.2.3 Ato constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, acompanhado da última alteração, no caso de inexistência de contrato consolidado, devidamente registrado, em se tratando de sociedades comerciais e, no caso de sociedades por ações, além do estatuto e alterações subsequentes, a licitante deverá apresentar a documentação relativa à eleição de seus administradores. 
7.1.2.4 Inscrição do Ato Constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova da Diretoria em exercício;
7.1.2.5 Decreto de Autorização, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no país e ato de registro ou autorização para funcionamento expedida pelo órgão competente quando a atividade assim o exigir;
Obs.: fica o licitante dispensado da apresentação do Ato Constitutivo, Estatuto Social em vigor nesta fase de habilitação, eis que apresentados na fase de credenciamento.
7.1.3. PROVA DE REGULARIDADE FISCAL
7.1.3.1. Cadastro Nacional de Pessoas Jurídicas (C.N.P.J.) do Ministério da Fazenda;
7.1.3.2. Prova de Inscrição no Cadastro de Contribuintes Estadual ou Municipal, se houver, relativo ao domicílio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compatível com o objeto da licitação;
7.1.3.3. Prova de Regularidade com a Fazenda Estadual e Municipal do domicílio ou sede do Licitante, ou outro equivalente na forma da Lei, referente aos tributos mobiliários;
7.1.3.4. Prova de Regularidade para com a Fazenda Federal (Certidão Conjunta de Débitos Relativos a Tributos Federais, à Divida Ativa da União e a Seguridade Social), alterada pela Portaria nº 443/10/2014 do Ministério da Fazenda;
7.1.3.5. Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Serviço (FGTS), mediante apresentação do CRF – Certificado de Regularidade FGTS, demonstrando situação regular no cumprimento dos encargos sociais, instituídos por Lei, permitindo a apresentação de certidões positiva com efeito de negativa;
7.1.3.6.  Prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a Justiça do Trabalho mediante a apresentação da certidão negativa ou positiva com efeito de negativa, relativa a débitos trabalhistas (conforme Lei Federal nº 12440/2011, que veio dar nova redação aos arts. 27, inciso IV e art. 29, inciso V da Lei Federal nº 8666/93).
7.1.4. PROVA DE QUALIFICAÇÃO TÉCNICA
7.1.4.1. Apresentar Atestado/s de Capacidade Técnica, emitido por pessoa jurídica de direito público ou privado, comprovando aptidão para desempenho de atividade pertinente e compatível com o objeto da licitação, registrando o fornecimento de no mínimo 23.700 (Vinte e três mil e setecentas) refeições/dia (parcela de maior relevância).
7.1.4.2.  Registro ou inscrição da licitante, no Conselho Regional de Nutricionistas e, do profissional técnico (nutricionista), pela execução dos serviços, no Conselho Regional de Nutricionistas.
7.1.4.3.  Apresentar a Declaração formal de disponibilidade da Equipe Técnica responsável pelos trabalhos.
7.1.4.4.  Apresentar a Declaração formal de disponibilidade de veículos adequados e necessários para atender à logística de distribuição de alimentos para as escolas municipais, na quantidade nos termos do § 6º do art. 30 da Lei Federal nº 8.666/93, declarando formalmente a disponibilidade dos mesmos, para o início do contrato, NÃO SENDO EXIGIDAS para tal, comprovação de propriedade da licitante, nem tampouco, localização prévia.
7.1.4.5. A comprovação de que tomou conhecimento das condições locais para o cumprimento das obrigações em tela, será emitida pela Comissão de Licitações e somente após Vistoria Técnica aos locais dos serviços, nos seguintes termos e condições:
a) A proponente deverá às suas expensas, e através de representante constituído, vistoriar e examinar os locais dos serviços, suas dependências, o pessoal disponível e toda infraestrutura, bem como obter, sob sua responsabilidade e risco, todas as informações necessárias para preparar a proposta.
b) A proponente deverá recolher um Atestado individual para cada unidade escolar assinado pelo Diretor (a), e, apresentar no prazo estipulado no item abaixo para a Secretaria da Educação, que emitirá um único atestado conforme ANEXO VI, o qual também deverá compor os documentos de Habilitação.

c) As vistorias deverão ser realizadas até o dia útil anterior ao último dia de prazo limite para entrega dos envelopes para participação do Pregão Presencial, conforme o item 3 deste edital.
7.1.5. PROVA DE QUALIFICAÇÃO ECONÔMICA – FINANCEIRA
7.1.5.1. Balanço Patrimonial e Demonstrações Contábeis do último exercício social, já exigíveis e apresentados na forma da lei, ou balanço de abertura para o caso de empresa recém constituída, que comprovem a boa situação financeira da empresa, vedada a sua substituição por balancetes ou balanços provisórios; 
7.1.5.1.1.  Balanço Patrimonial e as demonstrações Contábeis, bem como o Balanço de Abertura (para o caso de empresas recém constituídas), deverão estar devidamente registrados na Junta Comercial ou Cartório de Registro competente da sede ou domicilio da licitante, assinados por Contador ou profissional equivalente registrado no Conselho Regional de Contabilidade (admitindo-se a apresentação conforme artigo 12, §2º do Decreto-Lei 9.295/46) acompanhados de cópias autenticadas dos Termos de Abertura e encerramento do Livro Diário do qual foram extraídos (cf. artigo 5º, §2º, do Decreto Lei 486/69);
7.1.5.1.2.  As empresas que utilizam a escrituração contábil digital deverão apresentar o Balanço Patrimonial e Demonstrativo de Resultado do último exercício social exigível, acompanhado dos Termos de Abertura e Encerramento (relatório gerado pelo SPED) e Recibo de Entrega do Livro Digital na Receita Federal;
7.1.5.1.3.  Sociedades sujeitas ao regime estabelecido na Lei Complementar nº 123/2006 (Microempresas e das Empresas de Pequeno Porte) não estão dispensadas da apresentação de Balanço Patrimonial, devendo proceder com sua apresentação na forma estabelecida no item 7.1.5.1, 7.1.5.1.1 e 7.1.5.1.2.
7.1.5.2. Certidão Negativa de Pedido de Falência, Concordata, Recuperação Judicial e Extrajudicial, expedida pelo distribuidor da sede da pessoa jurídica; Caso a licitante apresente Certidão Positiva de Recuperação Judicial, deverá demonstrar o Plano de Recuperação, já homologado pelo Juízo competente e em pleno vigor, apto a comprovar a sua viabilidade econômico-financeira, inclusive, pelo atendimento de todos os requisitos de habilitação econômico-financeira estabelecidos no Edital.
7.1.5.3. Apresentação de documento que demonstre a boa situação financeira atualizada, assinada pelo representante legal da empresa, comprovando que a licitante dispõe de Índices de Liquidez Geral (LG), Solvência Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC) iguais ou superiores a 01 (um inteiro); em caso da licitante apresentar os de Índices de Liquidez Geral (LG), Solvência Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC) inferiores 1 (um inteiro), a mesma deverá apresentar junto com os documentos de habilitação  a comprovação de patrimônio líquido corresponde a 10% (dez por cento) do valor total  estimado do pregão. O cálculo dos índices deverão ser efetuados de acordo com a fórmula seguinte: 

Liquidez Geral – LG –  Ativo Circulante + Realizável a Longo Prazo​​​
                                    Passivo Circulante + Exigível a Longo Prazo

Solvência Geral – SG –  Ativo Total



                            Passivo Circulante + Exigível a Longo Prazo

Liquidez Corrente – LC – Ativo Circulante



                             Passivo Circulante

7.1.5.4. O valor total estimado do presente Pregão Presencial é de R$ 16.286.979,33 (Dezesseis milhões, duzentos e oitenta e seis mil, novecentos e setenta e nove reais e trinta e três centavos). 
7.1.6.  AS EMPRESAS PREVIAMENTE CADASTRADAS JUNTO ÀO PODER EXECUTIVO MUNICIPAL, poderão apresentar, em substituição aos documentos exigidos nos itens 7.1.2, 7.1.3 e 7.1.5 o Certificado de Registro Cadastral (CRC) válido emitido pela Prefeitura Municipal, ressalvado o disposto no item 7.1.8; 

7.1.7. O CRC (Certificado de Registro Cadastral) expedido pela Prefeitura Municipal de Caraguatatuba, através do Cadastro de Fornecedores, conforme relação de documentos constantes do site www.caraguatatuba.sp.gov.br, na Secretaria de Administração, Divisão de Material e Patrimônio, atendendo o que dispõe os artigos 27 a 31, da Lei Federal n° 8.666/93 e suas alterações;

7.1.8.  A substituição autorizada no item 7.1.6 aplica-se às certidões e outros documentos, exigidos e apresentados para o cadastramento e obtenção do CRC, cujos prazos de validade não vençam até a data prevista para abertura dos envelopes de habilitação. Caso o vencimento esteja previsto para ocorrer até essa data, deverão ser apresentadas, juntamente com o CRC, novas certidões com datas de validade posteriores à data de abertura dos envelopes de habilitação. A substituição não se aplica aos documentos de qualificação técnica, os quais deverão ser apresentados por todas as licitantes;

7.1.9.  Se a licitante for a matriz, todos os documentos deverão estar em nome da matriz, e se a licitante for filial, todos os documentos deverão estar em nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela própria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

NOTA: A participação da licitante neste pregão presencial significa a sua plena aceitação de todos os itens do presente edital, ao qual o procedimento é vinculado.
8. DISPOSIÇÕES GERAIS SOBRE HABILITAÇÃO
8.1. Os documentos necessários à habilitação poderão ser apresentados em original, por qualquer processo de cópia autenticada, seja por meio de cartório competente, ou publicação em órgão da imprensa oficial, e também por cópias simples desde que acompanhadas dos originais para conferência pelo Pregoeiro.
8.2.  A empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no país deverá apresentar também, o decreto de autorização ou o ato de registro ou autorização para funcionamento expedido pelo órgão competente, quando a atividade assim o exigir.
8.3.  Não serão aceitos protocolos de entrega ou solicitação de documento em substituição aos documentos requeridos no presente edital e seus anexos.
8.4.  Se a documentação de habilitação não estiver completa e correta, ou contrariar qualquer dispositivo deste edital e seus anexos, o Pregoeiro considerará o proponente inabilitado.
9. DA SESSÃO E DOS CRITÉRIOS DE JULGAMENTO E ADJUDICAÇÃO
9.1. No dia, hora e local designados no Edital, será realizada sessão pública para recebimento das propostas e da documentação de habilitação, devendo o interessado ou seu representante legal proceder ao respectivo credenciamento, comprovando, possuir os necessários poderes para formulação de propostas e para a prática de todos os demais atos inerentes ao certame;

9.2. O pregoeiro procederá à abertura dos Envelopes nº 1 contendo as propostas comerciais, que deverão ser rubricadas por ele e membros da equipe de apoio, conferindo-as quanto à validade e cumprimento das exigências contidas no edital, e classificará as propostas dos licitantes de TIPO MENOR VALOR GLOBAL, com respeito ao valor máximo admitido, conforme Anexo I e aquelas que tenham apresentado propostas em valores sucessivos e superiores em até dez por cento, relativamente à de menor preço;

9.3.  Quando não forem verificadas, no mínimo, três propostas escritas de preços nas condições definidas no subitem acima, serão classificadas as melhores propostas subsequentes, até o máximo de três, para que os representantes das licitantes participem dos lances verbais, quaisquer que sejam os preços oferecidos nas suas propostas escritas;

9.4. Em seguida, será dado início a etapa de apresentação de lances verbais pelos representantes das licitantes classificadas, que deverão ser formulados de forma sucessiva, em valores distintos e decrescentes. Os lances verbais serão feitos para o TIPO MENOR VALOR GLOBAL até o encerramento do julgamento deste;

9.5. O pregoeiro convidará individualmente as licitantes classificadas, de forma sequencial, a apresentar lances verbais, a partir do autor da proposta classificada de maior preço e as demais, em ordem decrescente de valor;

9.6.  A desistência em apresentar lance verbal, quando convocado pelo pregoeiro, implicará a exclusão da licitante da etapa de lances verbais e na manutenção do último preço apresentado pela licitante, para efeito de ordenação das propostas;

9.7. Os lances deverão ser formulados em valores distintos e decrescentes, TIPO MENOR VALOR GLOBAL, inferiores à proposta de menor preço, com redução mínima entre os lances a ser estipulada pelo pregoeiro. A aplicação do valor de redução mínima entre os lances incidirá sobre o preço total da Proposta;

9.8.  Caso não se realize lances verbais, serão verificados a conformidade entre a proposta escrita de menor preço e o valor estimado para a contratação;

9.9. Declarada encerrada a etapa competitiva e ordenadas às propostas, o pregoeiro examinará a aceitabilidade da primeira classificada, quanto ao objeto e valor, decidindo motivadamente a respeito;
9.10. Após a fase de lances se a proposta mais bem classificada não tiver sido ofertada por Microempresa-ME ou Empresa de Pequeno Porte-EPP e houver proposta apresentada por ME ou EPP até 5% (cinco por cento) superior à melhor proposta, estará configurado o empate previsto no art. 44, §2º da Lei Complementar nº 123/2006;

9.10.1. Ocorrendo o empate, proceder-se-á da seguinte forma:

9.10.1.1. A Microempresa-ME ou a Empresa de Pequeno Porte-EPP, mais bem classificada será convocada para, no prazo de 5 (cinco) minutos após o encerramento dos lances, apresente nova proposta de preço inferior àquela considerada classificada em 1º lugar no certame, sob pena de preclusão do exercício do direito  de desempate;

9.10.1.2. Não sendo vencedora a ME ou EPP mais bem classificada, na forma do subitem anterior, serão convocadas as demais ME’s ou EPP’s remanescentes cujas propostas estejam dentro do limite estabelecido no caput desta condição, na ordem classificatória, para o exercício do mesmo direito;

9.10.2. No caso de equivalência dos valores apresentados pelas ME’s e EPP’s que se encontrem no limite estabelecido no caput desta condição, será realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro poderá apresentar melhor oferta;

9.11. Na hipótese da não adjudicação nos termos previstos na condição anterior, o objeto licitado será adjudicado em favor da proposta classificada em 1º lugar na etapa de lances.

9.12. Na apreciação e no julgamento das propostas não será considerada qualquer oferta ou vantagem não prevista neste instrumento, nem serão permitidas ofertas de vantagens baseadas nas propostas das demais licitantes, obrigando-se, no entanto, a prestar toda e qualquer atividade oferecida em sua proposta.

9.13.  Serão desclassificadas as propostas que:

a) não atendam às exigências e requisitos estabelecidos neste edital ou imponham condições; 

b) apresentem valores manifestamente excessivos ou manifestamente inexequíveis;

c) sejam omissas, vagas ou apresentem irregularidades ou defeitos capazes de impedir o julgamento;

9.14. Não será motivo de desclassificação simples omissões, as quais são irrelevantes para o entendimento da proposta, que não causem prejuízo à Administração ou lesem direitos dos demais licitantes;
9.15. Sendo aceitável a proposta de menor preço, será aberto o Envelope nº 2, contendo a documentação de habilitação do licitante que a tiver formulado;
9.16.  Constatado o atendimento das exigências fixadas no edital, o licitante será declarado vencedor, sendo-lhe adjudicado o objeto do certame;
9.17. Se a oferta não for aceitável ou se o licitante desatender às exigências habilitatórias, o pregoeiro examinará a oferta subsequente, verificando a sua aceitabilidade e procedendo à habilitação do proponente, na ordem de classificação, e assim sucessivamente, até a apuração de uma proposta que atenda ao edital, sendo o respectivo licitante declarado vencedor e a ele adjudicado o objeto do certame;
9.18. O licitante declarado vencedor deverá apresentar ao Pregoeiro, no prazo máximo de 48 (quarenta e oito) horas após o encerramento deste Pregão, nova proposta atualizada, em conformidade com o Anexo IV deste Edital e de acordo com o correspondente item adjudicado, bem como planilha de formação de custos;
9.18.1.  No valor unitário apresentado na proposta atualizada deverá ser aplicado o desconto linear e na mesma proporção ofertado no preço global vencedor da licitação; 

9.18.2. A Licitante vencedora deverá apresentar também através de planilha, a composição dos valores unitários dos subitens constantes no Anexo IV, ou seja, de cada cardápio ofertado. Seu envio poderá ser protocolizado na Seção de Licitação, e encaminhado também por meio eletrônico.
9.18.3. O licitante declarado vencedor deverá apresentar ao Pregoeiro, no prazo máximo de 48 (quarenta e oito) horas após o encerramento deste Pregão Planilha de Orçamento Detalhado – Anexo X .
9.19. Após a entrega dos itens descritos no item anterior, que serão analisadas pela Secretaria requisitante, e ficando a adjudicação condicionada a aprovação do(s) mesmo(s).
9.20. Da reunião lavrar-se-á ata circunstanciada, na qual serão registradas as ocorrências relevantes e que, ao final, deverá ser assinada pelo Pregoeiro, Equipe de Apoio e licitantes presentes.
10. DA HOMOLOGAÇÃO E FORMALIZAÇÃO DO CONTRATO
10.1. O resultado do julgamento do Pregão Presencial será submetido à autoridade competente, para a devida homologação;

10.2.  Após a adjudicação do objeto e a homologação do resultado do certame licitatório, o licitante vencedor será convidado para a assinatura do Contrato, através do representante legal, consoante estabelecido em seus atos constitutivos, observado para esse efeito o prazo máximo de 05 (cinco) dias úteis, podendo ser prorrogado a critério da Administração por igual período;

10.3.  É facultado a PREFEITURA, quando a convocada não comparecer no prazo estipulado no subitem anterior, não apresentar situação regular no ato da assinatura do Contrato ou, ainda, recusar-se, injustificadamente, a assinar o mesmo, convocar os LICITANTES remanescentes, na ordem de classificação, sem prejuízo da aplicação das sanções previstas no Anexo VIII – Instrumento Contratual;
10.4. Deverá ser assinado pela licitante vencedora, juntamente com o contrato, Termo de Ciência e Notificação para fins de encaminhamento e instrução dos autos ao Tribunal de Contas, conforme Anexo VII;
10.5.  O contrato pretendido deverá ser executado em estrita conformidade com as prescrições deste edital e seus anexos, que são dele partes integrantes e inseparáveis, em especial as disposições contidas no Anexo VIII – Instrumento Contratual;

10.6. O presente contrato terá início na data de sua assinatura e vigorará pelo período de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado com base no art. 57, II da Lei Federal nº 8.666/93.
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11.1. O(s) serviço(s) somente será(ão) considerado(s) executado(s) após a(s) conferência(s) de praxe pelo responsável indicado pela Secretaria requisitante;

11.2.  Em caso de necessidade de providências por parte da licitante vencedora, os prazos de pagamento serão suspensos e considerados o fornecimento em atraso, sujeitando-a a aplicação de multa e, conforme o caso, a outras sanções estabelecidas na legislação e neste edital;

11.3.  A Prefeitura fica isenta de responsabilidades de atos praticados por terceiros, sem sua expressa autorização.
12. DAS CONDIÇÕES DE PAGAMENTO
12.1. Os pagamentos devidos em decorrência das obrigações assumidas serão efetuados em conformidade com as condições estabelecidas no Anexo IV – Modelo de Proposta Comercial, devendo corresponder aos serviços efetivamente entregues;

12.2.  A licitante vencedora deverá indicar juntamente com a documentação fiscal, o número da conta corrente e a agência do banco em que mantiver tal conta;

12.3.  Caso a licitante vencedora não indique a conta corrente, o pagamento será efetuado diretamente na Seção de Tesouraria da Secretaria Municipal da Fazenda da Prefeitura, sito à Rua Luiz Passos Júnior, n° 50, Centro, neste Município;

12.4.  A Nota Fiscal de fornecimento do objeto em questão deverá ser obrigatoriamente eletrônica.

13. DAS SANÇÕES E PENALIDADES
13.1. Quem, convocado dentro do prazo de validade da sua proposta, não celebrar o contrato, deixar de entregar documentação, ou apresentar documentação em desacordo com o Edital, ensejar o retardamento da execução do seu objeto, não mantiver a proposta, falhar ou fraudar o fornecimento, comportar-se de modo inidôneo ou cometer fraude fiscal, ficará sujeito às sanções das Leis e Decretos já previstos no preâmbulo.
13.2. Ficam assegurados à CONTRATANTE, em caso de inexecução total ou parcial deste contrato, os direitos previstos no art. 77, da Lei Federal nº 8.666/93 e suas alterações, sem prejuízo de, comprovada a culpabilidade da CONTRATADA, ser imputada a mesma, responsabilidade pelos danos causados à Administração ou a terceiros, bem assim, estar a CONTRATADA, ciente de que, constatados os motivos previstos nos I a XII, XVII e XVIII do art. 78, da Lei Federal n.º 8.666/93 e suas alterações, ou poderá a Administração, observadas, também, as disposições do Decreto Municipal n.º 167, de 21/08/02, sobre penalidades aplicáveis, rescindir unilateralmente o presente contrato;

13.3. A aplicação de qualquer penalidade prevista neste Edital não exclui a possibilidade de aplicação das demais, bem como das penalidades previstas nos artigos 81 e 86 a 88 da Lei Federal n° 8.666/93 e alterações. 

13.4. O não cumprimento total ou parcial do contrato enseja a sua rescisão, independentemente de notificação ou interpelação judicial ou extrajudicial, além das sanções previstas no edital e no contrato, na forma do artigo 78, da Lei Federal nº 8.666/93 e suas alterações.

13.5.  À CONTRATADA, total ou parcialmente inadimplente, serão aplicadas as seguintes sanções administrativas, garantida a prévia defesa, sem prejuízo, quando for o caso, de perdas e danos:

I – advertência, sempre que forem constatadas irregularidades de pouca gravidade, para as quais tenha a CONTRATADA concorrido diretamente, ocorrência que será registrada no Cadastro de Fornecedores da CONTRATANTE;
II - multa administrativa, graduável e progressiva conforme a gravidade da infração, não excedendo, cada uma, o equivalente a 2% (dois por cento) no mínimo e no máximo 10% (dez por cento) do valor do contrato, acumulável com as demais sanções;

III - suspensão temporária de participação em licitação e impedimento de contratar com a Administração, por prazo não inferior a 2 (dois) anos;

IV - declaração de inidoneidade para licitar e contratar com a Administração Pública enquanto perdurarem os motivos determinantes da punição ou até que seja promovida a reabilitação, na forma da lei, perante a própria autoridade que aplicou a penalidade.
13.6. Será aplicada a multa diária de 0,01% (um centésimo por cento) ao dia, até o vigésimo dia de atraso, sobre o valor global do Contrato, quando a CONTRATADA, sem justa causa, não cumprir os prazos previstos no Edital e instrumento Contratual;
13.7. Será aplicada multa diária de 0,01% (um centésimo por cento) sobre o valor global do contrato, quando a CONTRATADA, sem justa causa, interromper, suspender total ou parcialmente, ou ainda, deixar de executar o objeto do Contrato;
13.8. Será aplicada multa de 0,01% (um centésimo por cento) ao dia sobre o valor global do Contrato, quando a CONTRATADA:
I.  Executar o objeto licitado em desacordo com as especificações técnicas aplicáveis, independentemente da obrigação de fazer as reparações necessárias às suas expensas. 

II. Cometer faltas reiteradas na execução do objeto licitado.

III. Ocasionar, sem justa causa, atraso para o início do atendimento de que trata a presente licitação.

IV. Interromper ou suspender total ou parcialmente a execução(ões) do(s) serviço(s) por prazo superior a dois dias, sem prejuízo das demais multas previstas neste Edital.

V.  Transferir ou ceder suas obrigações, no todo ou em parte, a terceiros, sem prévia e expressa concordância da Prefeitura.
13.9. Fica estabelecida a multa de 30% (trinta por cento) sobre o valor total do Contrato, a na hipótese de inexecução total do contrato, que enseje a rescisão do mesmo;

13.10. Multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor total do contrato, quando a CONTRATADA prestar informações inexatas ou criar embaraços à fiscalização;

13.11. Multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor do contrato, quando a CONTRATADA executar o objeto contratual em desacordo com as normas e especificações técnicas aplicáveis;

13.12. Multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor do contrato, quando a CONTRATADA desatender as determinações emanadas pela Municipalidade;

13.13. Na hipótese de rescisão contratual por culpa da CONTRATADA, a suspensão temporária ao direito de licitar e impedimento de contratar com a CONTRATANTE, pelo prazo de 12 (doze) meses; 
13.14. Não havendo pagamento a fazer à licitante vencedora, serão as multas e outros débitos inscritos na Dívida Ativa para cobrança executiva.
13.15. As importâncias relativas às multas definidas nos itens anteriores, serão pagas pela CONTRATADA, após a respectiva notificação, no prazo que lhe for assinalado, sob pena de cobrança judicial.
13.16. As penalidades são independentes e a aplicação de uma não exclui a de outra.
13.17. Fica a CONTRATADA assegurada de acordo com o disposto no art. 78, inciso XV da Lei Federal nº 8666/93.

14. DA REVOGAÇÃO E ANULAÇÃO DO CERTAME

14.1. A Administração, observadas razões de conveniência e oportunidade, devidamente justificadas, poderá revogar a qualquer momento o presente procedimento, ou declarar a sua nulidade por motivo de ilegalidade, mediante despacho fundamentado;

14.2. Os licitantes não terão direito à indenização em decorrência da anulação ou revogação do procedimento licitatório.

15. DOS RECURSOS 
15.1. Declarado o vencedor, qualquer licitante poderá manifestar imediatamente e motivadamente a intenção de recorrer, quando lhe será concedido o prazo de 03 (três) dias para apresentação das razões do recurso, devendo protocolizar no horário de atendimento da Prefeitura, no período compreendido entre 09h00min e 16h30min, na Seção de Licitação da Secretaria Municipal da Administração, situada à Av. Siqueira Campos, n° 44, Centro, ficando os demais licitantes desde logo intimados para apresentar contra-razões em igual número de dias, que começarão a correr do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos;
15.2. O acolhimento de recurso importará a invalidação apenas dos atos insuscetíveis de aproveitamento;
15.3. A falta de manifestação imediata e motivada do licitante importará a decadência do direito de recurso e adjudicação do objeto da licitação pelo pregoeiro ao vencedor;
15.4.  Decididos os recursos, a autoridade competente fará a adjudicação do objeto da licitação ao licitante vencedor. 

16. DOS CASOS OMISSOS

16.1. Os casos omissos serão solucionados diretamente pelo pregoeiro ou autoridade competente, observados os preceitos de direito público e as disposições de Lei n° 8.666/93 e suas alterações.
17. RECURSOS FINANCEIROS
17.1 As despesas decorrentes do presente pregão correrão por conta da dotação orçamentária do exercício de 2018 e 2019, qual seja:
	SECRETARIA
	DOTAÇÃO
	2018
	2019

	EDUCAÇÃO
	280-10.02.12.306.0150.2.356.339030.01.1100000
	R$ 2.391.385,40
	R$ 1.708.132,43

	
	282-10.02.12.306.0150.2.356.339030.05.1000014
	R$ 1.594.256,46
	R$ 1.138.754,62

	
	285-10.02.12.306.0150.2.356..339039.01.1100000
	R$ 5.515.095,62
	R$ 3.939.354,02

	TOTAL
	R$ 16.286.979,33 (Dezesseis milhões, duzentos e oitenta e seis mil, novecentos e setenta e nove reais e trinta e três centavos)


18. DAS DISPOSIÇÕES FINAIS
18.1. A licitante vencedora deverá assinar Termo de Ciência e Notificação para fins de encaminhamento e instrução dos autos ao Tribunal de Contas, conforme Anexo VII;
18.2. O licitante é responsável pela fidelidade e legitimidade das informações e dos documentos apresentados em qualquer fase da licitação;
18.3. Reserva-se ao pregoeiro o direito de solicitar, em qualquer época ou oportunidade, informações complementares;
18.4. No interesse da Administração, sem que caiba aos participantes qualquer reclamação ou indenização, poderá ser:

a) adiada a data da abertura desta licitação;

b) alterada as condições do presente edital, com fixação de novo prazo para a sua realização.

18.5. Não se permitirá a qualquer dos licitantes solicitar a retirada de envelopes ou cancelamento de propostas após a sua entrega;

18.6.  O desatendimento de exigências formais não essenciais não importará no afastamento do licitante, desde que sejam possíveis a aferição da sua qualificação e a exata compreensão da sua proposta, durante a realização da sessão pública de Pregão;

18.7.  As normas que disciplinam este Pregão serão sempre interpretadas em favor da ampliação da disputa entre os interessados, desde que não comprometam o interesse da Administração, a finalidade e a segurança da contratação;

18.8. O presente edital e seus anexos, bem como a proposta do licitante vencedor farão parte integrante do Contrato, independentemente de transcrição.
18.9.  É facultado à PREFEITURA, quando o convocado não assinar, aceitar ou retirar o contrato, no prazo e condições estabelecidos, convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificação, para fazê-lo em igual prazo e nas mesmas condições propostas pelo primeiro classificado, inclusive quanto aos preços, ou revogar a licitação.
18.10. É facultado ao Pregoeiro ou à autoridade superior, em qualquer fase da licitação, a promoção de diligência destinada a esclarecer ou complementar a instrução do processo, vedada a inclusão posterior de documento ou informação que deveria constar no ato da sessão pública.
18.11.  Fica assegurado à PREFEITURA o direito de, no interesse da Administração, anular ou revogar, a qualquer tempo, no todo ou em parte, a presente licitação, dando ciência aos participantes, na forma da legislação vigente.
18.12.  Os proponentes assumem todos os custos de preparação e apresentação de suas propostas e a PREFEITURA não será, em nenhum caso, responsável por esses custos, independentemente da condução ou do resultado do processo licitatório.
18.13.  Os proponentes são responsáveis pela fidelidade e legitimidade das informações e dos documentos apresentados em qualquer fase da licitação.
18.14.  Após apresentação da proposta, não caberá desistência, salvo por motivo justo decorrente de fato superveniente e aceito pelo Pregoeiro.
18.15.  Não havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeça a realização do certame na data marcada, a sessão será automaticamente transferida para o primeiro dia útil subsequente, no mesmo horário e local anteriormente estabelecidos, desde que não haja comunicação do Pregoeiro em contrário.
18.16. As normas que disciplinam este pregão serão sempre interpretadas em favor da ampliação da disputa entre os interessados, sem comprometimento da segurança do futuro contrato.
18.17.   A homologação do resultado desta licitação não implicará em direito à contratação.
18.18.  Para as demais condições de contratação, observar-se-ão as disposições constantes dos anexos deste Edital.
18.19.  Os casos omissos serão dirimidos pelo Pregoeiro, com observância da legislação regedora, em especial a Lei Federal n.º 8.666/93 e suas alterações, a Lei Federal n.º 10.520, 17/07/2002, o Decreto Federal n.º 3.555, de 08/08/2000.
18.20. O foro para dirimir questões relativas ao presente edital será o da Comarca de Caraguatatuba – SP, com exclusão de qualquer outro.

a) Anexo I – QUANTITATIVOS/TERMO DE REFERENCIA;

b) Anexo II – CREDENCIAMENTO;

c) Anexo III – MODELO DE DECLARAÇÃO;

d) Anexo IV – MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL;

e) Anexo V – MODELO DECLARAÇÃO ME ou EPP;

f) Anexo VI – TERMO DE VISTORIA

g) Anexo VII – TERMO DE CIÊNCIA E NOTIFICAÇÃO;

h) Anexo VIII – INSTRUMENTO CONTRATUAL.
i) Anexo IX – RELATÓRIO DE AVALIAÇÃO DA UNIDADE ESCOLAR
j) Anexo X – PLANILHA DE ORÇAMENTO DETALHADO

k) Anexo XI – AGRICULTURA FAMILIAR.

Caraguatatuba/SP, 15 de março de 2018.
RICARDO DE LIMA RIBEIRO
SECRETARIO MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO
ANEXO I

	ITEM
	QNT
	UNI
	DESCRIÇÃO

	01
	01
	SERVIÇO
	CONTRATAÇÃO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NA PRESTAÇÃO DE SERVIÇO DE FORNECIMENTO DE ALIMENTAÇÃO ESCOLAR, PELO PERIODO DE 12 (DOZE) MESES.


TERMO DE REFERENCIA
1. OBJETO ESPEFICO 

1.1. Esta licitação tem como objeto, a contratação de empresa especializada na prestação de serviços de elaboração, preparo e fornecimento de Alimentação Escolar, aqui denominada “CARDÁPIO/REFEIÇÃO”, com fornecimento de insumos, manutenção preventiva e corretiva dos equipamentos e utensílios utilizados, pelo período de 12 (doze) meses.

1.2.  O objeto também inclui recepção, organização, armazenamento e controle do estoque de gêneros e produtos alimentícios;

1.3. Preparação e distribuição das refeições em conformidade com o Cardápio elaborado e estabelecido pela Secretaria Municipal da Educação/Divisão de Alimentação Escolar.

1.4. Conservação, limpeza, higienização, manutenção preventiva e corretiva dos equipamentos, utensílios, material de limpeza e instalações físicas utilizados para a execução dos serviços. Aporte Operacional na execução do Programa Nacional e Alimentação Escolar – PNAE.

2. JUSTIFICATIVA

2.1. Atender as necessidades nutricionais dos alunos matriculados na rede Municipal e conveniadas em período de aula, através de merenda escolar.

3. DO LOCAL DE ENTREGA DOS PRODUTOS E ESPECIFICAÇÕES

3.1. Os produtos deverão ser de primeira qualidade, embalados adequadamente, dentro das normas legais exigidas, com data de fabricação e prazo de validade claramente identificados nas embalagens, quando for o caso, respeitadas as especificações constantes do item 17 - DESCRIÇÃO DOS ITENS.

3.2. A distribuição deverá ocorrer nas Unidades Escolares, nos horários e quantidades especificados nas Ordens de Serviços, a serem expedidas pelo órgão competente da Secretaria da Educação. 

4. DAS OBRIGAÇÕES

4.1. Obrigações da PREFEITURA

a) efetuar os pagamentos à contratada, na forma prevista no respectivo contrato;

b) exercer a fiscalização dos equipamentos locados.

4.2.  Obrigações da CONTRATADA

a) a adjudicatária deverá entregar o objeto desta licitação em estrita observância nos anexos IV e VIII deste Edital, ficando integralmente responsável pela boa e fiel qualidade dos mesmos;

b) proceder à assinatura do Contrato, cujo modelo consta como ANEXO VIII do presente edital, em 05 (cinco) dias úteis, a partir da data da convocação, sob pena da aplicação do disposto no artigo 7o, da Lei Federal n.º 10.520/02, de 17 de julho de 2002 e demais cominações legais;

c) manter, durante a vigência do termo as mesmas condições para a sua contratação com a Administração Pública, apresentando sempre que exigidos os comprovantes de regularidade fiscal;
d) providenciar, em até 30 (trinta) dias úteis após as adequações necessárias, Alvará/Licença da vigilância sanitária dos locais de armazenamento, preparo e distribuição dos alimentos.
5.  MEMORIAL DESCRITIVO

5. ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS DOS SERVIÇOS

5.1. Para efeito do objeto fica estabelecido o seguinte conceito:

a)CARDÁPIO: conjunto de refeições servidas aos alunos de uma unidade escolar durante o dia letivo. 

b)REFEIÇÃO: um dos componentes do CARDÁPIO, servida como desjejum, ou como almoço, ou como lanche, com jantar, como hidratação.

5.2. Os serviços objeto da presente compreenderão o pré–preparo dos insumos nas unidades escolares, o preparo das merendas dentro dos cardápios pré estabelecidos, bem como os serviços de manutenção preventiva e corretiva dos equipamentos e utensílios a serem utilizados na execução dos serviços, nas quantidades constantes da Ordem de Serviço específica, atendendo-se as condições estabelecidas no Instrumento Contratual, ANEXO VIII.

5.3. A empresa contratada deverá prestar os serviços obedecendo aos princípios de nutrição e dietética, bem como respeitando as exigências da Vigilância Sanitária, utilizando-se de mão de obra especializada, as instalações, equipamentos e utensílios já existentes nas unidades escolares a serem atendidas.

5.4. As merendas que compõem os vários cardápios serão oferecidas a todos os alunos das respectivas unidades escolares.

5.4.1. A distribuição deverá ser de Segunda a Sexta Feira, diretamente nos locais indicados no item 13 – RELAÇÃO DE UNIDADES ESCOLARES, obedecendo aos calendários do ano letivo. Em caso de suspensão das atividades com os alunos, não prevista nos Calendários, a contratada será comunicada com 48 (quarenta e oito) horas de antecedência, quanto à quantidade de cada tipo de merenda por unidade escolar.

5.4.1.2. A distribuição deverá ocorrer nas unidades escolares, nos horários especificados e quantidades estipuladas em Ordens de Serviço Semanais, a serem expedidas pelo órgão competente da Secretaria Municipal de Educação.

5.5. As instalações existentes de cada unidade escolar, bem como os equipamentos e utensílios disponíveis, deverão ser identificados no ato da vistoria de que trata o Item 3 do Edital, devendo ser aproveitados tanto para o preparo da alimentação quanto para distribuição e dispensa.

5.5.1. Caso as instalações, equipamentos e utensílios já existentes não forem considerados suficientes ou adequados, a licitante vencedora deverá executar as adequações que julgar necessárias, observadas as condições impostas pelos órgãos sanitários, as quais correrão por sua conta e risco, sem ônus para a Prefeitura, devendo ser apresentadas, obrigatoriamente em sua proposta.  

6.  DO REGIME DE EXECUÇÃO

6.1. O regime de execução dos serviços objeto desta licitação será na modalidade por preço unitário por cardápio/refeição servido, em reais, em algarismo e por extenso. A composição de valores deverá ser apresentada através de planilha a ser protocolada na Seção de Licitação e, por meio eletrônico, conforme item 9.18.2 do edital.

6.2. Os números de alunos estimados que serão atendidos pelo objeto desta licitação estão relacionados na listagem do no item 14 – QUANTIDADE ESTIMADA DE ALUNOS MATRICULADOS - 2018. 
6.3.  As Unidades Escolares definirão os horários em que as refeições serão preparadas e servidas diariamente, respeitando-se o planejamento das aulas e o Calendário Escolar, devidamente homologado, bem como os seus horários de funcionamento: em especial de entrada, intervalo e saída, não podendo a prestação dos serviços ultrapassar o horário das 21h00min, no período de segunda a sexta-feira.

6.4. As faturas deverão ser emitidas mensalmente.

7.  DA DESCRIÇÃO DOS SERVIÇOS A SEREM FORNECIDOS

7.1. A CONTRATADA deverá, para a adequada prestação dos serviços, e por sua conta e risco, responsabilizar-se por fornecer:

a) No que diz respeito aos alimentos:

1.1. Alimentos, de acordo com:

1.1.1. O Padrão de Qualidade e legislação vigente, constantes no Anexo IX deste instrumento e, ainda, dentro do prazo de validade (sendo vedada a utilização de alimentos com alterações de características sensoriais, ainda que dentro do prazo de validade), e frescos e “in natura” no caso de hortigranjeiros (frutas verduras, legumes, feculentos, ovos, etc.), 
1.1.2. As quantidades adequadas para atendimento ao “per capita” (porcionamento).

b) No que diz respeito a insumos diversos:

1.2. Insumos de qualidade adequada para a eficiente prestação do serviço, tais como:

1.2.1.  Materiais para a Cozinha: gás de cozinha, fósforo, saco plástico adequado para coleta e guarda de amostra, bobina plástica picotada (para a guarda de hortaliças e outros alimentos), luva térmica.

1.2.2.  Materiais de Limpeza: desincrustante, sanitizante, detergente, bactericida, esponja dupla face, fibra para limpeza pesada, luva de borracha, saco alvejado, vassoura, rodo, refil para rodo, balde plástico, pano multiuso, entre outros descriminados neste ANEXO I.

1.2.3.  Materiais de Higiene: sabonete, papel higiênico, papel toalha, luva descartável.

1.2.4. Uniformes e equipamentos completos de proteção individual, especificados para o desempenho das funções, em boas condições de higiene e conservação, para troca diária e utilização apenas nas dependências internas da unidade escolar, e sem ônus para os empregados da CONTRATADA; crachá identificando o nome da(o) funcionária(o). O uniforme da CONTRATADA deverá ter seu logotipo.

1.2.5. Insumos, outros, que se fizerem necessários para a adequada prestação do serviço.

c) No que diz respeito aos utensílios e equipamentos:

1.3. Utensílios:

1.3.1.  Utensílios de mesa de qualidade adequada e em quantidade suficiente para atender ao número de alunos matriculados no maior período, estabelecido no Anexo IX.
1.4. Equipamentos de cozinha, de qualidade adequada e ótimo desempenho quanto à eficiência energética (consumo de energia), caso sejam necessários à adequada viabilização do serviço, e em caso de quebra ou extravio, mediante solicitação da unidade escolar e autorização da CONTRATANTE.

1.5. Os utensílios de mesa e cozinha, os equipamentos de cozinha e o mobiliário da cozinha e despensa, deverão ser inventariados (referente à quantidade e estado de conservação), conjuntamente pela CONTRATADA e preposto designado pela direção da unidade escolar. 

1.5.1. O inventário ora referido, deverá ser realizado nas seguintes ocasiões:

a) na data inicial da implantação do serviço; 

b) sempre que houver suprimento/ reposição dos mesmos pela CONTRATADA; 

c) cerca de 30 (trinta) dias antes do término do contrato, a fim de que haja tempo hábil para a adoção dos procedimentos de reparos ou reposições, que se façam necessários;

d) No que diz respeito a serviços e suporte logístico:

1.6. Serviços de manutenção corretiva e preventiva dos equipamentos;

1.7. Suportes logísticos inerentes à prestação do serviço. 

e) No que diz respeito à mão de obra operacional e profissional técnico:

1.8. Disponibilizar e manter quadro de pessoal administrativo, operacional e técnico, em número suficiente para a prestação dos serviços, tais como:

1.8.1. Todos os colaboradores (mão de obra) especializados em manipulação de alimentos, em número suficiente para a adequada execução dos serviços e desenvolver todas as atividades previstas de acordo com as normas legais vigentes de vigilância sanitária e os horários de distribuição da alimentação escolar;

1.8.2. Nutricionistas, com registros no CRN, que serão os Responsáveis Técnicos (RT) pelo serviço e supervisão de toda a equipe de trabalho da CONTRATADA e atividades operacionais referentes ao fornecimento da alimentação na unidade escolar. 

1.8.2.1. A CONTRATADA deverá providenciar ato contínuo a eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei 8.666/93, a efetiva e imediata substituição do mesmo por profissional de experiência equivalente ou superior.
f) No que diz respeito a estrutura das cozinhas:

1.1. Telas de Proteção;

1.1.1. A CONTRATADA ficará responsável pela confecção, instalação e manutenção das telas de proteção necessárias nas dependências da cozinha.

7.2. A CONTRATADA deverá, para a adequada prestação dos serviços, responsabilizar-se por executar todas as atividades necessárias à obtenção do escopo contratado, dentre as quais destacam-se:

7.2.1. Receber os alimentos e materiais em horários pré-determinados junto aos seus fornecedores, de forma a não interferir na rotina da unidade escolar;

7.2.2. Estocar adequadamente, os alimentos, materiais de consumo (descartáveis e similares) e produtos de higiene e limpeza, de forma a não serem misturados e garantir suas condições ideais de consumo; manter os locais de estocagem de alimentos (despensa, refrigerador e freezer) em condições adequadas de uso obedecendo normas técnicas e sanitárias vigentes.

7.2.2.1. O estoque de alimentos e materiais de consumo, higiene e limpeza, deverá ser mantido numa quantidade compatível com a necessidade dos serviços. 

7.2.2.2. O estoque deve prever, ainda, quantidade de alimentos não perecíveis destinados a atendimento emergencial, para substituir outros eventualmente não entregues, por problemas de abastecimento dos fornecedores. 

7.2.3. Proceder controle quantitativo e qualitativo dos alimentos e materiais de consumo, higiene e limpeza, recebidos para utilização na unidade escolar, verificando seu estado de conservação e higiene, acondicionamento na embalagem, prazo de validade e, ainda, as exigências legais vigentes de registro nos órgãos competentes;

7.2.4. Proceder ao pré-preparo, preparo e cocção da alimentação fornecida na unidade escolar:

7.2.4.1. Manter os alimentos, após o preparo e até o momento final da distribuição, a uma temperatura adequada a preservação de sua qualidade sanitária.

7.2.4.2. Desprezar, no mesmo dia, as sobras de alimentos, podendo ser reaproveitados somente os alimentos que não foram manipulados;

7.2.5. Coletar amostras da alimentação preparada e distribuída na unidade;

7.2.6. Distribuir, cumprindo os horários estabelecidos pela unidade, a alimentação escolar, devendo a sua qualidade, apresentação e temperatura estarem adequadas, e o utensílio em que foi acondicionada, assim como os talheres a serem utilizados para o seu consumo, estarem em boas condições de uso;

7.2.6.1. Caso seja necessário transportar internamente a alimentação a ser distribuída, esta deverá ser devidamente acondicionada em condições adequadas de higienização, conservação e temperatura, do local de preparo até o de distribuição;

7.2.7. Proporcionar de maneira correta e uniforme, conforme orientações contidas neste instrumento, a alimentação fornecida na unidade, utilizando-se de utensílios de cozinha padronizados e apropriados, tendo as mãos protegidas com luvas descartáveis (inclusive para manipulação dos alimentos prontos), observando que o uso de luvas não implica na eliminação da higiene e assepsia das mãos:

7.2.7.1. Higienizar as dependências da unidade escolar utilizadas no serviço diário (cozinha e despensa), desinfetando seus pisos, ralos, coifa, paredes e vitrôs, ficando a higiene e limpeza do refeitório e seus mobiliários a cargo da unidade; 

7.2.7.2. Higienizar os utensílios e equipamentos usados nas atividades do dia, e dos utensílios utilizados pelos alunos;

7.2.7.3. Higienizar os alimentos, sendo que vegetais crus e frutas devem sofrer processo de desinfecção com solução clorada, de acordo com as normas vigentes.

7.2.7.4. Proceder com higiene nas atividades de armazenamento, manipulação, preparo, distribuição e transporte dos alimentos;

7.2.7.5. Proceder à higiene com produtos registrados no Ministério da Saúde;

7.2.7.6. Recolher da cozinha diariamente, quantas vezes forem necessárias, resíduos alimentares, acondicionando-os devidamente e encaminhando-os até o local determinado pela unidade escolar, observando a legislação ambiental;

7.2.8. Elaborar o “Manual de Normas de Boas Práticas de Elaboração de Alimentos e Prestação de Serviços”, de acordo com a Portaria nº 1.428/93 do Ministério da Saúde, adequado à execução dos serviços contratados, e entregar uma cópia em cada unidade escolar atendida, para subsídio técnico de sua direção.

7.2.9. Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalização do serviço, pelo método A.P.C.C. (Avaliação dos Perigos em Pontos Críticos de Controle) e descrevê-lo no manual de boas práticas;

7.2.10. Proceder, caso seja necessário, à troca/reposição de mão de obra, de forma imediata e sem prejuízo ao andamento do serviço.

7.2.11. Reparar ou substituir, às suas expensas, no total ou em parte, a alimentação fornecida, em que se verificarem vícios, defeitos ou incorreções resultantes da execução dos serviços ou de alimentos utilizados.

8. RESPONSABILIDADE DA CONTRATADA

8.1. Manter, obrigatoriamente, sua mão de obra:

a) trabalhando em condições de saúde compatível com a prestação dos serviços;

b) afastada para outras atividades, sem manipular alimentos, quando apresentar ferida, lesão, chaga ou corte nas mãos e braços, gastrenterites agudas ou crônicas (diarreia ou disenteria), ou infecções pulmonares ou faringites;

c) adequada quanto aos quesitos de: competência técnica, higiene pessoal (estética do uniforme, das mãos, operacional, que é a praticada durante a manipulação de alimentos), uniformização, e exames médico-laboratoriais;

d) uniformizada diariamente, com equipamentos de proteção e crachá de identificação, específicos ao desempenho de suas funções, consoante com instruções deste Anexo do Edital, e sem ônus para os mesmos;

e) treinada periodicamente para o exercício de suas funções, visando a adequada prestação dos serviços, por meio de programa de treinamento, com aulas teóricas e práticas abordando, inclusive, ações de prevenção de acidentes de trabalho e combate a incêndio e boas práticas ambientais.

8.1.2. Caberá à unidade escolar acompanhar e supervisionar os alunos durante a alimentação escolar. 

8.1.3. A critério da CONTRATADA, com a devida autorização da direção da unidade escolar, sob orientação de sua Nutricionista (RT), poderá estabelecer e implantar plano de ações positivas, visando motivar e incentivar os alunos, na adoção de um comportamento alimentar saudável. 

8.2. Manter junto à direção da unidade, e afixada em local visível da cozinha, relação nominal de sua mão de obra, com horário de trabalho e escala de serviço, e seus nutricionistas (RT) e respectivo CRN, contendo o telefone da empresa para algum atendimento emergencial relacionado ao serviço;

8.2.1. Manter a qualidade e uniformidade no padrão de alimentação e do serviço, independentemente das escalas de serviço adotadas.

8.3. Manter o cardápio afixado na cozinha, contendo a identificação dos nutricionistas, responsáveis técnicos por sua elaboração (nome, CRN, local de trabalho), mas que pode ser apresentado em formulário padronizado com logotipo da empresa. 

8.4. Entregar, no ato da assinatura do contrato, relação (contendo nome e CRN) dos Nutricionistas Responsáveis Técnicos (RT) pelo serviço de alimentação contratado, e daquele que será o contato direto com a CONTRATANTE, e providenciar, sempre que necessário, a imediata substituição destes profissionais, por outros com experiência equivalente ou superior.

8.5. Solicitar e acompanhar, junto à direção da unidade escolar, as providências para que seu reservatório de água seja limpo e desinfetado a cada 6 meses, e na ocorrência de acidentes que possam contaminar a água.

8.6. Ser a única e exclusivamente responsável pela assunção de quaisquer danos ou prejuízos causados por si ou sua mão de obra, a coisa, propriedade, pessoa de terceiros ou à Administração, em decorrência da execução do serviço ou de algum comportamento danoso de seus empregados, e assunção de qualquer ressarcimento ou indenização que tais danos ou prejuízos tenham causado, que correrão às suas expensas, sem quaisquer ônus para a CONTRATANTE.

8.7. Atender às normas da espécie, que dispõe sobre o registro e cadastro de pessoas jurídicas nos Conselhos Regionais de Nutricionistas e dá outras providências.
8.8. Submeter-se a todos os procedimentos de fiscalização do objeto contratado, estabelecido pela CONTRATANTE, inclusive aos relativos às análises de qualidade dos alimentos utilizados na prestação do serviço (como: laboratoriais, agronômicas, técnicas, sensoriais, de aceitabilidade, etc.), custos ficarão ao seu cargo.

8.9. Confirmar à CONTRATANTE, com antecedência mínima de 48 (quarenta e oito) horas, a data da implantação do serviço, em cada uma das unidades escolares em que for prestá-lo, conforme instruções da ordem de serviço.

8.10. Manter durante toda a execução do contrato todas as condições que culminaram em sua habilitação e qualificação na fase licitatória.

8.11. Contribuir para o controle de pragas em geral.

8.11.1. A responsabilidade pelos procedimentos de dedetização e desratização não ficará a cargo da CONTRATADA, mas deverão ser providenciados pela direção da unidade escolar, sempre que sua necessidade for comprovada para a adequada execução dos serviços de nutrição e alimentação.

8.11.2. Os serviços descritos no item anterior deverão ser realizados em toda a edificação, por empresa devidamente habilitada, nos termos da legislação vigente.

8.12. Utilizar as dependências vinculadas à execução do serviço, exclusivamente para atender ao objeto do contrato.

8.13. Ser a responsável pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades sanitárias competentes, e, sempre que houver suspeita sobre a qualidade sanitária dos alimentos in natura ou preparados, os mesmos deverão ter seu consumo suspenso e amostras guardadas para análises laboratoriais.

9.  DA MEDIÇÃO DO SERVIÇO CONTRATADO

9.1. A medição diária do serviço contratado, aqui denominada medição inicial, ficará exclusivamente a cargo da direção da unidade escolar, e, em nenhuma hipótese, deverá ser realizada pela CONTRATADA. 

9.2. A medição inicial do serviço contratado, realizada pela unidade escolar, refere-se ao:

9.2.1. Apontamento diário da quantidade de cada tipo de cardápio fornecido em cada período;
9.2.2. Apontamento do desempenho do serviço prestado, ou seja, se foi ou não realizado em conformidade com os dispositivos contratuais, dentro do período de medição;

9.2.3. Apontamento das irregularidades constatadas na sua prestação, no caso de considerar o serviço realizado em desconformidade contratual.

9.3. A medição total do serviço contratado, aqui denominada medição final, ficará a cargo da CONTRATANTE, que a realizará da seguinte forma:

9.3.1. Observando e totalizando a medição inicial, realizada pelas unidades escolares;

9.3.2. Observando o desempenho do serviço prestado, realizada pelas unidades escolares através da planilha de Avaliação da Prestação dos Serviços (ANEXO IX). Este procedimento está vinculado ao contrato integrando as especificações técnicas como obrigação e responsabilidade da Contratada e deverá ser efetuado periodicamente pela Secretaria Municipal de Educação, de forma a gerar relatórios mensais que servirão de fator redutor (glosas) para os cálculos dos valores a serem lançados nas faturas mensais de prestação dos serviços executados, com base nas pontuações constantes dos relatórios, conforme Anexo IX.    
 9.3.3. Observando as eventuais irregularidades na prestação do serviço, apontadas pelas unidades escolares, sendo que, neste caso, de acordo com Lei Federal nº 8.666/93 - Artigo 87, a CONTRATADA será notificada pela CONTRATANTE para entregar defesa prévia;

9.3.4. Emitindo atestado de medição do serviço;

9.3.5. A direção da unidade escolar comunicará a medição do serviço mensalmente à CONTRATANTE, da seguinte forma: Tipo de cardápio e respectiva quantidade fornecida por dia e período e, diferenciando a modalidade de ensino, conforme apresentado na proposta;
9.3.6. Na medição dos serviços prestados, serão considerados os apontamentos referentes à quantidade e tipo de alimentação fornecida, por dia e por período, cujo acompanhamento e controle diário será de responsabilidade da direção das unidades escolares. 

9.3.7. As repetições servidas não serão contabilizadas na medição do serviço para efeitos de pagamento. 

9.4. Sem prejuízo do disposto no item anterior, o acompanhamento e controle também será executado pelo Gestor do Contrato designado/a pela Secretaria da Educação, mediante visita técnica com base no Anexo IX.

9.5. Na medição dos serviços prestados será considerado o preço unitário, por tipo de alimentação escolar completa e efetivamente fornecida, observadas as condições estabelecidas.  
10. DAS OBRIGAÇÕES DA UNIDADE ESCOLAR QUE RECEBE O SERVIÇO:

10.1. Caberá à direção das unidades escolares, além da medição diária do serviço, registrada em formulário padronizado, e o encaminhamento deste à CONTRATANTE, e ainda:

10.1.1. Informar à CONTRATADA e à CONTRATANTE, sobre:

a) Dispensa das aulas, que represente significativa redução na alimentação preparada, com antecedência de no mínimo 7 (sete) dias úteis.

b) Cronograma anual contendo feriados e atividades escolares diversas (passeios, jogos, torneios, ou outras realizadas fora da unidade escolar) no início de cada ano letivo.
11. DOS CARDÁPIOS

11.1. Os cardápios serão elaborados de acordo com o no item 16 - CARDAPIOS, atendendo à Resolução FNDE/CD nº 26 de 17 de junho de 2013 e deverão ser cumpridos pela CONTRATADA. 
11.2. Os cardápios elaborados, deverão considerar os seguintes fatores:

a) Diretrizes e objetivos do Programa de Alimentação Escolar;

b) Objetivo nutricional do Programa de Alimentação Escolar, de assegurar uma alimentação que atenda às necessidades nutricionais diárias recomendadas, quanto aos macro e micro nutrientes e fibras, preconizados por faixa etária, e de acordo com o período de permanência da unidade escolar, e com o número e tipo de alimentação fornecida; 

c) Aceitabilidade dos alimentos, de acordo com o parâmetro preconizado pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educação - FNDE, correspondente a 85%, ou por parâmetros determinados pela CONTRATANTE, desde que não sejam inferiores ao valor ora citado;

d) Adequação das características sensoriais dos alimentos que irão compor as refeições: aparência, cor harmoniosa no prato, odor e sabor agradáveis, textura adequada à mastigação da faixa etária atendida;

e) Fornecimento de alimentos que contenham uma composição nutricional adequada para contribuir no combate aos principais distúrbios nutricionais prevalentes no país;

f) Respeito aos hábitos alimentares regionais, à sazonalidade e à interação e biodisponibilidade entre os nutrientes;

g) Adequação entre horário e tipo de alimentação servida, e entre clima regional e estação do ano, para evitar desperdícios;

h) Características e peculiaridades do atendimento por tipo e condição estrutural da unidade escolar, faixa etária atendida, período de permanência na unidade e tipo de alimentação;

i) Necessidades alimentares e/ou nutricionais especiais de parte da população atendida, (tais como: alergia alimentar de bebês ao leite de vaca integral; diabetes, etc.), que devem ser atendidas de acordo com o padrão do cardápio normal, ajustadas às necessidades requeridas;

j) Recomendações da Estratégia Global em Alimentação Saudável, Atividade Física e Saúde” (57ª Assembleia Mundial de Saúde, 22/05/04), a qual, entre outras, recomenda que seja limitado o consumo de açúcares livres; aumentado o consumo de frutas, frutas secas, hortaliças e cereais integrais; limitado o consumo de gorduras e substituídas as gorduras saturadas por insaturadas;

k) Recomendações do “Guia Alimentar Para a População Brasileira”, instrumento oficial do Ministério da Saúde, de outubro de 2005, que define as diretrizes alimentares para orientação de escolhas mais saudáveis de alimentos pela população brasileira, a partir de 2 anos de idade;

l) Diretrizes para a promoção da alimentação saudável nas escolas (de educação Infantil, fundamental e nível médio), em âmbito nacional, instituídas pela Portaria Interministerial (Ministérios da Saúde e Educação), n°1010 de 8 de maio de 2006;

m) Portaria nº 687 do Ministério da Saúde, de 30/03/06, referente à Política Nacional de Promoção à Saúde a qual, entre outras disposições, aprova o desenvolvimento de ações que promovam a alimentação saudável no ambiente escolar e estimulem escolhas alimentares saudáveis pelos alunos;

n) Decretos e Normas regulamentadoras do Programa Nacional de Alimentação Escolar e Política Nacional de Alimentação e Nutrição;

o) Compatibilidade entre o custo de cada tipo de alimentação e seu respectivo preço contratado;

p) Previsão das eventuais dificuldades de toda a logística de abastecimento;

q) Outros fatores poderão ser considerados na elaboração dos cardápios, que venham propiciar racionalidade e uniformidade de tratamento às unidades escolares, quanto ao:

- atendimento alimentar;

- controle, supervisão e avaliação do Programa de Alimentação Escolar;

- avaliação dos serviços prestados pela(s) CONTRATADA(s);

- uniformização dos valores monetários dispendidos.

11.3. O manipulador de alimentos deverá porcionar e servir conforme per capita em horário estabelecido pela Secretaria Municipal da Educação/ Divisão de Alimentação Escolar.
11.4. A CONTRATADA deverá cumprir o cardápio a ser fornecido pela CONTRATANTE.
12. DA COMPLEMENTAÇÃO, MANUTENÇÃO E CONSERVAÇÃO DA INFRAESTRUTURA, DOS EQUIPAMENTOS E UTENSÍLIOS UTILIZADOS NOS SERVIÇOS DE PREPARO E DISTRIBUIÇÃO DAS REFEIÇÕES
12.1. As licitantes, para receberem o Atestado de Visita Técnica, prevista no Item 3 do edital, deverão apresentar uma declaração de comprometimento que durante toda e execução contratual,  manterá os utensílios necessários, tanto qualitativamente e quantitativamente em perfeito estado de funcionamento e quando necessário complementar os mesmos.  E assim se comprometendo ao atendimento dentro das normas técnicas exigidas para o bom desempenho dos serviços.
13. RELAÇÃO DAS UNIDADES ESCOLARES

	A) UNIDADES ESCOLARES – EMEI/EMEF

	1
	EMEI / EMEF PEDRO JOÃO DE OLIVEIRA - CIEFI TABATINGA - RUA BENEDITO SERRADO, Nº 130 - TABATINGA - CEP: 11679-150 

	2
	EMEI / EMEF BENEDITO INÁCIO SOARES - CIEFI MASSAGUAÇU - REGINA MARGARETH PASSOS, 400 – MASSAGUAÇU - CEP: 11677-340 

	3
	EMEF PROFª ANTONIA ANTUNES AROUCA – MASSAGUAÇÚ - RUA ITÁLIA BAFF MAGNI, 581 – BALNEÁRIO MASSAGUAÇU – CEP: 11667-457 

	4
	EMEF PROFª MARIA THEREZA DE SOUZA CASTRO - CIEFI JETUBA - RUA SEISHI YOSHIMOTO, 120 – JETUBA – CEP: 11676-403 

	5
	EMEF OSWALDO FERREIRA - CIEFI CASA BRANCA - RUA JOSÉ PEDRO DE OLIVEIRA BARBOSA, 190 - CASA BRANCA - CEP: 11663-660

	6
	EMEF PROF. LUIZ SILVAR DO PRADO – CIDE CASA BRANCA- RUA JOSÉ PEDRO DE OLIVEIRA BARBOSA, 805 – CASA BRANCA – CEP 11.663-660 

	7
	EMEF PROF. LUIZ RIBEIRO MUNIZ - MARTIM DE SÁ - RUA ANALÂNDIA, 355 – MARTIM DE SÁ – CEP: 11662-320

	8
	EMEI / EMEF JOÃO THIMÓTEO DO ROSÁRIO - CIEFI CANTA GALO - ESTRADA DO CANTA GALO, 1985 - CANTA GALO – CEP: 11660-000

	9
	CIEFI PROFª ADOLFINA LEONOR SOARES DOS SANTOS – SUMARÉ - AVENIDA SIQUEIRA CAMPOS, 1257  – SUMARÉ – CEP: 11662-320

	10
	CIEFI ANTONIA RIBEIRO DA SILVA - JD. CALIFÓRNIA - AV. ALCIDES ALVES PEREIRA, 140, JARDIM CALIFÓRNIA – CEP: 11.660-496

	11
	EMEF PROF. ANTONIO DE FREITAS AVELAR - ESTRELA D´ALVA - RUA JOÃO MARCELO, 302 – ESTRELA D’ALVA – CEP: 11.660-600

	12
	EMEI / EMEF PROFª AIDA DE ALMEIDA CASTRO GRAZIOLI - CIEFI RIO DO OURO - RUA FRANCISCO RIBEIRO, 80 – RIO DO OURO – CEP: 11675-690

	13
	EMEI / EMEF BERNARDO FERREIRA LOUZADA - CIEFI RIO DO OURO - RUA HORTO FLORESTAL, S/Nº - RIO DO OURO – CEP: 11675-730 

	14
	EMEI / EMEF PROF. JORGE PASSOS - CIEFI JARAGUAZINHO - RUA OZIEL EGÍDIO DE FARIA, S/Nº - JARAGUAZINHO – CEP: 11675-300 

	15
	EMEI / EMEF PROF. LÚCIO JACINTO - CIEFI TINGA - RUA DENILZA SEBASTIANA DOS SANTOS, 75 – TINGA – CEP: 11674-470

	16
	EMEF PROFA. MARIA APARECIDA DE CARVALHO – CIDE CENTRO – AV. MARECHAL DEODORO DA FONSECA, 1115 – TINGA – CEP 11.674-410 

	17
	EMEF DR. CARLOS DE ALMEIDA RODRIGUES - AV. PERNAMBUCO, 1101 – INDAIÁ – CEP: 11665-070 

	A) UNIDADES ESCOLARES – EMEI/EMEF

	18
	EMEF PROFª MARIA MORAES DE OLIVEIRA - JARDIM GAIVOTAS - RUA PICA PAU, 495 – JARDIM GAIVOTAS – CEP: 11673-480 

	19
	EMEI / EMEF PROF. JOÃO BAPTISTA GARDELIN - CIEFI POIARES - AV. JOAQUIM JOSÉ DA SILVA XAVIER, 180 – POIARES – CEP: 11673-250 

	20
	EMEI / EMEF CARLOS ALTERO ORTEGA - CIEFI MORRO DO ALGODÃO - RUA OLAVO BILAC, 15 – MORRO DO ALGODÃO – CEP: 11671-020 

	21
	CIEFI PROF. RICARDO LUQUES SAMMARCO SERRA - PRAIA DAS PALMEIRAS - RUA ALDO MARCUCCI, Nº 300 – PRAIA DAS PALMEIRAS – CEP: 11666-530 

	22
	EMEF PROFª MARIA APARECIDA UJIO - CIEFI PORTO NOVO - AV.  EZEQUIEL DA SILVA BARRETO, 285 – PORTO NOVO – CEP: 11667-810 

	23
	EMEI / EMEF PROF. JOÃO BENEDITO MARCONDES - BARRANCO ALTO - RUA JOSÉ DOMINGOS CARDOSO, 248 – BARRANCO ALTO – CEP: 11670-250 

	24
	EMEI / EMEF ALAOR XAVIER JUNQUEIRA - CIEFI TRAVESSÃO - RUA GUARUJÁ, 381 – TRAVESSÃO  – CEP: 11669-050 

	25
	EMEF PROF. EUCLYDES FERREIRA- CIDE SUL – AV. JOSÉ GERALDO FERNANDES DA SILVA FILHO, 165 – PEREQUÊ MIRIM – CEP: 11669-470 

	26
	EMEF PROF. GERALDO DE LIMA - CIEFI PEREQUÊ-MIRIM - AV. PEDRO GONÇALVES LEITE, 685 – PEREQUÊ-MIRIM – CEP: 11668-015 

	27
	CIEFI PROFª EDNA MARIA NOGUEIRA FERRAZ - PEREQUÊ-MIRIM - RUA BENEDITO FORTUNATO, 1355 – PEREQUÊ – MIRIM – CEP: 11669-050 

	28
	EMEI / EMEF MASAKO SONE - CIEFI PEGORELLI - RUA CAMINHO GRANDE, 50 - PEGORELLI – CEP: 11667-842 

	29
	EMEI MARIA DE LOURDES LUCARELLI PEREZ – INDAIÁ - RUA SANTA CATARINA, 455 – INDAIÁ – CEP: 11665-280 

	30
	CIASE - CENTRO INTEGRADO DE AÇÕES SÓCIO EDUCATIVAS - GOV. ADHEMAR PEREIRA DE BARROS – TRAVESSÃO - RUA JOÃO CARLOS BÁLIO, 240 – TRAVESSÃO – CEP: 11669-100

	31
	CIASE - CENTRO INTEGRADO DE AÇÕES SÓCIO EDUCATIVAS – WILSON FRANCISCO VALENTE – SUMARÉ- AV. SIQUERA CAMPOS, 705 – SUMARÉ – CEP: 11661-400

	32
	EMEI YASUTADA NASU AV. PEDRO GONÇALVES LEITE, 685 – PEREQUÊ-MIRIM – CEP: 11668-015

	B)    UNIDADES ESCOLARES – CEIS E EMEIS

	33
	CEI / EMEI PROFª APARECIDA MARIA PIRES DE MENESES – OLARIA - AV. MARGINAL IPIRANGA, Nº 17 - OLARIA – CEP: 11663-970

	34
	CEI/EMEI PROFª. MARIA EUGÊNIA ARANHA CHODOUNSKY – CIDE CASA BRANCA – RUA JOSÉ PEDRO DE OLIVEIRA BARBOSA, S/N – CASA BRANCA – CEP: 11663-660 

	35
	CEI / EMEI MESSIAS MENDES DE SOUZA – IPIRANGA - AV. BRASIL, 1350 – IPIRANGA – CEP: 11660-201

	36
	CEI / EMEI PROFª SANTINA NARDI MARQUES - ESTRELA D´ALVA - RUA ANTONIO NARDI, 200 – ESTRELA D’ALVA – CEP: 11660-450

	37
	CEI PROFª HONORINA PACHECO CORREA - RIO DO OURO - AV. AMÉRICO THIMÓTEO DO ROSÁRIO, 255 – RIO DO OURO – CEP: 11675-670 

	38
	CEI/EMEI MARIA ONICIE DIAS PEREIRA – JARAGUAZINHO – RUA JOSÉ NEDER, 100 – JARAGUAZINHO 

	39
	CEI DO BAIRRO TINGA - RUA ANTONIO DOS SANTOS, 70 TINGA – CEP: 11674-580

	40
	CEI/EMEI PROFª. MARIA ELMA MANSANO – CIDE CENTRO – AV. MARECHAL DEODORO DA FONSECA, 1155 – TINGA – CEP: 11674-410

	41
	CEI SEVERINO VITORIANO DOS SANTOS - JARDIM GAIVOTAS - AVENIDA CARDEAL, 574 – JARDIM GAIVOTAS – CEP: 11673-460 

	42
	CEI DO BAIRRO POIARES – POIARES - AV. FLORIANO PEIXOTO, S/Nº. – POIARES – CEP: 11673-000 

	43
	CEI / EMEI PROFª MARIA CARLITA SARAIVA GUEDES - MORRO DO ALGODÃO - TRAVESSA CINCO, Nº 75 - MORRO DO ALGODÃO – CEP: 11671-206 

	44
	CEI/EMEI PROFª THEREZA YANESSE SCHIMIDT CARDOZO - PORTO NOVO - AVENIDA 1º DE MAIO, 200 JD. DOS SINDICATOS – PORTO NOVO CEP: 11667-810 

	45
	CEI JOÃO LINO DA CRUZ - BARRANCO ALTO - RUA LUIZ JACINTO DA SILVA, Nº 205 – BARRANCO ALTO 

	46
	CEI / EMEI PROFª REGINA CÉLIA SANTOS CHAPIRA BLAUSTEIN - TRAVESSÃO I - RUA JACUPIRANGA, 155 – TRAVESSÃO – CEP: 11669-

	47
	CEI / EMEI LEONOR MENDES DE BARROS - TRAVESSÃO II - RUA JOÃO CARLOS BÁLIO, 240 – TRAVESSÃO – CEP: 11669-100 

	48
	CEI/EMEI PROF. FRANCISCO ASSIS DE CARVALHO – CIDE SUL – AV. JOSÉ GERALDO FERNANDES DA SILVA FILHO, 85 – PEREQUÊ MIRIM – CEP: 11669-470 

	49
	CEI / EMEI PROFª CÉLIA ROCHA LOBO - PEREQUÊ-MIRIM - RUA BENEDITO JACINTO DO PRADO, 99 – PEREQUÊ-MIRIM - CEP: 11668-100

	50
	CEI PROFª ESTER NUNES DE SOUZA - SERTÃO DOS TOURINHOS - RUA MANOEL FRANCISCO RICARDO, 360 –CEP:11677-340

	C)    UNIDADES ESCOLARES – CONVENIADAS

	51
	SOAPROC -  Rua Elvira Perpetua de Santana, 75 – Tinga – CEP: 11674-670

	52
	APAE – Avenida Bahia, 633 – Indaiá – CEP: 11665-060

	53
	CRECHE MEIMEI -  Rua Odete Machado Pinto, 85 – Tinga CEP: 11665-575

	54
	IFSP – INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAÇÃO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SÃO PAULO – CAMPOS CARAGUATATUBA – Av. Bahia, 1739 – Indaia – CEP: 11.665-071


14. CALENDÁRIO ESCOLAR 2018
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	* Dia letivo
	CC - Conselho de Ciclo
	DNCA - Dia Nacional do Combate ao Abuso e à Exploração Sexual de Crianças e Adolescentes
	F - Férias regulamentares
	FN - Feriado Nacional
	SEIP  - Semana da Ed.Infantil e Prevenção às Deficiências

	AI - Avaliação Institucional
	Cc - Comemoração Cívica
	   DNLEI = Dia Nacional de Luta pela Educação Inclusiva
	FE- Feriado Estadual
	R- Recesso
	SEPS - Semana de Esporte e Promoção da Saúde

	APM – Reunião de APM
	  CE - Reunião de Conselho de Escola
	DNPE – Dia Nacional dos Profissionais da Educação
	FLIC - Feira Literária de Caraguatatuba
	RP - Reunião Pedagógica
	

	AS - Atividade Suspensa
	   DFE – Dia da Família na Escola
	EA - Educação Ambiental
	FM - Feriado Municipal
	SBB -Semana do Bebê e do Brincar
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	*
	*
AP
	*
AP
	*
S
	
	20
	97
	120

	Jul.
	D
	*
	*
Rp
	*
Rp
	*
	*
	S
	D
	/

R
	/

R
	/

R
	/

R
	/

R
	S
	D
	/

R
	/

R
	/

R
	/

R
	PL

R
	S
	D
	*

RP
	*
RP
	*

	*

	*
	S
	D
	*
	*
	04/ 

08
	109
	21

141

	Ago.
	*
	*
	*
	S
	D
	*
DNPE
	*
	*
	*

EA
	*
	S
	D
	  *
	*
	*
	*
	*
	S
	D
	* SEIP
	*

SEIP
	*

SEIP
	* SEIP
	* SEIP
	S
	D
	*
	*
	*
	*
	*
	23
	132
	164

	Set.
	S
	D
	*
	*
	*
	*
	FN

Cc
	S
	D
	*
	*
	*
	*
	*
	*
S

DFE
	D
	*
	*
	*
	*
EA
	*

EA
	S

	D
	*

AP
	*
AP
	*
Rp
	*
Rp
	*
	S
	D
	
	20
	152
	184

	Out.
	*

SCF
	*
SCF
	*
EA

SCF
	*
SCF
	*
SCF
	S
	D
	*

SEPS

SCF
	*

SEPS

SCF
	*
SEPS

SCF
	*
SEPS

SCF

CS
	FN
	S
	D
	FE
	*


	*


	*


	*
	*
S

FLIC
	D
	*
	*
	*
	*
	*
	S
	D
	*
	*
	*
	22
	174
	  206

	Nov.
	*
	FN
	S


	D
	*
	*
	*
	*
	*
	S
	D
	*
	*
	*
	FN
	AS
	S
	D
	AS
	FE
	*
	*
	*
	S
	D
	*
	*
	*
	*
	*
	
	17
	191
	223

	Dez.
	S
	D
	*
	*
	* 
	*
	*
	S
	D
	*
	*
	*
AP 
	*
AP
	*
Rp
	S
	D
	/

R
	/

R
	/

R
	/

R
	/

R
	S
	D
	R
	FN
	/

R
	/

R
	/

R
	S
	D
	 R


	10
	201
	18

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	241


	* Dia letivo
	  AS -  Atividade Suspensa
	DNLEI – Dia Nacional de Luta pela Educação Inclusiva
	FE – Feriado Estadual
	PL - Planejamento
	SBB - Semana do Bebê e do Brincar

	/ - Funcionamento
	CS –  Dia do Combate ao Sedentarismo
	DNPE – Dia Nacional dos Profissionais da Educação
	FLIC - Feira Literária de Caraguatatuba
	R - Recesso
	SCF – Semana Criança Feliz

	AP – Avaliação Processual
	Cc - Comemoração Cívica
	EA - Educação Ambiental
	FM - Feriado Municipal
	RP - Reunião Pedagógica
	SEIP - Semana da Ed.Infantil e Prevenção às Deficiências

	APM – Reunião de APM
	DFE – Dia da Família na Escola
	F - Férias regulamentares
	FN – Feriado Nacional
	Rp  - Reunião de Pais
	SEPS - Semana do Esporte e Promoção da Saúde

	CE – Conselho de Escola
	DNCA - Dia Nacional do Combate ao Abuso e à Exploração Sexual de Crianças e Adolescentes
	
	
	
	

	1º Bimestre  - 05/02  á  23/04
	1º Bimestre =  52 dias

	2º Bimestre  -  24/04 à 05/07
	2º Bimestre = 49 dias

	3º Bimestre  -  06/07 á 28/09
	3º Bimestre = 51 dias

	4º Bimestre  - 01/10 á 14/12
	4º Bimestre =  49  dias


       





             Caraguatatuba, ______ de _____________ de 2018.

RESUMO DO CALENDÁRIO 2018

	RESUMO 1º SEMESTRE
	RESUMO 2º SEMESTRE

	01/01 – Feriado Nacional – Confraternização Universal
	23/07 Reunião Pedagógica período manhã (aula regular período da tarde)

	02 à 31/01 – Férias
	24/07 Reunião Pedagógica período tarde (aula regular período da manhã)

	01 e 02/02 – Planejamento
	06/08 – Dia Nacional dos Profissionais da Educação – Lei 13.054/2014

	05/02 – Inicio do Ano Letivo
	20/08 à 24/08 – Semana da Educação Infantil e Prevenção às Deficiências

	12/02 – Atividade Suspensa – Carnaval
	07/09 – Feriado Nacional – Comemoração Cívica do Dia da Independência do Brasil

	13/02 – Feriado Nacional – Carnaval
	15/09 – Dia da Família na Escola

	14/02- Atividade Suspensa – Quarta –Feira de Cinzas
	01 à 11/10 – Semana Criança Feliz

	15/02 e 16/02  – Reunião Pedagógica
	08 à 11/10 – Semana do Esporte e Promoção da Saúde

	30/03 – Feriado nacional – Paixão de Cristo
	12/10 – Feriado Nacional – Nossa Senhora Aparecida

	20/04 – Feriado Municipal – Aniversário de Caraguatatuba
	15/10 – Dia do Professor

	01/05 – Feriado Nacional – Dia do Trabalho
	20/10 – Feira Literária de Caraguatatuba

	14/05 à 18/05 – Semana do Bebê e do Brincar 
	02/11 – Feriado Nacional – Dia de Finados

	19/05 - Dia Nacional do Combate ao Abuso e à Exploração Sexual de Crianças e Adolescentes
	15/11 – Feriado Nacional – Proclamação da República

	31/05 – Feriado Nacional – Corpus Christi
	16/11 e 19/11 – Atividade Suspensa

	01/06 – Atividade Suspensa – Corpus Christi
	20/11 – Feriado Estadual – Consciência Negra

	13/06 – Feriado Municipal – Santo Antonio Padroeiro
	24/12 – Atividade Suspensa

25/12 – Natal

	09/07 à 22/07 – Recesso Escolar para o professor
	17/12 a 28/12 – Recesso Escolar para professor

	
	31/12 – Atividade Suspensa

	Educação Ambiental: Dia 22 de março - Dia Mundial da Água; Dia 22 de abril - Dia do Planeta Terra; Dia 22 de maio - Dia Internacional da Biodiversidade; Dia 27 de maio - Dia da Mata Atlântica; Dia 05 de junho - Dia Mundial de Meio Ambiente; Dia 08 de julho - Dia da Ciência.
	Educação Ambiental: Dia 09 de agosto - Dia da Qualidade do Ar; Dia 20 de setembro - Dia da Limpeza das Praias; Dia 21 de setembro - Dia da Árvore; Dia 04 de outubro - Dia dos Animais; Dia 03 de novembro - Eco Educa.

Semana Criança Feliz – 1ª quinzena de Outubro – Lei 2363 de 26/09/17.

Dia do Combate ao Sedentarismo – Lei nº 2.366 de 18/10/17

	Atividades Suspensas sem reposição do dia letivo
	Atividades Suspensas com reposição do dia letivo
	Atividade programada com frequência de alunos sob orientação dos professores

	02/02– Capacitação ADI/AEE
	12/02   
	24/02 – Dia da Família na Escola

	14/02
	30/04
	30/06 – Festa Junina (essa data poderá ser alterada no 1º Semestre)

	01/06
	16/11
	15/09 – Dia da Família na Escola 

	20/07 – Capacitação ADI/AEE
	19/11
	20/10 – FLIC

	Reuniões de Avaliação Processual
	Reuniões de Pais
	Reuniões de APM
	Reuniões de Conselho de Escola

	1º Bimestre – 18 e 19/04
	1º Bimestre – 23 e 24/04
	Reunião de composição para novo colegiado, até 30/04 e, 11 (onze) reuniões mensais que deverão acontecer de fevereiro a dezembro. 
	Assembleia de Eleição do Conselho de Escola no período de 30 (trinta) a 45 (quarenta e cinco) dias após o início do ano letivo e, mais 4 (quatro) reuniões de Conselho de Escola anuais, sendo 02 (duas) no 1º semestre e 02 (duas) no 2º semestre, sem suspensão de aulas.

	2º Bimestre – 28 e 29/06
	2º Bimestre – 03 e 04/07
	
	

	3º Bimestre – 24 e 25/09
	3º Bimestre - 26 e 27/09
	
	

	4º Bimestre – 12 e 13/12
	4º Bimestre - 14/12
	
	


SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO DE CARAGUATATUBA    

CALENDÁRIO DA EDUCAÇÃO BÁSICA – ANO LETIVO DE 2018                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  EMEI – Escola Municipal de Educação Infantil/ EMEF – Escola Municipal de Ensino Fundamental 

	Mês /
Dias
	1
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	3
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	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
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	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
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	21
	22
	23
	24
	25
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	27
	28
	29
	30
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	S
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	F
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	F
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	* SBB
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	*
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	*
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	*
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	* SEIP
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	*
	*
	*
	*
	23
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S
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S
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	*
	*
	FN
	AS
	S
	D
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	D
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	R
	R
	S
	D
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	* Dia letivo
	CC  - Conselho de Ciclo
	DFE – Dia da Família na Escola
	EA - Educação Ambiental
	FM - Feriado Municipal
	RP - Reunião Pedagógica
	SEPS - Semana do Esporte e Promoção da Saúde

	AP – Avaliação Processual
	Cc - Comemoração Cívica
	DNCA - Dia Nacional do Combate ao Abuso e à Exploração Sexual de Crianças e Adolescentes
	F - Férias regulamentares
	FN – Feriado Nacional
	Rp  - Reunião de Pais
	SCF – Semana Criança Feliz

	APM – Reunião de APM
	  CE- Reunião de Conselho de Escola
	   DNLEI – Dia Nacional de Luta pela Educação Inclusiva
	FE – Feriado Estadual
	PL – Planejamento
	SBB - Semana do Bebê e do Brincar
	CS – Dia do Combate ao Sedentarismo

	AS - Atividade Suspensa
	CG -Composição Grêmio Estudantil
	DNPE – Dia Nacional dos Profissionais da Educação
	FLIC - Feira Literária de Caraguatatuba
	R -  Recesso
	SEIP - Semana da Ed.Infantil e Prevenção às Deficiências
	

	1º Bimestre - 05/02 a 23/04
	1º Bimestre =  52 dias

	2º Bimestre - 24/04 a 05/07
	2º Bimestre =  49 dias

	3º Bimestre –  06/07 a  28/09
	3º Bimestre =  51 dias

	4º Bimestre - 01/10 a 14/12
	4º Bimestre =   49 dias


       





             Caraguatatuba, ______ de _____________ de 2018


RESUMO DO CALENDÁRIO 2018
	RESUMO 1º SEMESTRE
	RESUMO 2º SEMESTRE

	01/01 – Feriado Nacional – Confraternização Universal
	23/07 Reunião Pedagógica período manhã (aula regular período da tarde)

	02 à 31/01 – Férias
	24/07 Reunião Pedagógica período tarde (aula regular período da manhã)

	01 e 02 – Planejamento
	06/08 – Dia Nacional dos Profissionais da Educação – Lei 13.054/2014

	05/02 – Inicio do Ano letivo
	20/08 à 24/08 – Semana da Educação Infantil e Prevenção às Deficiências

	12/02 – Atividade Suspensa – Carnaval
	07/09 – Feriado Nacional – Comemoração Cívica do Dia da Independência do Brasil

	13/02 – Feriado Nacional – Carnaval
	15/09 – Dia da Família na Escola

	14/02 – Atividade Suspensa – Quarta-Feira de Cinzas
	01 à 11/10 – Semana Criança Feliz

	15/02 e 16/02 – Planejamento
	08 à 11/10 – Semana do Esporte e Promoção da Saúde

	30/03 – Feriado Nacional  - Paixão de Cristo
	12/10 – Feriado Nacional – Nossa Senhora Aparecida

	20/04 – Feriado Municipal – Aniversário de Caraguatatuba
	15/10 – Dia do Professor

	01/05 – Feriado Nacional – Dia do Trabalho
	20/10 – Feira Literária de Caraguatatuba

	14/05 à 18/05 – Semana do Bebê e do Brincar
	02/11 – Feriado Nacional – Dia de Finados

	19/05 - Dia Nacional do Combate ao Abuso e à Exploração Sexual de Crianças e Adolescentes
	15/11 – Feriado Nacional – Proclamação da República

	31/05 – Feriado Nacional – Corpus Christi
	16/11 -  Atividade Suspensa

	01/06 – Atividade Suspensa – Corpus Christi
	19/11 – Atividade Suspensa

	13/06 - Feriado Municipal – Santo Antonio Padroeiro
	20/11 – Feriado Estadual – Consciência Negra

	09/07 à 22/07 -  Recesso Escolar para o professor
	25/12 – Natal

	
	17/12 à 28/12 – Recesso Escolar para professor

	Educação Ambiental: Dia 22 de março - Dia Mundial da Água; Dia 22 de abril - Dia do Planeta Terra; Dia 22 de maio - Dia Internacional da Biodiversidade; Dia 27 de maio - Dia da Mata Atlântica; Dia 05 de junho - Dia Mundial de Meio Ambiente; Dia 08 de julho - Dia da Ciência.
	Educação Ambiental: Dia 09 de agosto - Dia da Qualidade do Ar; Dia 20 de setembro - Dia da Limpeza das Praias; Dia 21 de setembro - Dia da Árvore; Dia 03 de outubro - Dia dos Animais; Dia 03 de novembro - Eco Educa.

Semana Criança Feliz: 1ª quinzena de Outubro -  Lei 2363 de 26/09/17

Dia do Combate ao Sedentarismo - Lei nº 2.366 de 18/10/17

	Atividades Suspensas sem reposição do dia letivo
	Atividades Suspensas com reposição do dia letivo
	Atividade programada com frequência de alunos sob orientação dos professores

	02/02 – Capacitação ADI/AEE
	12/02   
	24/02 – Dia da Família na Escola

	14/02
	30/04
	30/06 – Festa Junina (essa data poderá ser alterada no 1º Semestre)

	01/06
	16/11
	15/09 – Dia da Família na Escola

	20/07 – Capacitação ADI/AEE
	19/11
	20/10 – FLIC - 

	
	
	

	Reuniões de Avaliação Processual/ Conselho de Ciclo
	Reuniões de Pais
	Reuniões de APM
	Reuniões de Conselho de Escola

	1º Bimestre – 18 e 19/04
	1º Bimestre – 23 e 24/04
	Reunião de composição para novo colegiado, até 30/04 e, 11 (onze) reuniões mensais que deverão acontecer de fevereiro a dezembro. 
	Assembleia de Eleição do Conselho de Escola no período de 30 (trinta) a 45 (quarenta e cinco) dias após o início do ano letivo e, mais 4 (quatro) reuniões de Conselho de Escola anuais, sendo 02 (duas) no 1º semestre e 02 (duas) no 2º semestre, sem suspensão de aulas.

	2º Bimestre – 28 e 29/06
	2º Bimestre – 03 e 04/07
	
	

	3º Bimestre – 24 e 25/09
	3º Bimestre - 26 e 27/09
	
	

	4º Bimestre – 12 e 13/12
	4º Bimestre - 14/12
	
	


15. QUANTIDADE ESTIMADA DE ALUNOS
RELAÇÃO DE ALUNOS MATRICULADOS NAS UNIDADES ESCOLARES – 02/2018
	A - UNIDADES ESCOLARES – EMEI/EMEF
	PERÍODO
	Nº ALUNOS/ PERÍODO
	Nº MÃO DE OBRA
	REFEIÇÕES SERVIDAS

	1
	EMEI / EMEF PEDRO JOÃO DE OLIVEIRA
	Manhã
	89
	2
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	120
	2
	Lanche da tarde + Jantar

	2
	EMEI / EMEF BENEDITO INÁCIO SOARES
	Manhã
	337
	4
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	350
	4
	Lanche da tarde + Jantar

	3
	EMEF PROFª ANTONIA ANTUNES AROUCA
	Manhã
	274
	3
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	292
	3
	Lanche da tarde + Jantar

	4
	EMEF PROFª MARIA THEREZA DE SOUZA e EMEI ITOE YOSHIMOTO
	Manhã
	359
	4
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	370
	4
	Lanche da tarde + Jantar

	5
	EMEF OSWALDO FERREIRA
	Manhã
	230
	3
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	286
	3
	Lanche da tarde + Jantar

	6
	EMEF PROF. LUIZ SILVAR DO PRADO
	Manhã
	176
	3
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	162
	3
	Lanche da tarde + Jantar

	7
	EMEF PROF. LUIZ RIBEIRO MUNIZ
	Manhã
	226
	2
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	234
	2
	Lanche da tarde + Jantar

	8
	EMEI / EMEF JOÃO THIMÓTEO DO ROSÁRIO
	Manhã
	34
	1
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	28
	1
	Lanche da tarde + Jantar

	9
	CIEFI PROFª ADOLFINA LEONOR SOARES DOS SANTOS

	Manhã
	281
	3
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	294
	3
	Lanche da tarde + Jantar

	A - UNIDADES ESCOLARES – EMEI/EMEF
	PERÍODO
	Nº ALUNOS/ PERÍODO
	Nº MÃO DE OBRA
	REFEIÇÕES SERVIDAS

	10
	CIEFI ANTONIA RIBEIRO DA SILVA
	Manhã
	151
	3
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	231
	3
	Lanche da tarde + Jantar

	11
	EMEF PROF. ANTONIO DE FREITAS AVELAR
	Manhã
	266
	3
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	253
	3
	Lanche da tarde + Jantar

	
	
	Noite
	200
	1
	Jantar

	12
	EMEI / EMEF PROFª AIDA DE ALMEIDA CASTRO GRAZIOLI
	Manhã
	260
	3
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	193
	3
	Lanche da tarde + Jantar

	13
	EMEI / EMEF BERNARDO FERREIRA LOUZADA
	Manhã
	57
	2
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	72
	2
	Lanche da tarde + Jantar

	14
	EMEI / EMEF PROF. JORGE PASSOS
	Manhã
	82
	2
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	113
	2
	Lanche da tarde + Jantar

	15
	EMEI / EMEF PROF. LÚCIO JACINTO
	Manhã
	179
	4
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	367
	4
	Lanche da tarde + Jantar

	16
	EMEF PROFA. MARIA APARECIDA DE CARVALHO
	Manhã
	436
	4
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	436
	4
	Lanche da tarde + Jantar

	17
	EMEF DR. CARLOS DE ALMEIDA RODRIGUES
	Manhã
	279
	3
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	262
	3
	Lanche da tarde + Jantar

	18
	EMEF PROFª MARIA MORAES DE OLIVEIRA
	Manhã
	226
	2
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	247
	2
	Lanche da tarde + Jantar

	19
	EMEI / EMEF PROF. JOÃO BAPTISTA GARDELIN
	Manhã
	273
	4
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	251
	4
	Lanche da tarde + Jantar

	A - UNIDADES ESCOLARES – EMEI/EMEF
	PERÍODO
	Nº ALUNOS/ PERÍODO
	Nº MÃO DE OBRA
	REFEIÇÕES SERVIDAS

	20
	EMEI / EMEF CARLOS ALTERO ORTEGA
	Manhã
	412
	4
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	411
	4
	Lanche da tarde + Jantar

	21
	CIEFI PROF. RICARDO LUQUES SAMMARCO SERRA
	Manhã
	240
	3
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	162
	3
	Lanche da tarde + Jantar

	22
	EMEF PROFª MARIA APARECIDA UJIO
	Manhã
	329
	3
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	325
	3
	Lanche da tarde + Jantar

	23
	EMEI / EMEF PROF. JOÃO BENEDITO MARCONDES
	Manhã
	270
	3
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	281
	3
	Lanche da tarde + Jantar

	24
	EMEI / EMEF ALAOR XAVIER JUNQUEIRA
	Manhã
	383
	4
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	405
	4
	Lanche da tarde + Jantar

	
	
	Noite
	65
	1
	Jantar

	25
	EMEF PROF. EUCLYDES FERREIRA
	Manhã
	547
	5
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	520
	5
	Lanche da tarde + Jantar

	26
	EMEF PROF. GERALDO DE LIMA
	Manhã
	343
	5
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	515
	5
	Lanche da tarde + Jantar

	27
	CIEFI PROFª EDNA MARIA NOGUEIRA FERRAZ
	Manhã
	395
	4
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	439
	4
	Lanche da tarde + Jantar

	28
	EMEI / EMEF MASAKO SONE
	Manhã
	84
	2
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	103
	2
	Lanche da tarde + Jantar

	29
	EMEI MARIA DE LOURDES LUCARELLI PEREZ
	Manhã
	101
	2
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	73
	2
	Lanche da tarde + Jantar

	A - UNIDADES ESCOLARES – EMEI/EMEF
	PERÍODO
	Nº ALUNOS/ PERÍODO
	Nº MÃO DE OBRA
	REFEIÇÕES SERVIDAS

	30
	CIASE - CENTRO INTEGRADO DE AÇÕES SÓCIO EDUCATIVAS - GOV. ADHEMAR P. DE BARROS
	Manhã        
	200
	1
	Café da manhã

	
	
	Tarde
	200
	1
	Lanche da tarde

	31
	CIASE - CENTRO INTEGRADO DE AÇÕES SÓCIO EDUCATIVAS – WILSON FRANCISCO VALENTE
	Manhã        
	200
	1
	Café da manhã

	
	
	Tarde
	200
	1
	Lanche da tarde

	32
	EMEI YASUTADA NASU
	Manhã
	172
	2
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	36
	2
	Lanche da tarde + Jantar

	B)    UNIDADES ESCOLARES – CEIS E EMEIS
	PERÍODO
	Nº ALUNOS/

PERÍODO
	Nº MÃO DE OBRA
	REFEIÇÕES SERVIDAS

	33
	CEI PROFª ESTER NUNES DE SOUZA
	Manhã
	225
	4
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	225
	4
	Lanche da tarde + Jantar

	34
	CEI / EMEI PROFª APARECIDA MARIA PIRES DE MENESES
	Manhã
	182
	3
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	182
	3
	Lanche da tarde + Jantar

	35
	CEI/EMEI PROFA. MARIA EUGÊNIA ARANHA CHODOUNSKY
	Manhã
	229
	4
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	229
	4
	Lanche da tarde + Jantar

	36
	CEI / EMEI MESSIAS MENDES DE SOUZA
	Manhã
	240
	4
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	240
	4
	Lanche da tarde + Jantar

	37
	CEI / EMEI PROFª SANTINA NARDI MARQUES
	Manhã
	271
	4
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	271
	4
	Lanche da tarde + Jantar

	38
	CEI PROFª HONORINA PACHECO CORREA

	Manhã
	164
	3
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	164
	3
	Lanche da tarde + Jantar

	B)    UNIDADES ESCOLARES – CEIS E EMEIS
	PERÍODO
	Nº ALUNOS/

PERÍODO
	Nº MÃO DE OBRA
	REFEIÇÕES SERVIDAS

	39
	CEI/EMEI MARIA ONICIE DIAS PEREIRA
	Manhã
	212
	3
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	212
	3
	Lanche da tarde + Jantar

	40
	CEI DO BAIRRO TINGA
	Manhã
	155
	3
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	155
	3
	Lanche da tarde + Jantar

	41
	CEI/EMEI PROFA. MARIA ELMA MANSANO
	Manhã
	296
	5
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	296
	5
	Lanche da tarde + Jantar

	42
	CEI SEVERINO VITORIANO DOS SANTOS
	Manhã
	80
	2
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	80
	2
	Lanche da tarde + Jantar

	43
	CEI DO BAIRRO POIARES
	Manhã
	58
	1
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	58
	1
	Lanche da tarde + Jantar

	44
	CEI / EMEI PROFª MARIA CARLITA SARAIVA GUEDES
	Manhã
	385
	5
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	385
	5
	Lanche da tarde + Jantar

	45
	CEI/EMEI PROFª THEREZA YANESSE SCHIMIDT CARDOZO
	Manhã
	367
	4
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	367
	4
	Lanche da tarde + Jantar

	46
	CEI JOÃO LINO DA CRUZ - BARRANCO ALTO
	Manhã
	157
	2
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	157
	2
	Lanche da tarde + Jantar

	47
	CEI / EMEI PROFª REGINA CÉLIA SANTOS CHAPIRA BLAUSTEIN
	Manhã
	163
	3
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	163
	3
	Lanche da tarde + Jantar

	48
	CEI / EMEI LEONOR MENDES DE BARROS
	Manhã
	394
	5
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	394
	5
	Lanche da tarde + Jantar

	B)    UNIDADES ESCOLARES – CEIS E EMEIS
	PERÍODO
	Nº ALUNOS/

PERÍODO
	Nº MÃO DE OBRA
	REFEIÇÕES SERVIDAS

	49
	CEI/EMEI PROF. FRANCISCO ASSIS DE CARVALHO
	Manhã
	454
	5
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	454
	5
	Lanche da tarde + Jantar

	50
	CEI / EMEI PROFª CÉLIA ROCHA LOBO
	Manhã
	395
	4
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	395
	4
	Lanche da tarde + Jantar

	C)    UNIDADES ESCOLARES – CONVENIADAS
	PERÍODO
	Nº ALUNOS/ PERÍODO
	Nº MÃO DE OBRA
	REFEIÇÕES SERVIDAS

	51
	CRECHE MEIMEI
	Manhã
	60
	1
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	60
	1
	Lanche da tarde + Jantar

	52
	SOAPROC ( CRECHE SANTO ANTÔNIO)
	Manhã
	121
	2
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	121
	2
	Lanche da tarde + Jantar

	53
	APAE
	Manhã
	120
	2
	Café da manhã + Almoço

	
	
	Tarde
	120
	2
	Lanche da tarde + Jantar

	54
	IFSP – INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAÇÃO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SÃO PAULO
	Manhã
	80
	1
	 Almoço


OBS: AS QUANTIDADES DE REFEIÇÕES PODEM VARIAR DE ACORDO COM A DEMANDA DE ALUNOS.

16. CARDÁPIOS    2018   

  Cardápios Alternativos EJA 
	Dias 
	Refeição

	2º feira
/2018
	Hambúrguer à Pizzaiolo: hambúrguer, molho de tomate, orégano, óleo, sal.
Arroz + Feijão. 


	3º feira
/2018
	Risoto Caipira: Arroz, molho de tomate, ervilha, milho, cenoura ralada, frango picado, cebola, alho triturado, óleo, sal e cheiro verde + Feijão.

	4º feira
/2018
	Macarronada Fantasia: macarrão espaguete, carne cubo, ervilha, milho, molho de tomate, cebola, alho triturado, óleo e sal.


	5º feira
/2018
	Polonhesa: carne moída, fubá, cebola, alho triturado, molho de tomate, óleo e sal. 
Arroz+ Feijão.
Futa
Salada Mista


	6º feira
/2018
	Brasileirinho: peito de frango, cenoura, molho de tomate, ervilha, milho, óleo, sal, alho triturado.
Arroz + Feijão.
Fruta
Salada Mista



	Dias 
	Refeição

	2º feira
/2018
	Moqueca de peixe: peixe em cubo, tomate, cebola, cheiro verde, molho de tomate, óleo, sal. Arroz + Feijão


	3º feira
/2018

	Cubos de frango com creme de milho: peito de frango em cubos, cenoura, cebola, alho triturado, óleo, sal e creme de milho. Arroz + Feijão.


	4º feira
/2018
	Guisado: carne moída bovina, cenoura, milho, ervilha, batata, cebola, alho triturado, óleo, cheiro verde. Arroz + Feijão.


	5º feira
/2018
	Omelete de legumes: ovo, cenoura ralada, abobrinha ralada, ervilha, milho, cheiro verde, óleo, sal, alho. Arroz + Feijão.
Fruta
Salada Mista

	6º feira
/2018
	Escondidinho: carne moída + purê de batata + cebola, alho, cheiro verde, óleo e sal. Arroz + Feijão
Fruta
Salada Mista



	Dias 
	Refeição

	2º feira
/2018
	Almôndegas com Purê: almôndega, purê de batata, cebola, alho triturado, óleo e sal. 
Arroz+ Feijão.


	3º feira
/2018
	Brasileirinho: peito de frango, cenoura, molho de tomate, ervilha, milho, óleo, sal, alho triturado.
Arroz + Feijão.


	4º feira
/2018
	Macarronada à Bolonhesa: macarrão espaguete, carne moída, molho de tomate, cebola, óleo, sal, alho.

	5º feira
/2018
	Vaca Atolada: carne em cubo, mandioca ou batata ou inhame, cebola, alho triturado, óleo, sal, tomate, cheiro verde. Arroz + Feijão.
Fruta
Salada Mista


	6º feira
/2018
	Strogonoff: frango em cubo, molho de tomate, cebola, alho triturado, sal, óleo, leite e farinha de trigo.  Arroz + Feijão.
Fruta
Salada Mista



	Dias 
	Refeição

	2º feira
/2018
	Cozido à camponesa: carne em cubo, repolho, cenoura, mandioca, cebola, alho triturado, sal e cheiro verde. Arroz + Feijão


	3º feira
/2018
	Macarronada Tricolor: macarrão espaguete, frango em cubos, milho, ervilha, cenoura, alho triturado, cebola, óleo, cheiro verde, sal.


	4º feira
/2018
	Polonhesa: carne moída, fubá, cebola, alho triturado, molho de tomate, óleo e sal. 
Arroz+ Feijão.


	5º feira
/2018
	Cozido à Camponesa: carne cubo ou moída, repolho, cenoura, mandioca, cebola, alho triturado, sal e cheiro verde. Arroz + Feijão.
Fruta
Salada Mista


	6º feira
/2018
	Omelete de Legumes: ovo, cenoura ralada, abobrinha ralada, ervilha, milho, cheiro verde, óleo, sal, alho. Arroz + Feijão.
Fruta
Salada Mista


Os nossos cardápios fornecem aproximadamente 1000kcal, 30g de proteínas, suprindo aproximadamente 70% das necessidades diária dos alunos
SALADA MISTA: ACELGA / REPOLHO / CENOURA / TOMATE/ ALFACE
OBSERVAÇÃO: UTILIZAR OS PRODUTOS DA HORTA ESCOLAR NAS PREPARAÇÕES
Cardápios Alternativos EMEI e EMEF Período Parcial 
	Dias 
	Lanche 
	Refeição

	2º feira
/2018
	Bebida Láctea 
+
Biscoito salgado

	Hambúrguer à Pizzaiolo: hambúrguer, molho de tomate, orégano, óleo, sal.
Arroz + Feijão. 


	3º feira
/2018
	Flocos 
+
Leite

	Risoto Caipira: Arroz, molho de tomate, ervilha, milho, cenoura ralada, frango picado, cebola, alho triturado, óleo, sal e cheiro verde + Feijão.

	4º feira
/2018
	Pão com margarina 
+
Suco
	Macarronada Fantasia: macarrão espaguete, carne cubo, ervilha, milho, molho de tomate, cebola, alho triturado, óleo e sal.


	5º feira
/2018
	Canjica
	Polonhesa: carne moída, fubá, cebola, alho triturado, molho de tomate, óleo e sal. 
Arroz+ Feijão.
Fruta
Salada Mista


	6º feira
/2018
	Vitamina
+
Biscoito doce
	Brasileirinho: peito de frango, cenoura, molho de tomate, ervilha, milho, óleo, sal, alho triturado.
Arroz + Feijão.
Fruta
Salada Mista



	Dias 
	Lanche 
	Refeição

	2º feira
/2018
	Suco
+
Biscoito salgado

	Moqueca de peixe: peixe em cubo, tomate, cebola, cheiro verde, molho de tomate, óleo, sal. Arroz + Feijão


	3º feira
/2018

	Bebida láctea
+
Pão com margarina

	Cubos de frango com creme de milho: peito de frango em cubos, cenoura, cebola, alho triturado, óleo, sal e creme de milho. Arroz + Feijão.

	4º feira
/2018
	Vitamina
+
Biscoito salgado
	Guisado: carne moída bovina, cenoura, milho, ervilha, batata, cebola, alho triturado, óleo, cheiro verde. Arroz + Feijão.


	5º feira
/2018
	Flocos
+
Leite

	Omelete de legumes: ovo, cenoura ralada, abobrinha ralada, ervilha, milho, cheiro verde, óleo, sal, alho. Arroz + Feijão.
Fruta
Salada Mista

	6º feira
/2018
	Canjica
	Escondidinho: carne moída + purê de batata + cebola, alho, cheiro verde, óleo e sal. Arroz + Feijão
Fruta
Salada Mista



	Dias 
	Lanche 
	Refeição

	2º feira
/2018
	Bebida Láctea 
+
Biscoito salgado

	Almôndegas com Purê: almôndega, purê de batata, cebola, alho triturado, óleo e sal. 
Arroz+ Feijão.


	3º feira
/2018
	Flocos 
+
Leite

	Brasileirinho: peito de frango, cenoura, molho de tomate, ervilha, milho, óleo, sal, alho triturado.
Arroz + Feijão.


	4º feira
/2018
	Pão com margarina 
+
Suco
	Macarronada à Bolonhesa: macarrão espaguete, carne moída, molho de tomate, cebola, óleo, sal, alho.

	5º feira
/2018
	Flocos 
+
Leite

	Vaca Atolada: carne em cubo, mandioca ou batata ou inhame, cebola, alho triturado, óleo, sal, tomate, cheiro verde. Arroz + Feijão.
Fruta
Salada Mista


	6º feira
/2018
	Vitamina
+
Biscoito doce
	Strogonoff: frango em cubo, molho de tomate, cebola, alho triturado, sal, óleo, leite e farinha de trigo.  Arroz + Feijão.
Fruta
Salada Mista



	Dias 
	Lanche 
	Refeição

	2º feira
/2018
	Bebida Láctea 
+
Biscoito salgado

	Cozido à camponesa: carne em cubo, repolho, cenoura, mandioca, cebola, alho triturado, sal e cheiro verde. Arroz + Feijão


	3º feira
/2018
	Flocos 
+
Leite

	Macarronada Tricolor: macarrão espaguete, frango em cubos, milho, ervilha, cenoura, alho triturado, cebola, óleo, cheiro verde, sal.


	4º feira
/2018
	Pão com margarina 
+
Suco
	Polonhesa: carne moída, fubá, cebola, alho triturado, molho de tomate, óleo e sal. 
Arroz+ Feijão.


	5º feira
/2018
	Suco
+
Bolo
	Cozido à Camponesa: carne cubo ou moída, repolho, cenoura, mandioca, cebola, alho triturado, sal e cheiro verde. Arroz + Feijão.
Fruta
Salada Mista


	6º feira
/2018
	Vitamina
+
Biscoito doce
	Omelete de Legumes: ovo, cenoura ralada, abobrinha ralada, ervilha, milho, cheiro verde, óleo, sal, alho. Arroz + Feijão.
Fruta
Salada Mista


Os nossos cardápios fornecem aproximadamente 1000kcal, 30g de proteínas, suprindo aproximadamente 70% das necessidades diária dos alunos
SALADA MISTA: ACELGA / REPOLHO / CENOURA / TOMATE/ ALFACE
OBSERVAÇÃO: UTILIZAR OS PRODUTOS DA HORTA ESCOLAR NAS PREPARAÇÕES
Cardápios Alternativos Mais Educação
	Dias 
	Lanche 1
	Lanche 2
	Refeição

	2º feira
/2018
	Bebida Láctea 
+
Biscoito salgado
	Suco
+
Bolo
	Hambúrguer à Pizzaiolo: hambúrguer, molho de tomate, orégano, óleo, sal.
Arroz + Feijão. 


	3º feira
/2018
	Flocos 
+
Leite

	Canjica
	Risoto Caipira: Arroz, molho de tomate, ervilha, milho, cenoura ralada, frango picado, cebola, alho triturado, óleo, sal e cheiro verde + Feijão.

	4º feira
/2018
	Pão com margarina 
+
Suco
	Flocos 
+
Leite

	Macarronada Fantasia: macarrão espaguete, carne cubo, ervilha, milho, molho de tomate, cebola, alho triturado, óleo e sal.


	5º feira
/2018
	Bebida Láctea
+
Biscoito doce
	Vitamina
+
Biscoito salgado
	Polonhesa: carne moída, fubá, cebola, alho triturado, molho de tomate, óleo e sal. 
Arroz+ Feijão.
Fruta
Salada Mista

	6º feira
/2018
	Vitamina
+
Biscoito salgado
	Bebida Láctea
+
Biscoito doce
	Brasileirinho: peito de frango, cenoura, molho de tomate, ervilha, milho, óleo, sal, alho triturado.
Arroz + Feijão.
Fruta + Salada Mista



	Dias 
	Lanche 
	
	Refeição

	2º feira
/2018
	Bebida Láctea 
+
Biscoito salgado
	Canjica
	Moqueca de peixe: peixe em cubo, tomate, cebola, cheiro verde, molho de tomate, óleo, sal. Arroz + Feijão


	3º feira
/2018

	Flocos 
+
Leite

	Suco
+
Bolo
	Cubos de frango com creme de milho: peito de frango em cubos, cenoura, cebola, alho triturado, óleo, sal e creme de milho. Arroz + Feijão.


	4º feira
/2018
	Bebida Láctea
+
Biscoito doce
	Flocos 
+
Leite

	Guisado: carne moída bovina, cenoura, milho, ervilha, batata, cebola, alho triturado, óleo, cheiro verde. Arroz + Feijão.


	5º feira
/2018
	Suco

+

Biscoito doce
	Vitamina
+
Biscoito salgado
	Omelete de legumes: ovo, cenoura ralada, abobrinha ralada, ervilha, milho, cheiro verde, óleo, sal, alho. Arroz + Feijão.
Fruta
Salada Mista

	6º feira
/2018
	Vitamina
+
Biscoito salgado
	Bebida Láctea
+
Biscoito doce
	Escondidinho: carne moída + purê de batata + cebola, alho, cheiro verde, óleo e sal. Arroz + Feijão
Fruta
Salada Mista



	Dias 
	Lanche 
	
	Refeição

	2º feira
/2018
	Bebida Láctea 
+
Biscoito salgado
	Suco
+
Bolo
	Almôndegas com Purê: almôndega, purê de batata, cebola, alho triturado, óleo e sal. 
Arroz+ Feijão.


	3º feira
/2018
	Flocos 
+
Leite

	Canjica
	Brasileirinho: peito de frango, cenoura, molho de tomate, ervilha, milho, óleo, sal, alho triturado.
Arroz + Feijão.


	4º feira
/2018
	Pão com margarina 
+
Suco
	Flocos 
+
Leite

	Macarronada à Bolonhesa: macarrão espaguete, carne moída, molho de tomate, cebola, óleo, sal, alho.

	5º feira
/2018
	Bebida Láctea
+
Biscoito doce
	Vitamina
+
Biscoito salgado
	Vaca Atolada: carne em cubo, mandioca ou batata ou inhame, cebola, alho triturado, óleo, sal, tomate, cheiro verde. Arroz + Feijão.
Fruta
Salada Mista

	6º feira
/2018
	Vitamina
+
Biscoito salgado
	Bebida Láctea
+
Biscoito doce
	Strogonoff: frango em cubo, molho de tomate, cebola, alho triturado, sal, óleo, leite e farinha de trigo.  Arroz + Feijão.
Fruta
Salada Mista



	Dias 
	Lanche 
	
	Refeição

	2º feira
/2018
	Bebida Láctea 
+
Biscoito salgado
	Canjica
	Cozido à camponesa: carne em cubo, repolho, cenoura, mandioca, cebola, alho triturado, sal e cheiro verde. Arroz + Feijão


	3º feira
/2018
	Flocos 
+
Leite

	Suco
+
Bolo
	Macarronada Tricolor: macarrão espaguete, frango em cubos, milho, ervilha, cenoura, alho triturado, cebola, óleo, cheiro verde, sal.



	4º feira
/2018
	Bebida Láctea
+
Biscoito doce
	Flocos 
+
Leite

	Polonhesa: carne moída, fubá, cebola, alho triturado, molho de tomate, óleo e sal. 
Arroz+ Feijão.


	5º feira
/2018
	Suco

+

Biscoito doce
	Vitamina
+
Biscoito salgado
	Cozido à Camponesa: carne cubo ou moída, repolho, cenoura, mandioca, cebola, alho triturado, sal e cheiro verde. Arroz + Feijão.
Fruta
Salada Mista


	6º feira
/2018
	Vitamina
+
Biscoito salgado
	Bebida Láctea
+
Biscoito doce
	Omelete de Legumes: ovo, cenoura ralada, abobrinha ralada, ervilha, milho, cheiro verde, óleo, sal, alho. Arroz + Feijão.
Fruta
Salada Mista


Os nossos cardápios fornecem aproximadamente 1000kcal, 30g de proteínas, suprindo aproximadamente 70% das necessidades diária dos alunos
SALADA MISTA: ACELGA / REPOLHO / CENOURA / TOMATE/ ALFACE
OBSERVAÇÃO: UTILIZAR OS PRODUTOS DA HORTA ESCOLAR NAS PREPARAÇÕES

Cardápios Alternativos Período Integral
	Dias 
	Lanche 1
	Lanche 2
	Refeição

	2º feira
/2018
	Bebida Láctea 
+
Biscoito salgado
	Suco
+
Bolo
	Almoço - Hambúrguer à Pizzaiolo: hambúrguer, molho de tomate, orégano, óleo, sal.
Arroz + Feijão. 
Jantar - Vaca atolada: carne em cubo, mandioca ou batata ou inhame, cebola, alho, óleo, sal, tomate, cheiro verde

	3º feira
/2018
	Flocos 
+
Leite

	Canjica
	Almoço - Risoto Caipira: Arroz, molho de tomate, ervilha, milho, cenoura ralada, frango picado, cebola, alho triturado, óleo, sal e cheiro verde + Feijão.
Jantar – Macarronada à Bolonhesa: macarrão espaguete, carne moída, molho de tomate, cebola, óleo, sal e alho.

	4º feira
/2018
	Pão com margarina 
+
Suco
	Flocos 
+
Leite

	Almoço - Macarronada Fantasia: macarrão espaguete, carne cubo, ervilha, milho, molho de tomate, cebola, alho triturado, óleo e sal.
Jantar Cubos de Frango com Creme de milho: peito de frango em cubos, cenoura, milho, leite em pó, cebola, alho, óleo, farinha de trigo, sal

	5º feira
/2018
	Bebida Láctea
+
Biscoito doce
	Vitamina
+
Biscoito salgado
	Almoço - Polonhesa: carne moída, fubá, cebola, alho triturado, molho de tomate, óleo e sal. 
Arroz+ Feijão. Fruta. Salada Mista 
Jantar – Picadinho à moda do Chefe: iscas de carne, tomate, shoyu, farinha de trigo, cheiro verde, óleo, sal, alho. Arroz + Feijão

	6º feira
/2018
	Vitamina
+
Biscoito salgado
	Bebida Láctea
+
Biscoito doce
	Almoço: Brasileirinho: peito de frango, cenoura, molho de tomate, ervilha, milho, óleo, sal, alho triturado.
Arroz + Feijão. Fruta + Salada Mista
Jantar - Picadinho à moda do Chefe: iscas de carne, tomate, shoyu, farinha de trigo, cheiro verde, óleo, sal, alho. Arroz + Feijão


	Dias 
	Lanche 1
	Lanche 2 
	Refeição

	2º feira
/2018
	Bebida Láctea 
+
Biscoito salgado
	Canjica
	Almoço - Moqueca de peixe: peixe em cubo, tomate, cebola, cheiro verde, molho de tomate, óleo, sal. Arroz + Feijão
Jantar – Cozido à Camponesa: carne cubo ou moída, repolho, cenoura, mandioca, cebola, alho triturado, sal e cheiro verde. Arroz + Feijão. Fruta. Salada Mista

	3º feira
/2018
	Flocos 
+
Leite

	Suco
+
Bolo
	Almoço - Cubos de Frango com Creme de Milho: peito de frango em cubos, cenoura, cebola, alho triturado, óleo, sal e creme de milho. Arroz + Feijão. 
Jantar – Polonhesa: carne moída, fubá, cebola, alho, molho de tomate, óleo e sal. Arroz + Feijão.

	4º feira
/2018
	Bebida Láctea
+
Biscoito doce
	Flocos 
+
Leite

	Almoço - Guisado: carne moída bovina, cenoura, milho, ervilha, batata, cebola, alho triturado, óleo, cheiro verde. Arroz + Feijão.
Jantar - Macarrão Tricolor:  macarrão espaguete, frango em cubos, milho, ervilha, cenoura, alho, cebola, óleo, cheiro verde e sal.

	5º feira
/2018
	Suco

+

Biscoito doce
	Vitamina
+
Biscoito salgado
	Almoço - Omelete de legumes: ovo, cenoura ralada, abobrinha ralada, ervilha, milho, cheiro verde, óleo, sal, alho. Arroz + Feijão. Fruta. Salada Mista 
Jantar – Hambúrguer à Pizzaiolo: hambúrguer, molho de tomate, orégano, óleo, sal.
Arroz + Feijão. 

	6º feira
/2018
	Vitamina
+
Biscoito salgado
	Bebida Láctea
+
Biscoito doce
	Almoço - Escondidinho: carne moída + purê de batata + cebola, alho, cheiro verde, óleo e sal. Arroz + Feijão. Fruta. Salada Mista.
Jantar - Picadinho à moda do Chefe: iscas de carne, tomate, shoyu, farinha de trigo, cheiro verde, óleo, sal, alho. Arroz + Feijão.


	Dias 
	Lanche 1
	Lanche 2 
	Refeição

	2º feira
/2018
	Bebida Láctea 
+
Biscoito salgado
	Suco
+
Bolo
	Almoço - Almôndegas com Purê: almôndega, purê de batata, cebola, alho triturado, óleo e sal. 
Arroz+ Feijão..
Jantar – Macarrão Tricolor:  macarrão espaguete, frango em cubos, milho, ervilha, cenoura, alho, cebola, óleo, cheiro verde e sal.

	3º feira
/2018
	Flocos 
+
Leite

	Canjica
	Almoço - Brasileirinho: peito de frango, cenoura, molho de tomate, ervilha, milho, óleo, sal, alho triturado.
Arroz + Feijão.
Jantar – Strogonoff: carne em cubo, molho de tomate, cebola, alho triturado, sal, óleo, leite e farinha de trigo.  Arroz + Feijão.

	4º feira
/2018
	Pão com margarina 
+
Suco
	Flocos 
+
Leite

	Almoço - Macarronada à Bolonhesa: macarrão espaguete, carne moída, molho de tomate, cebola, óleo, sal, alho.
Jantar – Picadinho à moda do Chefe: iscas de carne, tomate, shoyu, farinha de trigo, cheiro verde, óleo, sal, alho. Arroz + Feijão.

	5º feira
/2018
	Bebida Láctea
+
Biscoito doce
	Vitamina
+
Biscoito salgado
	Almoço - Vaca Atolada: carne em cubo, mandioca ou batata ou inhame, cebola, alho triturado, óleo, sal, tomate, cheiro verde. Arroz + Feijão. Fruta. Salada Mista.
 Jantar – Risoto caipira: arroz, molho de tomate, ervilha, milho, cenoura, frango picado, cebola, alho, óleo, sal e cheiro verde. Feijão.

	6º feira
/2018
	Vitamina
+
Biscoito salgado
	Bebida Láctea
+
Biscoito doce
	Almoço - Strogonoff: frango em cubo, molho de tomate, cebola, alho triturado, sal, óleo, leite e farinha de trigo.  Arroz + Feijão. Fruta. Salada Mista.
Jantar – Macarronada com Almôndegas: macarrão espaguete, almôndegas, molho de tomate, cebola, óleo, sal e alho


	Dias 
	Lanche 1
	Lanche 2 
	Refeição

	2º feira
/2018
	Bebida Láctea 
+
Biscoito salgado
	Canjica
	Almoço - Cozido à camponesa: carne em cubo, repolho, cenoura, mandioca, cebola, alho triturado, sal e cheiro verde. Arroz + Feijão
Jantar – Guisado: carne moída, cenoura, milho, ervilha, batata, cebola, alho, óleo, cheiro verde, sal. Arroz + Feijão

	3º feira
/2018
	Flocos 
+
Leite

	Suco
+
Bolo
	Almoço - Macarronada Tricolor: macarrão espaguete, frango em cubos, milho, ervilha, cenoura, alho triturado, cebola, óleo, cheiro verde, sal.
Jantar – Picadinho à moda do chefe:  iscas de carne, tomate, shoyu, farinha de trigo, cheiro verde, óleo, sal, alho. Arroz + Feijão.

	4º feira
/2018
	Bebida Láctea
+
Biscoito doce
	Flocos 
+
Leite

	Almoço - Polonhesa: carne moída, fubá, cebola, alho triturado, molho de tomate, óleo e sal. 
Arroz+ Feijão.
Jantar – Strogonoff: frango em cubo, molho de tomate, cebola, alho triturado, sal, óleo e sal. Arroz + Feijão

	5º feira
/2018
	Suco

+

Biscoito doce
	Vitamina
+
Biscoito salgado
	Almoço - Cozido à Camponesa: carne cubo ou moída, repolho, cenoura, mandioca, cebola, alho triturado, sal e cheiro verde. Arroz + Feijão. Fruta. Salada Mista
Jantar – Brasileirinho: peito de frango, cenoura, molho de tomate, ervilha, milho, óleo, sal, alho. Arroz + Feijão.

	6º feira
/2018
	Vitamina
+
Biscoito salgado
	Bebida Láctea
+
Biscoito doce
	Almoço - Omelete de Legumes: ovo, cenoura ralada, abobrinha ralada, ervilha, milho, cheiro verde, óleo, sal, alho. Arroz + Feijão. Fruta. Salada Mista
Jantar – Macarronada à Fantasia:  macarrão espaguete, carne em cubo, ervilha, milho, molho de tomate, cebola, alho, óleo e sal.


Os nossos cardápios fornecem aproximadamente 1000kcal, 30g de proteínas, suprindo aproximadamente 70% das necessidades diária dos alunos
SALADA MISTA: ACELGA / REPOLHO / CENOURA / TOMATE/ ALFACE
OBSERVAÇÃO: UTILIZAR OS PRODUTOS DA HORTA ESCOLAR NAS PREPARAÇÕES
16.1 - CARDAPIOS COM HORARIOS 2018
Cardápio para crianças de 04 meses a 05 meses e 30 dias

	Dias da semana
	MAMADEIRA
	HORÁRIOS

	2º feira
	Fórmula infantil de partida (1) – 240 ml
	8:00 / 11:00 / 14:00 / 16:30

	3º feira
	Fórmula infantil de partida (1) – 240 ml
	8:00 / 11:00 / 14:00 / 16:30

	4º feira
	Fórmula infantil de partida (1) – 240 ml
	8:00 / 11:00 / 14:00  / 16:30

	5º feira
	Fórmula infantil de partida (1) – 240 ml
	8:00 / 11:00 / 14:00 / 16:30

	6º feira
	Fórmula infantil de partida (1) – 240 ml
	8:00 / 11:00 / 14:00  / 16:30


Será fornecido em cada horário a mamadeira de Fórmula Infantil de PARTIDA com 240ml de volume sendo total de 4 mamadas = 960ml que equivalem a aproximadamente 700 Kcal para as crianças que permanecem no CEI.

* RESPEITAR O MÍNIMO DE 2H30MIN DE INTERVALO ENTRE AS MAMADAS
LACTÁRIO      Cardápio para crianças de 06 meses a 01 ano
	Dias da semana
	Desjejum:

 08:00
	Colação: 8:30 às 9:00
	Almoço:

Início - 10:30 ou 11:00hs
	Lanche:

13:30hs
	Jantar

Início – 16:00 ou 16:30hs

	2º feira
	Mamadeira fórmula infantil de seguimento

(2) - 200ml
	Fruta 
	Papinha de arroz + feijão +

carne moída  +

legumes + folhosos

Fruta amassada / raspada ou suco
	Mamadeira

fórmula infantil

de seguimento

(2) – 200ml
	Sopa de letrinhas

macarrão letrinhas + carne cubo desfiada + legumes + folhosos

+

Fruta amassada / raspada ou suco

	3º feira
	Mamadeira fórmula infantil de seguimento

(2) - 200ml
	Fruta
	Papinha arroz, feijão + carne cubo desfiada + legumes + folhosos

+

Fruta amassada / raspada ou suco
	Mamadeira

fórmula infantil

de seguimento

(2) – 200ml
	Sopa de lentilha: 

lentilha + frango desfiado + legumes + folhosos

+

Fruta amassada / raspada ou suco

	4º feira
	Mamadeira fórmula infantil de seguimento (2) – 200ml
	Fruta
	Papinha de arroz + feijão +

frango desfiado +

legumes + folhosos

Fruta amassada / raspada ou suco
	Mamadeira

fórmula infantil

de seguimento

(2) – 200ml
	Sopa de Fubá

Sopa de Fubá + carne moída + legumes + folhosos 

+

Fruta amassada / raspada ou suco

	5º feira
	Mamadeira fórmula infantil de seguimento (2) – 200ml
	Fruta
	Papinha de arroz + feijão +

carne moída  +

legumes + folhosos

Fruta amassada / raspada ou suco
	Mamadeira

fórmula infantil

de seguimento

(2) – 200ml
	Canja:

Sopa de legume(s) + folhoso(s)

+ arroz +

frango desfiado 

+

Fruta amassada / raspada ou suco

	6º feira
	Mamadeira fórmula infantil de seguimento (2) – 200ml
	Fruta
	Papinha arroz, feijão + carne cubo desfiada + legumes + folhosos

+

Fruta amassada / raspada ou suco
	Mamadeira

fórmula infantil

de seguimento

(2) – 200ml
	Sopa de Feijão:

feijão + carne moída  + legumes + folhosos

+

Fruta amassada / raspada ou suco


O cardápio fornece aproximadamente 730 Kcal, 23g de proteína, suprindo aproximadamente 73% das necessidades nutricionais diárias, somando-se a alimentação sólida e as duas mamadas.
COLAÇÃO : FORNECIDA PARA A CRIANÇA QUE NÃO MAMOU ÀS 8:00 NO CEI.
	Dias da semana
	Desjejum:

8:00 h
	Almoço:

Início - 10:30 ou 11:00hs
	Lanche:

13:30hs
	Jantar

Início – 16:00 ou 16:30hs

	2º feira
	Leite Integral com fruta 

+

Bisnaguinha ou biscoito
	Polonhesa (sem molho): Carne moída + fubá 

Arroz + Feijão

Salada de folhas +

Fruta ou Suco
	Suco ou leite integral com 2 frutas

s/ açúcar

+

 Biscoito
	Sopa de letrinhas

macarrão letrinhas + carne cubo  + legumes + folhosos

+

Fruta ou Suco

	3º feira
	Leite integral com fruta

+

Biscoito 
	Vaca atolada: Carne em cubos + mandioca e/ou batata
Arroz + Feijão +

Salada de folhas +

Fruta ou Suco
	Suco ou leite integral com 2 frutas e AVEIA

s/ açúcar 

+ 

Bolo
	Brasileirinho: 

frango em cubo + legumes + arroz  + feijão + salada de folhas + 

Fruta ou Suco

	4º feira
	Leite integral com fruta

+

Biscoito 
	Risoto de frango: Frango picado + legumes + folhosos +

Arroz + Feijão +
Salada de folhas +
Fruta ou Suco
	Suco ou leite integral com 2 frutas

s/ açúcar

+ 

Biscoito 
	Escondidinho: 

carne moída + purê de batata + arroz + feijão + legumes + Salada de folhas+

Fruta ou Suco

	5º feira
	Suco

 +

Bolo
	Macarrão à bolonhesa: Macarrão espaguete + carne moída + molho de tomate + beterraba + cenoura (para o molho)

+ Feijão
Salada de folhas

Fruta ou Suco 
	Suco ou leite integral com 2 frutas

s/ açúcar

+ 

Biscoito ou bisnaguinha
	Canja:

Sopa de legume(s) + folhoso(s)

+ arroz +

Frango desfiado

+

Fruta ou Suco

	6º feira
	Leite integral com fruta + AVEIA (ou mingau)

+

Biscoito 


	Cozido à camponesa: Carne em cubo + legumes +

Arroz + Feijão

Salada de folhas

Fruta ou suco
	Suco ou leite integral com 2 frutas

s/ açúcar

+ 

Biscoito 
	Guisado: 

carne moída + legumes + Arroz + Feijão +

Salada de folhas +

Fruta ou Suco


LACTÁRIO             Cardápio para crianças de 01 a 1 ano e 11 meses
O cardápio fornece aproximadamente 730 Kcal, 23g de proteína, suprindo aproximadamente 73% das necessidades nutricionais diárias das crianças que permanecem no CEI, somando-se a alimentação sólida e as duas mamadas.
LACTÁRIO/COZINHA          Cardápio para crianças de 2 anos a 4 anos e 11 meses 
	Dias da semana
	Desjejum:

 08:00
	Almoço:

10:30 a 11:00hs
	Lanche:

13:30hs
	Jantar

16 às 16:30hs

	2º feira
	Leite Integral com fruta 

+

Bisnaguinha ou biscoito
	Polonhesa: Carne moída + fubá + molho de tomate +

Arroz + Feijão

Salada de folhas +

Fruta ou Suco
	Leite  integral com fruta + AVEIA (ou mingau)

+

Biscoito
	Sopa de letrinhas

macarrão letrinhas + carne cubo  + legumes + folhosos

+

Fruta ou Suco

	3º feira
	Leite integral com achocolatado

+

Biscoito 
	Vaca atolada: Carne em cubos + mandioca e/ou batata
Arroz + Feijão +

Salada de folhas +

Fruta ou Suco
	Suco 

+

Bolo


	Brasileirinho: 

frango em cubo + legumes + arroz  + feijão + salada de folhas + 

Fruta ou Suco

	4º feira
	Leite integral com achocolatado

+

Biscoito 
	Risoto de frango: Frango picado + legumes + folhosos +

Arroz + Feijão +
Salada de folhas +
Fruta ou Suco
	Leite integral com fruta 

+

biscoito 
	Escondidinho: 

carne moída + purê de batata + arroz + feijão + legumes + Salada de folhas+

Fruta ou Suco

	5º feira
	 Suco

+

Bolo
	Macarrão à bolonhesa: Macarrão espaguete + carne moída + molho de tomate + beterraba + cenoura (para o molho)

+ Feijão
Salada de folhas

Fruta ou Suco 
	Leite integral com achocolatado

+

 Biscoito ou bisnaguinha


	Canja:

Sopa de legume(s) + folhoso(s)

+ arroz +

Frango desfiado

+

Fruta ou Suco

	6º feira
	Leite  integral com fruta + AVEIA (ou mingau)

+

Biscoito 


	Cozido à camponesa: Carne em cubo + legumes +

Arroz + Feijão

Salada de folhas

Fruta ou suco
	Suco ou Leite integral com achocolatado

+

biscoito
	Guisado: 

carne moída + legumes + Arroz + Feijão +

Salada de folhas +

Fruta ou Suco


O cardápio fornece aproximadamente 730 Kcal, 23g de proteína, suprindo aproximadamente 73% das necessidades nutricionais diárias das crianças que permanecem no CEI, somando-se a alimentação sólida e as duas mamadas.
DICAS PARA UM CARDÁPIO AINDA MAIS SABOROSO

· Com o intuito de variar o cardápio, alguns itens podem ser substituídos, como por exemplo mandioca por batata doce, macarrão, batata, mandioquinha ou inhame; o feijão por lentilha, etc.
· A vitamina deve ser feita com leite integral, duas frutas e aveia;

· Os sucos de Cambuci e de uva integral podem ser preparados com outras frutas para melhorar a aceitação e diminuir o uso de açúcar (no caso do Cambuci).

· Adicionar fruta picada no bolo;

· Bater cenoura junto com a mistura de bolo;

· Fazer arroz doce;

· Fazer um doce de banana com bananas mais maduras SEM AÇÚCAR;

· NÃO ADICIONAR AÇÚCAR NO ACHOCOLATADO OU NO SUCO DE LARANJA;

· Utilizar cenoura e/ou beterraba no dia que tiver molho de tomate;
Lembrando que são dicas para aproveitamento de alimentos, evitando assim desperdício.

As preparações citadas preparadas com leite podem ser servidas no lanche da tarde, não devendo servi-las como sobremesa do almoço.

17. QUANTIDADE PER CAPTA DE ALIMENTOS
TABELA DE PER CAPITA – CEI

	ITEM
	PER CAPITA (g) ou (mL)/  medida caseira
	ITEM
	PER CAPITA (g) ou (mL)

	Achocolatado
	0,010g
	Suco (aprox)
	50 ml

	Alho/Cebola
	0,001g
	Tomate
	0,010g

	Arroz
	0,020g
	Cebola
	0,025g

	Açúcar
	0,010g
	Carne Cubo
	0,030g

	Biscoito Doce
	0,030g
	Carne Moída
	0,030g

	Biscoito Salgado
	0,030g
	Frango
	0,030g

	Biscoito Rosquinha
	0,030g
	Fórmulas (conforme fabricante)
	

	Feijão
	0,020g
	
	

	Fubá
	0,010g
	
	

	Flocos de Milho
	0,020g
	
	

	Leite em Pó
	0,030g
	
	

	Macarrão Espaguete
	0,020g
	
	

	Macarrão Infantil
	0,020g
	
	

	Margarina
	0,005g
	
	

	Óleo de Soja
	0,002g
	
	

	Molho de tomate
	0,020g
	
	

	Sal
	0,001g
	
	

	Frutas (aprox)
	0,050g
	
	

	Legumes (aprox)
	0,020g
	
	

	Folhosos (aprox)
	0,010g
	
	

	Banana 
	1 unidade média ou ½ unidade grande
	
	


· O aluno tem direito a repetição (com exceção se tiver laudo médico orientando para evitar repetição);

· O per capita pode ser adaptado para mais ou menos de acordo com  a aceitação dos alunos.
TABELA DE PER CAPITA – EJA

	ITEM
	PER CAPITA (g) ou (mL)
	ITEM
	PER CAPITA (g) ou (mL)

	Alho 
	0,01
	Almôndega
	0,075 (3 unidades)

	Arroz
	0,080
	Carne Cubo
	0,080

	Canjica
	0,060
	Carne Moída
	0,080

	Bebida Láctea
	0,060
	Frango
	0,080

	Biscoito Doce
	0,060
	Hambúrguer
	0,056 (1 unidade)

	Biscoito Rosquinha
	0,060
	Peixe
	0,050

	Ervilha
	0,020
	Ovo
	0,040

	Farinha de Mandioca
	0,010
	Abóbora/ Batata
	0,020

	Farinha de Trigo
	0,010
	Abobrinha/ Mandioquinha
	0,020

	Feijão
	0,040
	Acelga
	0,010

	Flocos de Milho
	0,045
	Banana Nanica
	1 unidade

	Fubá
	0,030
	Cebola
	0,025

	Gelatina
	0,020
	Cenoura
	0,020

	Iogurte
	0,020
	Cheiro Verde
	0,008

	Leite em Pó
	0,035
	Maçã
	1 unidade

	Macarrão Espaguete
	0,080
	Mandioca
	0,020

	Macarrão Instantâneo
	0,080
	Repolho
	0,010

	Milho
	0,015
	Tomate
	0,010

	Mistura para bolo
	0,035
	
	

	Óleo de Soja
	0,005
	
	

	Purê de Batata
	0,035
	
	

	Molho de Tomate
	0,025
	
	

	Refresco
	0,030
	
	

	Sal
	0,002
	
	

	Shoyu
	0,01
	
	


TABELA DE PER CAPITA – EMEI / EMEF e Mais Educação

	ITEM
	PER CAPITA (g) ou (mL)
	ITEM
	PER CAPITA (g) ou (mL)

	Alho /Cebola
	0,001g
	Almôndega
	0,050 (2 unidades)

	Arroz
	0,040g
	Carne Cubo
	0,040g

	Canjica
	0,050g
	Carne Moída
	0,040g

	Bebida Láctea
	0,030g
	Frango
	0,040g

	Biscoito Doce
	0,030g
	Hambúrguer
	0,056 (1 unidade)

	Biscoito Rosquinha
	0,030g
	Peixe
	0,050g

	Shoyu
	0,001g
	Ovo
	De acordo com o fabricante

	Ervilha
	0,010g
	Legumes (aprox)
	0,020g

	Farinha de Mandioca
	0,010g
	Folhosos (aprox)
	0,010g

	Farinha de Trigo
	0,010g
	Banana/Maçã etc
	1 unidade

	Feijão
	0,030g
	Frutas (aprox)
	100g

	Flocos de Milho
	0,030g
	
	

	Fubá
	0,010g
	
	

	Leite em Pó
	0,030g
	
	

	Macarrão Espaguete
	0,040g
	
	

	Macarrão Instantâneo
	0,040g
	
	

	Milho
	0,010g
	
	

	Mistura para bolo
	0,050g
	
	

	Óleo de Soja
	0,002ml
	
	

	Purê de Batata
	0,020g
	
	

	Molho de tomate
	0,020g
	
	

	Sal
	0,001g
	
	


· O aluno tem direito a repetição (com exceção se tiver laudo médico orientando para evitar repetição);

· O per capita pode ser adaptado para mais ou menos de acordo com  a aceitação dos alunos.
18. DESCRIÇÃO DOS ITENS

a) Hortifrutigranjeiro

	DESCRIÇÃO/ESPECIFICAÇÃO

	ABACATE

O produto deverá ser fresco e de classificação extra, abacate avocado. Médio grau de amadurecimento, de primeira qualidade, com casca sã, sem ruptura, em saca ráfia de 20 kg. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Validade semanal.

	ABACAXI PÉROLA

O produto deverá ser do tipo pérola, in natura, graúdo, com coroa, classe a e maduro. Caixa com 12 unidades. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Validade semanal.

	ABÓBORA JAPONESA

O produto deverá ser in natura e sem defeito. Saco tipo rede com 15 unidades cada. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Validade semanal.

	ABOBRINHA BRASILEIRA

O produto deverá ser in natura e sem defeito. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 20 kg. Validade semanal.

	ACELGA

O produto deverá ser in natura e de classe extra. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Engradado com 08 unidades. Validade semanal.

	ALFACE CRESPA

O produto deverá ser in natura, fresco e de classe extra. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Engradado com 24 unidades. Validade semanal

	BANANA NANICA CLIMATIZADA

O produto deverá ser in natura, tamanho grande, classe extra, e com grau médio de amadurecimento.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 150 unidades. Validade semanal.

	BANANA PRATA

O produto deverá ser in natura, tamanho grande, classe extra, e com grau médio de amadurecimento.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 150 unidades. Caixa com 20 kg. Validade semanal.

	BATATA DOCE

O produto deverá ser de primeira qualidade, in natura, comum, grande.Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 20 kg. Validade semanal.

	BATATA INGLESA LAVADA

O produto deverá ser de primeira qualidade, in natura, comum, escovada, grande. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Saco com 50 kg. Validade semanal.

	BETERRABA

O produto deverá ser in natura sem folhas e de classe extra a. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 20 kg. Validade semanal.

	BROCOLIS

O produto deverá ser in natura e de classe a. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Separados por maço de aproximadamente 500g. Caixa com 20 kg. Validade semanal.

	CARÁ

O produto deverá ser de primeira qualidade, in natura, comum, grande.Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 20 kg. Validade semanal.

	CEBOLA ARGENTINA

O produto deverá ser de cor branca, desenrestiada, de primeira qualidade devendo ter etiqueta e peso. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Saco com 20 kg. Validade semanal.

	CEBOLINHA

O produto deverá ser de primeira qualidade e in natura. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Maço grande com 3 kg. Validade semanal.

	CENOURA

O produto deverá ser de primeira qualidade, sem folha, classe extra a. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 20 kg. Validade semanal.

	CHUCHU

O produto deverá ser de classe extra, tamanho médio e in natura. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 20 kg. Validade semanal.

	COUVE FLOR

O produto deverá ser in natura, fresco e de classe extra. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Validade semanal.

	ESCAROLA

O produto deverá ser fresco, in natura, de primeira qualidade, com folhas verdes e tenras. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Engradado com 24 unidades. Validade semanal.

	GOIABA VERMELHA

Fresca, goiaba vermelha em primeira qualidade, categoria extra, apresentando grau de maturação médio que lhe permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo. Com ausência de sujidades parasitas e larvas. Tamanhos homogêneos conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 20 kg.Validade semanal.

	INHAME

O produto deverá ser in natura, fresco, tipo 1. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 20 kg. Validade semanal.

	LARANJA PONKAN

Produto in natura, tamanho médio. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa aproximadamente 18 kg. Validade semanal.

	LARANJA LIMA

O produto deverá ser fresco e de classificação extra. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 25 kg. Validade semanal.

	LARANJA PÊRA

O produto deverá ser fresco e de classificação extra. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 25 kg. Validade semanal.

	MAÇÃ NACIONAL

Produto in natura, tamanho médio. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 150 unidades. 18 kg cada caixa. Validade semanal.

	MAMÃO FORMOSA

Produto in natura, tamanho médio, grau médio de amadurecimento. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 06 unidades. Validade semanal.

	MANDIOCA

O produto deverá ser in natura, cor amarela e de classe extra. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 20 kg. Validade semanal.

	MANDIOQUINHA

O produto deverá ser in natura, cor amarela e de classe extra aaa. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 18kg. Validade semanal.

	MANGA TOMMY

O produto deverá ser apresentado fresco, in natura, de primeira qualidade, categoria extra, apresentando grau de maturação mínimo que lhe permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo. Com ausência de sujidades. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Validade semanal.

	MARACUJÁ AZEDO

O produto deverá ser apresentado fresco, in natura, maduro e de classificação b. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 12 kg. Validade semanal.


	MELANCIA

O produto deverá ser apresentado fresco, in natura, formato redondo e de classe extra, pesando 8 kg a 10 kg. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Validade semanal.

	REPOLHO LISO

O produto deverá ser fresco, in natura e de tamanho extra, com peso mínimo de 2 kg. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Engradado com 12 unidades. Validade semanal

	SALSINHA

O produto deverá ser de primeira qualidade e in natura. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Maço grande com 3 kg. Validade semanal.

	TOMATE MADURO EXTRA

O produto deverá ser in natura, fresco, tamanho extra e com grau médio de amadurecimento. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 20 kg. Validade semanal.


b) Gêneros Estocáveis

	DESCRIÇÃO/ESPECIFICAÇÃO

	AÇÚCAR REFINADO

Açúcar refinado é a sacarose obtida de açúcar de cana purificado por processo tecnológico adequado.

As características gerais, sensoriais, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. O produto deverá estar acondicionado em saco plástico atóxico, leitoso e pesando 1 kg. A embalagem final deverá ser em fardos de 10 kg contendo 10 pacotes de 1 kg.

Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.



	ACHOCOLATADO EM PÓ (SEM TRAÇOS DE LEITE)

Ingredientes: açúcar, cacau em pó, minerais, maltodextrína, vitaminas, emulsificante, antioxidante ácido ascórbico e aromatizante. Rótulo impresso no pacote. Isento de sujidades e elementos estranhos ao produto, apresentando cor, odor, sabor e aspecto próprio do produto. Embalagem primária de polietileno ou aluminizada, atóxica, deverá conter até 1 kg do produto. Reembalados em caixas de papelão reforçada com 10 kg. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	 ALHO TRITURADO

Alho picado sem sal com antioxidante. O produto deverá ser apresentado em balde plástico transparente, atóxico, lacrado e com peso líquido de 1 kg. Consideras-seá imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação  e/ou deterioração.

	ARROZ TIPO 1

Cereais de grãos comestíveis obtidos das gramíneas. O arroz deverá ser de primeira qualidade, agulhinha, classe longo e tipo 1. As características gerais, sensoriais, físico-químicas, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. A embalagem inicial deverá ser em saco plástico, atóxico, transparente e com 5 kg de peso líquido do produto. A embalagem secundária do produto deverá ser em saco plástico reforçado e devidamente lacrado com fita adesiva plastificada, contendo 6 pacotes, totalizando 30 kg. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	BISCOITO CREAM CRACKER INTEGRAL (SEM LEITE E SEM TRAÇOS DE LEITE)

Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, farinha de trigo integral, água, gordura vegetal hidrogenada zero trans, açúcar invertido, açúcar, sal, estabilizante lecitina de soja, fibra, fermento biológico, fermentos químicos (bicarbonato de sódio, bicarbonato de amônio e pirofosfato ácido de sódio), proteinase, metabissulfito de sódio. Sem colesterol, sem lactose e sem proteína do leite. Isento de produtos de origem animal. Contém glúten. Alérgicos: contém trigo. Pode conter derivados de cevada, aveia, soja e centeio.embalagem primária: filme flexível (bopp). Contendo mín. 400g. Embalagem secundária: reembalados em caixas de papelão conteúdo 20x400g - peso líquido: 8 kg. A embalagem deve conter a validade de no mínimo 06 meses, com os registros obrigatórios do ministério competente. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	BISCOITO TIPO ROSQUINHA (SEM LEITE E SEM TRAÇOS DE LEITE)

Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, água, açúcar, gordura vegetal hidrogenada, açúcar invertido, estabilizantes lecitina de soja, aroma de coco, fermentos químicos (bicarnonato de sódio, pirofosfato ácido de sódio e bicarbonato de amônio), sal, aroma de baunilha, coco ralado, aroma de leite condensado, vitaminas (b1, b2, b6 e pp). Sem colesterol, sem lactose. Isento de produtos de origem animal. Contém glúten. Alérgicos: contém trigo. Pode conter derivados de cevada, aveia, soja e centeio. Embalagem primária: filme laminado bopp mais polietileno. Contendo mín. 400g embalagem secundária: reembalados em caixas de papelão. Conteúdo 16x400g - peso líquido: 6,4kg.

A embalagem deve conter a validade de no mínimo 06 meses, com os devidos registros. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	BISCOITO DOCE TIPO MAISENA SABOR CHOCOLATE (SEM LEITE E SEM TRAÇOS DE LEITE)

Ingredientes: farinha de trigo integral enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar, gordura vegetal de palma, amido de milho, açúcar invertido, cacau em pó, soro de leite em pó e sal. Estabilizante lecitina de soja, fermentos químicos bicarbonato de amônio e bicarbonato de sódio. Contém glúten.

Embalagem primária: filme flexível (bopp+tinta+adesivo + bopp perolizado) e filme flexível transparente (bopp) contendo mín. 400g . Embalagem secundária: reembalados em caixas de papelão contendo 20x400g - peso líquido 8 kg. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração. 

	BISNAGUINHA INTEGRAL

Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar, fibra de trigo, gordura vegetal, sal, cevada integral e farinha de soja. Estabilizantes: monoglicerídeo de ácidos graxos vegetais destilados, estearoil-2 lactil, lactato de sódio, éster de ácido tartárico diacetilados de mono e diglicerídeos e polisorbato. Conservador propionato de cálcio. Contém glúten.

	CANJICA COM LEITE

Ingredientes: canjica, água, açúcar, leite em pó, amido, óleo vegetal, coco ralado, sal e lecitina. Isento de glúten. Embalagem primária: 3 kg de canjica cozida a vapor e 1,2 kg de pó, produto embalado a vácuo, e embalagem plástica transparente, hermeticamente fechado por termossoldagem. Embalagem secundária: caixa de papelão ondulada contendo no máximo 20 kg de produto. Fechada com fita adesiva de modo a garantir resistência a danos durante o transporte e armazenamento. Validade no mínimo de 9 meses. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	CHA DE CAMOMILA

Isento de sujidades e elementos estranhos ao produto, apresentando cor, odor, sabor e aspecto próprio do produto. A embalagem inicial deverá ser em caixa contendo de10g a 20g do produto.

Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	CHA DE ERVA-DOCE

Isento de sujidades e elementos estranhos ao produto, apresentando cor, odor, sabor e aspecto próprio do produto. A embalagem inicial deverá ser em caixa contendo de 10g a 20g do produto. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	COMPOSTO LÁCTEO COM CHOCOLATE – TIPO TRUFADO

O produto deverá conter leite em pó, açúcar, cacau, maltodextrina, ferro, zinco, vitaminas a,c,b1 e b2 e niacina, aromas idênticos ao natural de baunilha e chocolate.não contém glúten. O produto deverá apresentar rendimento de aproximadamente 48 porções de 200 ml. As características gerais, sensoriais, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. A embalagem primária deverá ser em saco de polietileno leitoso contendo 2 kg do produto. A embalagem secundária deverá ser em caixa de papelão ondulado contendo 12 kg.

Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	ERVILHA VERDE EM CONSERVA LATA DE 2K DRENADO

Ervilha verde em conserva, simples, inteiro, emersa em líquido, tamanho e coloração uniformes, acondicionadas em lata com 2 kg, validade mínima de 1 ano, a contar da data da entrega, sendo considerado como peso líquido o produto drenado, e suas condições deverão estar de acordo com a n t a - 31 (decreto 12.486 de 20/10/78). Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	FARINHA DE AVEIA

Cereais de grãos obtidos das gramíneas. As características gerais, físico-químicas, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos e código sanitário.

A embalagem primária do produto deverá estar acondicionada em sacos plásticos atóxicos devidamente lacrados e reembalados em caixa de papelão de 500g.Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	FARINHA DE MANDIOCA BRANCA

É o produto obtido pela moagem da parte comestível de vegetais, podendo sofrer previamente processo tecnológico adequado. As características gerais, físico-químicas, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com a n t a - 34 (decreto 12.486, de 20/10/78) a embalagem deverá ser em saco plástico, atóxico, contendo 1 kg do produto. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	FARINHA DE TRIGO

Farinha de trigo especial com fermento de primeira qualidade, isenta de sujidades, matéria terrosa, umidade e sem ranço. O produto deverá apresentar-se em saco plástico, atóxico e com peso líquido de 1 kg. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	FEIJAO CARIOCA - TIPO 1

Feijão classe carioca, tipo 1, novo, com 1 % de impureza, no máximo. As características gerais, sensoriais, físico-químicas, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. A embalagem inicial do produto deverá ser saco plástico, atóxico, transparente e pesando 1 kg. A embalagem final deverá ser em sacos plásticos transparentes, atóxicos, em fardos de 30 kg. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	FEIJAO PRETO – TIPO 1

Feijão preto, tipo 1, novo, com 1 % de impureza, no máximo. As características gerais, sensoriais, físico-químicas, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. A embalagem inicial do produto deverá ser saco plástico, atóxico, transparente e pesando 1 kg. A embalagem final deverá ser em sacos plásticos transparentes, atóxicos, em fardos de 30 kg. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	FLOCOS DE MILHO AÇUCARADO

O produto deverá conter canjica de milho, açúcar, sal, extrato de malte e vitaminas. Milho não transgênico. As características gerais, físico-químicas, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. A embalagem primária do produto deverá ser plástica, transparente, atóxica com peso líquido de 2 kg. A embalagem secundária deverá ser em caixas de papelão reforçadas que resistam às condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, com abas superiores e inferiores totalmente vedadas com fita adesiva plastificada com a identificação da empresa contendo 10 kg. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	FUBÁ DE MILHO PRÉ-COZIDO

É o produto obtido pela moagem do grão de milho (zea mays, l.), desgerminado ou não. O produto deve ser de primeira qualidade, pré-cozido, livre de sujidades, matérias terrosas, parasitas e larvas. As características sensoriais, físico-químicas, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. A embalagem do produto deverá ser de saco plástico transparente, atóxico, lacrado com peso líquido de 500 gramas. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	LEITE EM PÓ INTEGRAL INSTANTÂNEO ENRIQUECIDO COM VITAMINAS E MINERAIS

O produto deverá conter como ingredientes: leite em pó integral, vitaminas a, c, d, b2, b6, pp, ácido fólico, minerais, ferro, iodo, cálcio e zinco. Não contém glúten. O produto deverá apresentar um rendimento de aproximadamente 8 litros por quilo. A embalagem inicial deverá ser saco de plástico metalizado, atóxico, hermeticamente fechado por termissoldagem na vertical e horizontal com peso líquido de 1 kg. Rótulo impresso na embalagem e com instruções claras de modo de preparo e rendimento. A embalagem final deverá ser em caixas ou fardos de papelão reforçados que resistam às condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, com abas superiores e inferiores totalmente vedadas com dita adesiva plastificada com a identificação da empresa. Nessa embalagem deverá conter 10 pacotes de 1 kg totalizando 10 kg. Considerar-se-à imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração. 

	LENTILHA

Ervilha seca, tipo 1, livre de sujidades, materiais terrosos, parasitas e larvas. A embalagem primária deverá ser de pacote plástico lacrado, atóxico contendo 500 gramas do produto, constando informações pertinentes à rotulagem, dentre as quais data de fabricação e de validade, lote, fabricante. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	MACARRÃO INSTANTANEO

Ingredientes: farinha enriquecida com ferro e ácido fólico, sal, alho em pó, estabilizante tripolisfofato de sódio, reguladores de acidez, carbonato de potássio e carbonato de sódio e corante beta caroteno.contém glúten. As características gerais, físico-químicas, microbiológicas e microscópicas do produto deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. O produto deverá ser embalado em saco de polietileno, atóxico, contendo ao menos 500g do produto. A embalagem final deverá ser em caixas de papelão reforçadas que resistam às condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, com abas superiores e inferiores totalmente vedadas com fita adesiva plastificada com a identificação da empresa. A embalagem deverá conter 10 kg. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	MACARRAO PARA SOPA COM OVOS - TIPO LETRINHA

Ingredientes: sêmola de trigo enriquecido com ferro e acido fólico, ovos e corantes naturais (urucum e cúrcuma). Contem glúten. As características gerais, sensoriais, físico-químicas, microscópicas e microbiológicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário.

A embalagem inicial do produto deverá estar acondicionado em sacos plásticos atóxicos, transparentes e pesando 500 g. A embalagem secundária do produto deverá ser fardos de 10 kg. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	MACARRAO TIPO ESPAGUETTE

Ingredientes: sêmola de trigo enriquecido com ferro e acido fólico e corantes naturais (urucum e cúrcuma). Contem glúten (sem ovos). As características gerais, sensoriais, físico-químicas, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. A embalagem inicial do produto deverá ser acondicionada em sacos plásticos atóxicos, transparentes e pesando 500g. A embalagem secundária do produto deverá ser de 10 kg. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	MARGARINA COM SAL POTE 500G

Ingredientes: composta por óleos vegetais líquidos e interesterificados, água, leite em pó desnatado reconstituído, soro de leite em pó reconstituído, sal, vitamina a, estabilizantes e lecitina de soja. Isento de glúten. Peso líquido do produto: 500 gramas. A embalagem primária deverá apresentar-se em potes de polietileno de alta densidade, atóxico, inodoro, opaco, com tampa para contato direto com alimento, mantendo perfeita a vedação da embalagem antes e após a abertura. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	MILHO VERDE EM CONSERVA LATA DE 2K DRENADO

É o produto com as partes comestíveis de hortaliças, como tal definidas nestes padrões, envasadas praticamente cruas, reidratadas ou pré-cozidas imersas ou não em líquido de cobertura apropriado, submetidas a adequado processamento tecnológico antes ou depois de fechadas hermeticamente nos recipientes utilizados a fim de evitar sua alteração. As características gerais, físico-química, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. A embalagem inicial deverá ser em latas de 2 kg. A embalagem final deverá ser em caixas de papelão reforçadas que resistam às condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, com abas superiores e inferiores totalmente vedadas com fita adesiva plastificada com a identificação da empresa. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	MISTURA PARA PREPARO DE BOLO DIVERSOS SABORES (CHOCOLATE, MILHO COM FLOCOS DE GOIABA, LIMAO, BAUNILHA, LARNJA, COCO, MOUSSE DE CHOCOLATE)

O produto deverá conter açúcar, farinha de trigo, amido de milho, leite em pó, gordura vegetal hidrogenada, fermento químico em pó, ovo em pó, sal, aroma natural e glúten. O produto deverá apresentar rendimento de aproximadamente 48 fatias de 25 g. As características gerais, sensoriais, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. A embalagem inicial deverá ser em pacote embalado em saco plástico leitoso atóxico com peso líquido de 1 kg. A embalagem final deverá ser em caixas de papelão reforçadas que resistam às condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, com abas superiores e inferiores totalmente vedadas com fita adesiva plastificada com a identificação da empresa. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	MISTURA PARA PREPARO DE OVOS MEXIDOS

Ingredientes: ovo integral desidratado em pó, amido de milho, gordura vegetal low trans, sal, cebola em pó, alho em pó, fermento químico, pirofosfato ácido de sódio (ins-100) e bicarbonato de sódio (ins-500i), corante natural cúrcuma (ins-100i) e ácido cítrico regulador de acidez (ins-330). Contém glúten. Alérgicos: contém derivados de ovo e soja. Pode conter: aveia, cevada, leite e trigo. Validade de 6 meses. Embalagem em sacos de poliéster metalizado/pedb, atóxico, hermeticamente selados, com peso de 500g com comprovada tpva e tpo2. Embalagem secundária de papelão reforçadas com abas superiores e inferiores lacradas respectivamente com fita adesiva, contendo 12 unidades, totalizando um peso de 6kg.

	MOLHO DE SOJA FERMENTADO LIGHT

Molho de soja fermentado, em frascos plásticos de 1 litro. Água, soja, milho, sal refinado, corante caramelo e conservante sorbato de potássio. Não contém glúten. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	MOLHO DE TOMATE REFOGADO

Produto resultante da concentração da polpa de tomate por processo tecnológico adequado, composto por tomates, açúcar, glucose, sal e outras substâncias que o caracterize. As características gerais, físico-químicas, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. A embalagem primária stand up pouch com peso líquido de 2 kg. A embalagem secundária deverá ser em caixas de papelão reforçadas com peso líquido de no máximo 16 kg, que resistam às condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, com abas superiores e inferiores totalmente vedadas com fita adesiva plastificada com a identificação da empresa.

Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	ÓLEO DE SOJA

Produto obtido por processo tecnológico adequado, a partir dos grãos de soja limpos selecionados. A composição e os fatores essenciais de qualidade, e os aditivos e demais coadjuvantes da tecnologia de fabricação deverá estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. A embalagem primária deverá ser em frasco plástico de 900 ml. A embalagem secundária deverá ser em caixas de papelão reforçadas que resistam às condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, com abas superiores e inferiores totalmente vedadas com fita adesiva plastificada com a identificação da empresa. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração. 

	ORÉGANO

Orégano em folhas secas, obtido de espécimes vegetais, genuínos, grãos sãos e limpos, de coloração verde pardacenta, com cheiro aromático e sabor próprio,  isento de sujidades e materiais estranhos. Acondicionado em saco plástico transparente atóxico. Contendo 500g. Resistente e hermeticamente vedado. Validade mínima de 12 meses.

	PÃO TIPO HOT DOG INTEGRAL

Pão de leite, peso 50g por unidade, produto obtido pela cocção em condições técnicas e higiênico- sanitárias adequadas, preparado com farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, farinha integral, açúcar, fibra de trigo, sal, gordura vegetal, cevada integral, estabilizantes. Contém glúten. Podendo conter outros ingredientes desde que declarados e aprovados pela ANVISA. O produto deverá ter o rótulo com o nome da empresa, data de fabricação, data de validade, descrição do produto e carimbo do sisp. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	PO PARA PURE DE BATATA INSTANTANEO 

Ingredientes: batata flocos desidratada, maltodextrina, leite em pó integral, gordura vegetal, sal, cebola e curcuma pó, aroma manteiga, corante natural de urucum. Isento de glúten. Rótulo impresso na embalagem. Rendimento de 95 porções de 50g. A embalagem primária deve ser em sacos de polietileno leitoso contendo 1 kg do produto. A embalagem secundária deverá ser em caixas de papelão ondulado contendo 8 kg do produto. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	PROTEINA

Proteína texturizada de soja (pts). Descrição e características do objeto proteína texturizada de soja, escura, com no mínimo, 50% de proteína, acondicionada em embalagem de praxe comercial de 0,5 a 1kg. Não transgênica. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração. A embalagem secundária deverá ser em caixas de papelão ondulado.

Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	SAL MARINHO

Descrição e características do objeto o sal marinho é obtido pela evaporação natural da água do mar. O produto não passa pelos processos químicos de refinamento, composto por cloreto de sódio e iodo, traços de minerais como o cálcio e o magnésio. As características gerais, sensoriais, físico-químicas, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. O produto deverá ser apresentado em saco plástico contendo 1 kg. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	SUCO SABORES VARIADOS 200 ML

O produto deverá apresentar como ingredientes: água, suco concentrado de fruta, açúcar, aroma idêntico ao natural, acidulante, ácido cítrico, antioxidante e ácido ascórbico. Informação nutricional em 200 ml de suco. Isento de sódio. O produto deverá ser apresentado em embalagem tetra pack com canudinho plástico. Descartável atóxico, com volume de 200 ml. A embalagem final deverá ser em caixas de papelão reforçadas que resistam às condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, com abas superiores e inferiores totalmente vedadas com fita adesiva plastificada com a identificação da empresa. Na embalagem deverá conter 27 unidades de suco. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	SUCO CONCENTRADO SABORES (UVA/ PÊSSEGO/ ABACAXI/ LARANJA/ TANGERINA/ MARACUJÁ).

Suco concentrado de fruta, água, açúcar, aroma natural, conservante benzoato de sódio (ins

211), sorbato de potássio (ins 202), acidulante ácido cítrico (ins 330), antioxidante ácido ascórbico (ins 300). Embalagem primária: bombonas plásticas de polietileno de alta densidade (pead), atóxicas. Própria para alimentos, com capacidade para 5 litros. O galão de 5 litros deverá ter o rendimento de 40 litros. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou

Deterioração. 

	VINAGRE DE MAÇA

As características gerais, físico-químicas, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. A embalagem deverá ser apresentada em frascos plásticos, contendo 750 ml. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.


c) Produtos Perecíveis

	ALMONDEGA DE CARNE BOVINA

Carne moída de bovino, homogeneizada, seguida de forma automatizada promovem-se o formato de bolas, com o peso de 25g. Teores reduzidos de sódio. Após o processamento serão levadas para o túnel de congelamento rápido individual a -35ºc, tempo suficiente para atingir -12ºc na parte interna. E transportada em condições que preservem tanto as características físico-químicas, microbiológicas, microscópicas ou qualquer anomalia. Não deverá conter pimenta. Aspecto: próprio do produto; firme, não amolecidas e nem pegajosa. Cor: próprio do produto, sem manchas esverdeadas. Sabor: característico textura: característico. A embalagem primária deverá ser de saco de polietileno de baixa densidade, atóxico, transparente com capacidade para 2 kg de produto e resistente ao transporte e ao armazenamento. A embalagem secundária deverá apresentar-se em caixas de papelão contendo 10 kg do produto. Validade mínima: 04 (quatro) meses. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração

	CARNE BOVINA EM ISCAS DIANTEIRA CONGELADA

Carne bovina (patinho) em iscas.  O produto deverá ser isento de cartilagens, nervos, ossos, pelancas e sebos. O percentual de gordura permitido de até 5% por quilo de carne. Após processar a moagem, a carne é embalada em sacos de nylon litografados/etiquetas e selados. Em seguida serão encaminhadas para câmara de estocagem, permanecendo a temperatura de – 18ºc, onde aguardam sua expedição.  As características gerais, sensoriais, físico-químicas, microscópicas e microbiológicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. O produto deverá ser apresentado em embalagem a vácuo, atóxico com peso líquido de 2 kg. Validade mínima de 6 meses. A embalagem secundária do produto deverá ser em caixas de papelão contendo 10 kg. O produto deverá ter o rótulo com o nome da empresa, data de fabricação, data de validade, descrição do produto e carimbo do sisp. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	CARNE BOVINA TIPO MÚSCULO EM CUBOS CONGELADA

Carne bovina músculo, congelada, em cubos de 3 cm a 5 cm. A carne deve apresentar-se com aspecto próprio, não amolecido e nem pegajosa, cor, cheiro e sabor próprio, sem manchas esverdeadas, livres de parasitas, sujidades e larvas e qualquer substância contaminante que possa alterá-la ou encobrir qualquer alteração. Produto congelado a -18ºc. Validade mínima de 6 meses. Após processar a moagem, a carne é embalada em sacos de nylon  litografados/etiquetas e selados.. Em seguida serão encaminhadas para câmara de estocagem, permanecendo a temperatura de – 18ºc, onde aguardam sua expedição. As características gerais, sensoriais, físico-químicas, microscópicas e microbiológicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. O produto deverá ter o rótulo com o nome da empresa, data de fabricação, data de validade, descrição do produto e carimbo do sisp. O produto deverá ser apresentado em embalagem a vácuo, atóxico com peso líquido de 2 kg. A embalagem secundária do produto deverá ser em caixas de papelão contendo 10 kg. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	CARNE MOIDA DE PRIMEIRA CONGELADA

Carne bovina moída e congelada poderá ser da seguinte parte: (patinho). O produto deverá ser isento de cartilagem, nervos, osso, pelanca e sebo, com percentual de gordura permitido de até 10%. Produto congelado a -18ºc. Após processar a moagem, a carne é embalada em sacos de nylon litografados/etiquetas e selados. Em ato contínuo serão transportados para o túnel de congelamento rápido individual (iqf), onde permanecem a temperatura de – 35ºc, o tempo necessário para atingir a temperatura interna dE – 18ºc. Em seguida serão encaminhadas para câmara de estocagem, permanecendo a temperatura de – 18ºc, onde aguardam sua expedição.  Validade mínima de 6 meses.

As características gerais, sensoriais, físico-químicas, microscópicas e microbiológicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. O produto deverá ser apresentado em embalagem a vácuo, atóxico com peso líquido de 2 kg. A embalagem secundária do produto deverá ser em caixas de papelão contendo 10 kg. O produto deverá ter o rótulo com o nome da empresa, data de fabricação, data de validade, descrição do produto e carimbo do sisp. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	FILÉ DE PEITO DE FRANGO (SASSAMI)

Filé de peito de frango sassami congelado. As características gerais, sensoriais, físico-quimicas, microscópicas e microbiológicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. O produto deverá ser embalado a vácuo com peso líquido de 2kg. Peso fixo. A embalagem secundária do produto deverá ser em caixas de papelão contendo 10 kg. O produto deverá ter o rótulo com o nome da empresa, data de fabricação, data de validade, descrição do produto e carimbo do sisp. Validade mínima de 6 meses. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração. Produto congelado a -18ºc.

	HAMBURGUER BOVINO GRELHADO

Carne bovina, água, gordura bovina, proteína de soja texturizada, sal, maltodextrina, proteína de soja concentrada, cebola em pó, alho em pó. Estabilizante tripolifosfato de sódio. Sem adição de pimenta. Não contém glúten. Contém aromatizante sintético idêntico ao natural. Peso unitário de 56 g. Teores reduzidos de sódio. Isento de pimenta, glutamato monossódico e corantes artificiais. Deverá ser entregue congelado a -18ºc. O produto deverá estar de acordo com a legislação vigente, decreto 12.486, de 20 de outubro de 1978, da secretaria de estado da saúde (nta 3 - carnes), no que diz respeito às características gerais, sensoriais, microscópicas, microbiológicas e rotulagem. Embalagem primária: saco de polietileno de alta densidade multicamadas, termossoldado, atóxico, apropriado para contato direto com alimentos, coloração azul, perfeitamente lacrado, resistente ao transporte e armazenamento. Peso líquido: 2 kg. Validade mínima de 6 meses. Embalagem secundária: caixa de papelão ondulado reforçado resistente ao impacto e às condições de estocagem congelada com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos durante o transporte, impacto e às condições de estocagem congelada, garantindo a integridade do produto durante todo o seu período de validade. Peso líquido: 10 kg. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	PEIXE CONGELADO (CAÇAO EM POSTAS)

Cação branco em postas inteiras, uniformes, sem pele, limpo, de cor clara, congelado em processo iqf. Embalados em caixa papelão reforçado c/rotulo, carimbo de inspeção com validade mínima de 6 meses a contar da data da entrega, e suas condições deverão estar de acordo com a nta-9 (decreto 12486 de 20/10/78) e (ma.2244/97)e o dec.30691,de 29/03/52 e suas alterações. Embalagem primária: em saco de polietileno transparente contendo 1 kg produto. Embalagem secundária: caixa de papelão 10 kg. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração. Congelamento iqf. Produto congelado a -18cº.


d) Fórmulas Infantis e Patologias
	DESCRIÇÃO/ESPECIFICAÇÃO

	ADOÇANTE

O produto deverá ter como ingredientes: água, sorbitol, edulcorantes artificiais acessulfame de potássio e sucralose, conservantes benzoato de sódio e sorbato de potássio, acidulante ácido cítrico. As características gerais do produto deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. A embalagem inicial deverá ser em frasco de 100ml com tampa rosqueável e deverá apresentar descrição do produto. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	AMEIXA SECA SEM CAROÇO

Ingredientes: ameixas preta secas tenras sem caroço e conservante sorbato de potássio. Não contém glúten. A embalagem inicial plástica de 250g. Deverá apresentar descrição do produto. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração. Validade mínima de 3 meses.

	AZEITE 

Ingredientes: azeite de oliva extra virgem. Não contém glúten. Acidez 0,50 %. A embalagem inicial de vidro ou lata de 500 ml. Deverá apresentar descrição do produto. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração. Validade mínima de 24 meses. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	BISCOITO SEQUILHO DE LEITE CONDENSADO (SEM GLUTEN E SEM LACTOSE)

Amido, açúcar, ovos, gordura vegetal hidrogenada, sal refinado e aroma de leite condensado. Embalagem primária de 350g. A embalagem final deverá ser em caixas de papelão reforçadas que resistam às condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, com abas superiores e inferiores totalmente vedadas com fita adesiva plastificada com a identificação da empresa. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	BISCOITO SEM LEITE, SEM SOJA (SEM TRAÇOS DE OVOS)

Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, gordura vegetal interesterificada, açúcar, açúcar invertido, sal, malte e fermentos químicos: bicarbonato de amônio, fosfato monocálcio e bicarbonato de sódio. Contém glúten. Pacote de aproximadamente 120g. A embalagem final deverá ser em caixas de papelão reforçadas que resistam às condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, com abas superiores e inferiores totalmente vedadas com fita adesiva plastificada com a identificação da empresa. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	BOLINHO INDIVIDUAL DIET (ZERO AÇÚCARES)

Bolinho recheado sabores diversos, 40g. Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ovo integral, polidextrose, gordura vegetal, pó de cacau, leite em pó desnatado, amido de milho, sal, umectante sorbitol, estabilizantes lecitina de soja e monoestearato de glicerila, emulsificantes mono e diglicerídeos de ácidos graxos com poliglicerol e estearato de potássio, fermentos químicos bicarbonato de sódio e pirofosfato dissódico, aromatizante, conservadores propionato de sódio, sorbato de potássio e ácido ascórbico, acidulante cítrico, edulcorantes artificiais sucralose e acessulfame de potássio. Recheio: sorbitol, maltodextrina, amido modificado, soro de leite em pó, corante dióxido de titânio, agente de firmeza, cloreto de cálcio, aromatizante aritificial, conservador sobarto de potássio e acidulante de ácido cítrico. A embalagem primária deverá ser em plástico, atóxico e devidamente identificada com a data de validade. A embalagem secundária deverá ser em caixa de papelão reforçada, com abas superiores e inferiores totalmente vedadas, com fita adesiva plastificada. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração. Validade mínima de 3 meses.

	CEREAL

O produto deverá conter: farinha de arroz, açúcar, amido, sais minerais (carbonato de cálcio, fosfatato de sódio dibásico, fulmarato ferroso, sulfato de zinco), vitaminas (vitamina c, niacina, vitamina e, ácido pantotênico, vitamina a, vitamina b1, vitamina b6, ácido fólico, vitamina d) e aromatizante vanilina. Contém glúten, contém traços de leite. Embalagem de 400g. As características gerais, sensoriais, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. A embalagem inicial deverá conter 400 gramas do produto. A embalagem final deverá ser em caixas de papelão reforçadas que resistam às condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, com abas superiores e inferiores totalmente vedadas com fita adesiva plastificada com a identificação da empresa. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	COMPOSTO LÁCTEO À PARTIR DE 1 ANO DE IDADE

Leite parcialmente desnatado, lactose, óleo de girassol, óleo de colza, óleo de coco, óleo de palma, maltodextrina, proteína do soro de leite, galactooligossacarídeo, frutooligossacarídeo, óleo de peixe, cálcio, vitamina c, ferro, inositol, zinco, vitamina e, colina, carnitina, cobre, ácido pantotênico, niacina, vitamina a, vitamina b1, vitamina b6, manganês, vitamina b2, potássio, ácido fólico, selênio, vitamina k, vitamina d, biotina e aromatizante. Não contém glúten. Esse produto não é leite em pó. A embalagem inicial do produto deverá ser em lata de 400 ou 800 gramas. A embalagem secundária do produto deverá ser caixa de papelão reforçado, com abas superiores e inferiores totalmente lacradas com fita adesiva plastificada com o nome da empresa. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	FLOCOS DE MILHO SEM AÇÚCAR

Ingredientes: milho, açúcar, malte, sal, ácido ascórbico e ascorbato de sódio (vitamina c), ferro reduzido (ferro), óxido de zinco (zinco), palmitato de retinol (vitamina a), cianocobalamina (vitamina b12), colecalciferol (vitamina d), maltodextrina e ácido fólico. Contém glúten. Embalagem 200g.  A embalagem secundária do produto deverá ser caixa de papelão reforçado, com abas superiores e inferiores totalmente lacradas com fita adesiva plastificada com o nome da empresa. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	FORMULA ELEMENTAR

Fórmula infantil para lactentes e de seguimento para lactentes e/ou crianças de primeira infância destinada à necessidades dietoterápicas específicas com restrição de lactose e à base de aminoácidos livres. Contém 100% de aminoácidos livres e sintéticos, 100% xarope de glicose, óleos vegetais e tcm. Adicionada de lcpufas (ara e dha) e nucleotídeos. Não contém glúten. Indicações: alergia alimentar (ao leite de vaca, à soja, a hidrolizados e a múltiplas proteínas), síndrome do intestino curto e outros distúrbios absortivos moderados à graves, gastroenteropatia e osinofílica, nutrição enteral precoce/mínima em terapia intensiva neonatal e pediátrica e transição de nutrição parenteral para enteral. Densidade calórica 67kcal/100ml. Possui 11,2% de proteína, 43,1% de carboidrato e 45,7% de lipídeos. Sabor isento. A embalagem deverá conter 400 g. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	FÓRMULA EXTENSAMENTE HIDROLISADA

Alimentação de lactentes e crianças que apresentem alergia à proteína do leite de vaca e/ou soja. Ingredientes: xarope de glicose, proteína hidrolizada de soro do leite, triglicerídeos de cadeia média, óleos vegetais (colza, girassol, palma), fosfato tricálcio, fosfato dihidrogenado de potássio, cloreto de potássio, carbonato de cálcio, óleo de peixe, óleo de fungos, cloreto de colina, vitamina c, cloreto de sódio, cloreto de magnésio, taurina, inositol, sulfato ferroso, vitamina e, sulfato de zinco, l-carnitina, uridina, citidina, adenosina, inosina, niacinam d-pantotenato de cálcio, guanosina, d-biotina, sulfato de cobre, ácido fólico, sulfato de manganês, vitamina a, b2, b12, d, b6, iodeto de potássio, vitamina k, selenito de sódio, emulsificante  mono e diglicerídeos de ácidos graxos. Isento de lactose, galactose, sacarose, frutose e glúten. A embalagem deverá conter 400 g. Considerar-se imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	FORMULA INFANTIL À BASE DE SOJA

Fórmula infantil à base de proteína de soja enriquecida com metionina e ferro. 100% óleos vegetais, 100% maltodextrina, isenta de sacarose, lactose e proteínas lácteas. Atendendo às recomendações do codex alimentarius fao/oms. Não transgênica. Contém: maltodextrina, proteína isolada de soja (fonte proteica), oleína de palma, óleo de soja, óleo de coco, sais minerais (fosfato de cálcio, citrato de cálcio, cloreto de potássio, fosfato de magnésio, citrato de potássio, cloreto de sódio, sulfato de zinco, sulfato ferroso, sulfato de cobre, iodeto de potássio), óleo de girassol, vitaminas (vitamina c, niacina, vitamina e, pantotenato de cálcio, vitamina a, vitamina b2, vitamina b6, vitamina b1, vitamina d, vitamina k, ácido fólico, biotina, vitamina b12), metionina, cloreto de colina, taurina, l-carnitina e regulador de acidez hidróxido de potássio. Não contém gluten. Não contém leite ou produtos lácteos. A embalagem deverá conter 400 g. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	FÓRMULA INFANTIL ANTI-REFLUXO

Leite em pó desnatado, lactose, óleos vegetais (óleo de palma, óleo de canola, óleo de coco, óleo de girassol), goma jataía, maltodextrina, carbonato de cálcio, vitamina c, taurina, cloreto de colina, sulfato ferroso, sulfato de zinco, vitamina e, niacina, vitamina a, sulfato de cobre, d-pantotenato de cálcio, ácido fólico, sulfato de manganês, vitamina b12, betacaroteno, d-biotina, vitamina d, vitamina b1, vitamina b6, iodeto de potássio, vitamina k, emulsificante lecitina de soja. Não contém glúten. Embalagem com 400g. Considerar-se imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	FORMULA INFANTIL DE PARTIDA

Fórmula infantil indicada para alimentação de lactentes até os 06 (seis) meses de vida, adicionado de prebióticos com concentrado protéico de soro de leite, óleos vegetais, vitaminas e minerais. Contém: soro de leite desmineralizado, maltodextrina, lactose, leite em pó desnatado, oleína de palma, óleo de palma, óleo de canola, galacto-oligossacarídeo, óleo de milho, sais minerais, citrato de cálcio, citrato de potássio, cloreto de potássio, cloreto de magnésio, sulfato ferroso, sulfato de zinco, sulfato de cobre, sulfato de manganês, iodeto de potássio, selenato de sódio, lecitina de soja, oligofrutossacarídeo, vitaminas, vitamina c, taurina, niacina, vitamina e, pantotenato de cálcio, vitamina a, vitamina b6, vitamina b1, vitamina b2, ácido fólico, vitamina k, biotina, vitamina d, vitamina b12 e l-carnitina. Não contém glúten. As características gerais, sensoriais, físico-químicas, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. A embalagem inicial do produto deverá ser em lata de 400 ou 800 gramas. A embalagem secundária do produto deverá ser caixa de papelão reforçado, com abas superiores e inferiores totalmente lacradas com fita adesiva plastificada com o nome da empresa. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO

Fórmula infantil indicada para crianças a partir de 06 (seis) meses, composta de leite de vaca desnatado ou parcialmente desnatado, com óleos vegetais, vitaminas e minerais, com proteínas adaptadas em sua relação caseína/proteínas solúveis, adicionado de prebióticos. Contém: soro de leite desmineralizado, maltodextrina, lactose, leite em pó desnatado, oleína de palma, óleo de palma, óleo de canola, galacto-oligossacarídeo, óleo de milho, sais minerais, citrato de cálcio, citrato de potássio, cloreto de potássio, cloreto de magnésio, sulfato ferroso, sulfato de zinco, sulfato de cobre, sulfato de manganês, iodeto de potássio, selenato de sódio, lecitina de soja, oligofrutossacarídeo, vitaminas c, taurina, niacina, vitamina e, pantotenato de cálcio, vitamina a, vitamina b6, b1, b2, ácido fólico, vitamina k, biotina, vitamina d, b12 e l-carnitina. Não contém glúten. As características gerais, sensoriais, físico-químicas, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. A embalagem inicial do produto deverá ser em lata de 400 ou 800 gramas. A embalagem secundária do produto deverá ser caixa de papelão reforçado, com abas superiores e inferiores totalmente lacradas com fita adesiva plastificada com o nome da empresa. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	FÓRMULA INFANTIL HIPOALERGÊNICA

Fórmula infantil hipoalergênica devido à hidrólise parcial das proteínas do soro de leite, por ação da tripsina; é acrescida de óleos vegetais, maltodextrina e enriquecida com vitaminas, minerais, ferro e outros oligoelementos. Alimentação de lactentes no primeiro ano de vida, para prevenção da alergia alimentar, quando for necessário recorrer à alimentação com mamadeira. A embalagem inicial do produto deverá ser em lata de 400 ou 800 gramas. A embalagem secundária do produto deverá ser caixa de papelão reforçado, com abas superiores e inferiores totalmente lacradas com fita adesiva plastificada com o nome da empresa. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	LEITE DE ARROZ

Ingredientes: arroz orgânico, cálcio, fibra natural solúvel inulina, óleo de girassol alto oleico, sal, aroma natural e espessante natural goma xantana. A embalagem inicial do produto deverá ser em lata de 300 gramas. A embalagem secundária do produto deverá ser caixa de papelão reforçado, com abas superiores e inferiores totalmente lacradas com fita adesiva plastificada com o nome da empresa. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	LEITE EM PÓ ZERO LACTOSE

Leite integral, maltodextrina, soro de leite, enzima lactase, minerais (pirofosfato férrico e sulfato de zinco), vitaminas (l-ascorbato de sódio, acetato de retilina, colecalciferal), emulsificante lecitina de soja e regulador de acidez hidróxido de potássio. Não contém glúten. Alérgicos: contém derivados de soja, leite e derivados. Embalagem com 400g.  Considerar-se imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	LEITE SEMI DESNATADO

Leite longa vida/uht semi desnatado em embalagem contendo 1 litro, resistente, em perfeito estado, com os dados de identificação do produto, o número de registro no ministério de agricultura (sif/dipoa) e a validade impressos em português. Deve apresentar validade mínima de 90 dias. Deverá ser entregue em caixa de papelão resistente revestida com plástico contendo 12 unidades do produto. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	MACARRÃO DE ARROZ

Ingredientes: arroz, macarrão tipo espaguete, sem ovos, pacote com 500g. As características gerais, sensoriais, físico-químicas, microscópicas e microbiológicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	MISTURA PARA PREPARO DE BOLO SABOR BANANA COM CANELA SEM GLÚTEN ENRIQUECIDO COM FIBRAS

Ingredientes: açúcar, amido de milho, óleo vegetal, farinha de arroz, polvilho doce, ovo em pó integral, leite em pó integral, soro de leite em pó, farinha de milho enriquecida com ferro e ácido fólico, fermento químico, albumina em pó, farinha de banana verde, banana desidratada, glucose em pó, canela em pó, fibra solúvel e espessante goma xantana. Alérgicos: contém leite e derivados, ovos e derivados, pode conter soja. Validade de 12 meses. Peso líquido de 1,05kg. Embalagem secundária de papelão ondulado.  A embalagem secundária do produto deverá ser caixa de papelão reforçado, com abas superiores e inferiores totalmente lacradas com fita adesiva plastificada com o nome da empresa. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	MISTURA PARA PREPARO DE BOLO SEM LACTOSE DIVERSOS SABORES (CHOCOLATE, MILHO COM FLOCOS DE GOIABA, LIMAO, BAUNILHA, LARANJA, COCO, MOUSSE DE CHOCOLATE)

O produto deverá conter açúcar, farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ferro, zinco, coco ralado, ovo em pó, gordura vegetal e fermento químico pó. Contém glúten. O produto deverá apresentar rendimento de aproximadamente 48 fatias de 25 g. As características gerais, sensoriais, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário.

A embalagem inicial deverá ser em pacote embalado em saco plástico leitoso atóxico com peso líquido de 1 kg. A embalagem final deverá ser em caixas de papelão reforçadas que resistam às condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, com abas superiores e inferiores totalmente vedadas com fita adesiva plastificada com a identificação da empresa. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	ÓLEO DE GIRASSOL

Óleo de girassol.  A composição e os fatores essenciais de qualidade, e os aditivos e demais coadjuvantes da tecnologia de fabricação deverá estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do código sanitário. A embalagem primária deverá ser em frasco plástico de 900 ml. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

	SUPLEMENTO ALIMENTAR SEM SABOR

Alimento nutricionalmente balanceado, indicado para crianças a partir de 1 ano. Contém energia, proteínas e sais minerais e contribui para o crescimento e desenvolvimento das crianças . Não contém glúten ou lactose. Pode ser preparado com água ou adicionado a outros alimentos. Pode ser usado por via oral ou por sonda (dietas enterais). Ingredientes: maltodextrina, óleos vegetais (palma, girassol e colza), caseinato, sacarose, fosfato dipotássico, citrato de potássio, cloreto de sódio, citrato de sódio, carbonato de cálcio, fosfato de magnésio, colina, vitamina c, taurina, sulfato ferroso, sulfato de zinco, carnitina, niacina, biotina, sulfato de manganês, ácido pantotênico, sulfato de cobre, ácido fólico, vitaminas b1, b2, b6 fluoreto de sódio, vitaminas b12, a, e e d, cloreto de cromo, molibdato de sódio, iodeto de potássio, selenito de sódio, vitamina k e emulsificante lecitina de soja. Embalagem 400 g. Considerar-se-á imprópria a embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.


18. RELAÇÃO DOS EQUIPAMENTOS, UTENSÍLIOS E MATERIAL DE LIMPEZA

a) RELAÇÃO DE EQUIPAMENTOS

	ESPREMEDOR DE FRUTAS; INDUSTRIAL; COM CAPACIDADE MINIMA PARA ESPREMER 750ML; COPO EM POLIESTILENO DE ALTA DENSIDADE E PENEIRA; CORPO EM ALUMINIO POLIDO,PE ANTI-DERRAPANTE EM PVC FLEXIVEL; CASTANHA EM POLIESTILENO DE ALTO IMPACTO; PARA ESPREMER LARANJA E LIMAO; MEDINDO (ALT.335XLARG.200XPROF.200)MM; TAMPA PROTETORA EM POLIESTILENO DE ALTA DENSIDADE; BICA EM ALUMINIO POLIDO; TENSACAO DE ALIMENTACAO BIVOLT; MOTOR COM POTENCIA MINIMA DE 1,4CV; COM GARANTIA MINIMA DE 1 ANO APOS A ENTREGA DO EQUIPAMENTO; NO BALCAO

	Estante de Plástico com 5 Prateleiras Branca Agraplast Peso: 5 Kg; Dimensões (LxAxP): 80 x 177 x 36 cm

	Fogão 4 Bocas com Forno M-18 (Série 2000) M M P7 30x30 ; Grelha em ferro fundido; Queimadores 300gh/h e 600gr/h;  Bandeja aparadora; Desmontável a partir de 4 bocas em paralelo; Porta de vidro no forno em aço; Especificações: Modelo: M-18 Série 2000; Queimadores Duplos: 2; Queimadores Simples: 2; Medidas: 81 x 90 x 80cm; Perfil: 7;

	Fogão 4 bocas (2 duplas); Mesa esmaltada à fogo com easy clean; Corpo super reforçado em aço carbono com acabamento em pintura a pÓ eletrostática com base fosfatizada; Queimador e grelhas em ferro fundido; Espalha chamas do queimador central em cobre; Queimadores duplos frontais e simples traseiros; Especificações Técnicas: Altura 780mm; Largura 800mm; Prof. 800mm; Cor: cinza claro; Garantia: 6 meses.

	Fogão Industrial 3QS3QDFPP com forno, possui 6 bocas, bandejas para redíduos. 3 Queimadores duplos em ferro fundido; 3 Queimadores simples em ferro fundido; Grelhas no tamanho 30x30 em ferro fundido; Estrutura fabricada em aço galvanizado com

Pintura eletrostática à pó na cor grafite; Registros cromados; Bandeja coletora de resíduos; Forno revestido em lã de vidro (interno) porta panela; DIMENSÕES: Largura: 82,5 cm; Altura: 107 cm; Profundidade: 83,5 cm; Peso: 60 kg

	Fogão 6 bocas (3 duplas); Mesa esmaltada à fogo com easy clean; Corpo super reforçado em aço carbono com acabamento em pintura a pó eletrostática com base fosfatizada; Queimador e grelhas em ferro fundido; Espalha chamas do queimador central em cobre; Queimadores duplos frontais e simples traseiros; Isolamento térmico em lã de rocha; Acabamento interno esmaltado à fogo; Acompanha 2 grelhas com limitador.
Especificações Técnicas: Altura: 780 mm.; Largura: 1.200 mm; Profundidade: 800 mm; Cor: cinza claro; Garantia: 6 meses.

	Freezer 2 Tampas Horizontal 546 Litros; Dreno Frontal; Fechadura; 1 Grade Interna;  4 Rodízios Simples;  Termostato Ajustável; Classificação do Produto: Refrigerador/Congelador;  Material Gabinete Externo: Aço Pré Pintado; Material Gabinete Interno: Aço Galvanizado ; Material da Moldura do Tanque: Plástico ; Tipo de Abertura: Basculante ; Tipo do Evaporador: Cold Wall (Tubo Chapa) ; Tipo de Gás Refrigerante: R-134A ; Tipo de Isolação: Poliuretano Tipo de Pintura 
Poliester Tipo de Puxador da Porta: Plástico Ergonômico; Tipo de Condensação: Forçado ; Tipo de Controlador de Temperatura: Termostato Eletromecânico; Função Refrigerada (°C) 0 a 7; Função Freezer (°C) -18 a -22; Tipo do gás refrigerante R -134ª; Tensão - Frequência 115V / 127V - 60Hz; Tensão - Frequência 220V - 50/60Hz ; Comprimento do fio (mm) 2000 ; Potência: 331W

	Freezer Vertical 300 Litros Branco fzge320 1 porta

	Refrigerador 280L Dynamic Cooling RCCT440MDA1BR Branco - Maior capacidade - 280 litros; 100% ecológico - gÁs R-600a ; Prateleira de Acrílico; 1 Gaveta para frutas e legumes desliza-fácil; Degelo automático (no refrigerador); Puxador Ergonômico.

	LIQUIDIFICADOR TIPO INDUSTRIAL; COM CAPACIDADE MINIMA PARA 4 LITROS; COM COPO DE ACO INOX AISI 304; BASE DE ACO INOX AISI 304, COPO CONTENDO 2 ALCAS; LAMINA EM ACO INOX; TENSAO DE ALIMENTACAO 220 V; COM ALTA ROTACAO, POTENCIA 0,5CV (APROXIM.); COM PES ANTEDERRAPANTES; COM GARANTIA MINIMA DE 1 ANO APOS A ENTREGA DO EQUIPAMENTO; NO BALCAO; COM CERTIFICACAO COMPULSORIA DO INMETRO

	Mesa aço inox Toda aço inox com prateleira Lisa ou Gradeada; Cor: Cinza; Peso: 23kg; Tamanho: 1200x700x850mm; Capacidade de peso tampo superior:300kg Capacidade de peso tampo inferior: 150kg

	CORTADOR DE LEGUMES MÉDIO, PARA CORTAR LEGUMES EM TIRAS; CORPO EM ALUMINO FUNDIDO; LAMINAS EM AÇO INOX DE 10MM; TRIPÉ SOLDADO; PINTURA ELETROSTÁTICA; PESO 1,6 KG

	REFRIGERADOR INDUSTRIAL; MODELO RESFRIADOR; TIPO VERTICAL; COM 04 PORTAS; COM CAPACIDADE APROXIMADA DE 835 LITROS; FRONTAL EM INOX E LATERAIS ACABAMENTO EM CHAPA PINTADA; REFRIGERACAO COM EVAPORADOR,TEMPERATURA DE 4 A 6 GRAUS C; MEDINDO APROXIMADAMENTE (1150X660X1980)MM = (CXLXA); NA VOLTAGEM DE 220 VOLTS; COM PRAZO DE GARANTIA DE NO MINIMO 12 MESES; FABRICACAO DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE


b) RELAÇÃO DE UTENSÍLIOS
	AMASSADOR DE BATATAS GRANDE – USO COMERCIAL CORPO EM ALUMINIO FUNDIDO; CESTO DE INOX; PINTURA ELETROSTÁTICA; TRIPÉ DE CHÃO SOLDADO DE 85CM; PESO DE 3,3KG

	ABRIDOR DE RECIPIENTES; TIPO ABRIDOR DE LATAS COMBINADO; EM ACO INOX; PEQUENO; COM 01 FACE, 02 FUNÇÕES (LATA/GARRAFA)

	ASSADEIRA HOTEL - ALUMÍNIO - C/ ALÇA – N. 04 - 42 CM (COMPRIMENTO) X  30,5  CM (LARGURA) X 4,8  CM (ALTURA)

	ASSADEIRA HOTEL - ALUMÍNIO - C/ ALÇA - N. 06 – 50 CM (COMPRIMENTO) X 35 CM (LARGURA) X 7 CM (ALTURA) X 2,5 CM (ESPESSURA).

	BACIA PLÁSTICA CAPACIDADE PARA 5L

	BACIA PLÁSTICA CAPACIDADE PARA 15L

	BACIA PLASTICA CAPACIDADE PARA 35L

	Bandeja plástica; Medidas: 44 x 31 x 2 cm 

	Bico para mamadeira convencional produzido em silicone

	Caixas vazadas; CAIXA EM POLIPROPILENO INJETADO; MEDINDO (55X36X31 CM), CAPACIDADE 52 LITROS; MODELO VAZADA; COR BRANCA; SEM TAMPA; NO FORMATO RETANGULAR PARA ACONDICIONAMENTO DE ALIMENTOS.

	Caixa grande com tampa de plástico; CAIXA EM POLIPROPILENO; MEDINDO (564x385x371)MM; MODELO ORGANIZADORA, FECHADA; INCOLOR; TAMPA COM TRAVAS, COM ALCA; NO FORMATO RETANGULAR.

	PANELA CAÇAROLA EM ALUMÍNIO ABC Nº 28 (8L)

	PANELA CAÇAROLA EM ALUMÍNIO ABC Nº 30 (9,5L)

	PANELA CAÇAROLA EM ALUMÍNIO ABC Nº 34 (14,5L)

	PANELA CAÇAROLA EM ALUMÍNIO ABC Nº 38 (20L)

	PANELA CAÇAROLA EM ALUMÍNIO ABC Nº 50 (41L)

	PANELA CAÇAROLA EM ALUMÍNIO ABC Nº 55 (52L)  

	PANELA CAÇAROLA EM ALUMÍNIO ABC Nº 60 (73L)

	CESTO PLÁSTICO – TIPO BALDE COM TAMPA; EM POLIPROPILENO; 100 LITROS DE CAPACIDADE; COR AZUL; 51CM X 69 CM.

	CALDEIRÃO Nº22 (8,3L); CALDEIRAO DE ALUMINIO TIPO HOTEL; CAPACIDADE MINIMA PARA (8,3L);

	CALDEIRAO Nº30 (19L); CALDEIRAO DE ALUMINIO TIPO HOTEL; CAPACIDADE MINIMA PARA (19,0L); COM DIAMETRO MINIMO DE (30,0CM); ALTURA MINIMA DE (26,0CM); COM ESPESSURA MINIMA DE (5MM); ASA DE ALUMINIO; TAMPA COM ESPESSURA MINIMA DE (1,10MM).

	CALDEIRÃO Nº40 (45L); CALDEIRAO DE ALUMINIO TIPO HOTEL; CAPACIDADE MINIMA PARA (45L);

	CANECÃO DE ALUMÍNIO HOTEL COM CABO DE BAQUELITE Nº 20 (6,3L)

	CANECÃO DE ALUMÍNIO HOTEL COM CABO DE BAQUELITE Nº 22 (7,5L)

	Caneca: CANECA DE VIDRO TEMPERADO INCOLOR E LISO, COM CAPACIDADE MÍNIMA DE 200ML.

	Colher; de mesa; em aco inox; medindo no minimo (190)mm; espessura minima de (1,60)mm; sem decoracao 

	COLHER DE ARROZ DE INOX, CABO COM 33 CM.

	CONCHA DE FEIJÃO ALUMÍNIO TIPO HOTEL Nº 12 

	Cumbuca plástica sem aba produzida em polipropileno virgem atóxico. Cor Azul.

	DESCASCADOR DE LEGUMES DOMÉSTICO DE USO MANUAL EM CABO DE POLIPROPILENO E LAMINA EM AÇO INOX, MEDINDO 15 X4 CM COM TOLERÂNCIA DE +/- 20 % COM LAMINA NA POSIÇÃO HORIZONTAL.

	ESCORREDOR DE ARROZ DE ALÚMÍNIO Nº40

	Escorredor industrial de macarrão -  ALUMÍNIO REFORÇADO COM DIÂMETRO DE BOCA DE 40cmx20cmx11LITROS COM ALÇA DE ALUMÍNIO VEGALHÃO

	Escorredor industrial de macarrão - ALUMÍNIO REFORÇADO COM DIÂMETRO DE BOCA DE 48cmx20cmx21LITROS COM ALÇA DE ALUMÍNIO VEGALHÃO

	Escorredor de prato; de polipropileno (virgem); medindo no mínimo (comp.48xlarg.35xalt.10)cm; com compartimento para escorrer pratos; com base lisa; na cor branca;

	ESCORREDOR DE PRATO POLIPROPILENO, MEDINDO no mínimo (comp.510xalt, 357xlarg.124)mm; com compartimento para escorrer pratos; loucas; com base fixa; transparente 

	Escova para higienização de mamadeiras; Cerdas DE NYLON; ATÓXICO; DIMENSÃO APROXIMADA 27 CM.

	ESCUMADEIRA DE ALUMÍNIO Nº 12

	PÁ DE POLIETILENO 60CMX1,0CM

	Espremedor de alho; em aco inox; tipo manual; com comprimento aproximado de 18 cm 

	Espremedor de batata; de aluminio; tipo manual; tamanho medio 

	FACA PARA REFEIÇÕES: FEITO TOTALMENTE EM AÇO INOX, LÂMINA E CABO MONOBLOCO, SEM EMENDAS, COM PONTA ARREDONDADA, COM ESPESSURA APROXIMADA DE 3 MM, MEDIDA APROXIMADA DE 200 MM.

	Faca para pão inox 7" ; cabo Polipropileno

	FACA PARA CARNE Nº 10 POLEGADAS.

	Frasco Pulverizador; transparente em PET com capacidade de 500 mL; com borrifador médio/longo alcance. 

	GARFO 3 PONTAS INOX,CABO EM AÇO INOX, CABO COM NO MÍNIMO 35 CM.

	GARFO DE MESA EM AÇO INOX MEDINDO NO MINIMO (192 MM), ESPESSURA MINIMA DE (1,60MM) SEM DECORAÇÃO.

	KIT GÁS P13 – COM MANGUEIRA, BRAÇADEIRAS E VÁLVULA.

	JARRA PLÁSTICA  CAPACIDADE  4L

	Luva termica de cozinha; de algodao 100% na parte externa; no tamanho medio; com forro de poliester 

	Luva termica de cozinha; de algodao 100%; no tamanho grande; com forro de poliester 

	MAMADEIRA 150 ml; FRASCO TRANSPARENTE E RESISTENTE EM POLICARBONATO; PARA USO EM AUTOCLAVE; CAPUZ, ROSCA E DISCO EM POLIPROPILENO; BICO EM LATEX; 

	MAMADEIRA 280 ml; FRASCO TRANSPARENTE E RESISTENTE EM POLICARBONATO; PARA USO EM AUTOCLAVE; CAPUZ, ROSCA E DISCO EM POLIPROPILENO; BICO EM LATEX;

	PANELA DE PRESSÃO DE ALUMÍNIO COM CAPACIDADE PARA 7,5L

	PANELA DE PRESSÃO DE ALUMÍNIO COM CAPACIDADE PARA 10L

	PANELA DE PRESSÃO DE ALUMÍNIO COM CAPACIDADE PARA 13L

	PANELA DE PRESSÃO DE ALUMÍNIO COM CAPACIDADE PARA 15L

	PANELA DE PRESSÃO DE ALUMÍNIO COM CAPACIDADE PARA 18L

	PANELA DE PRESSÃO DE ALUMÍNIO COM CAPACIDADE PARA 20L

	Pedra de afiar facas

	PEGADOR EM AÇO INOX PARA SALADA

	PENEIRA 3-16CM DIM 310X160X84MM

	PENEIRA 4-19CM DIM 358X192X85MM

	Porta mantimentos 2L

	PLACA DE CORTE POLIETILENO TAMANHO 1X25X45CM

	POTE PLÁSTICO QUADRADO 8,6L

	POTE PLÁSTICO QUADRADO 29 L

	PRATO DE VIDRO TEMPERADO, DIAMETRO MINIMO DE 223 MM, COM ALTURA MINIMA DE 31,8MM; TIPO FUNDO INCOLOR DE VIDRO.

	Prato Fundo em aço inox 430; Diametro: 23 cm; Altura: 2,2 cm

	RALADOR DOMESTICO PARA RALAR LEGUMES, FRUTAS E QUEIJOS; MANUAL COM 4 FACES DE CORTES DIFERENTES; SEM MANIVEL; CORPO EM AÇO INOX; MEDINDO BASE INFERIOR (10x8)CM, ALTURA 18 CM COM TOLERANCIA DE +/- 20%.

	TESOURA USO GERAL LÂMINAS EM AÇO INOX,  CABOS DE POLIPROPILENO

	Lixeira com Pedal, capacidade aproximada 45 litros. Ref.314; Dimensões: 50,0 x 43,0 cm (altura x diâmetro); Cor BrancA; FabricaDA em PP-Polipropileno, injeção. Estrutura metálica para acionamento da tampa através de pedal.

	Lixeira com Pedal, capacidade aproximada 85 litros. Ref.308; Dimensões: 75 x 49,5 cm (altura x diâmetro); Cor BrancA; FabricaDA em plÁstico, através do processo de injeção, utilizando como matéria-prima o PP, polipropileno; estrutura com pedal para acionamento da tampa é feito de metal.


D) RELAÇÃO MATERIAL DE LIMPEZA 

Água Sanitária Galão 5 litros

Álcool em Gel

Detergente 500ml

Guardanapo

Limpa Vidro DE 

Álcool em Gel

Detergente 500ml

Flanela 100% Algodão 30x40

Guardanapo

Limpa Vidro

Limpador Multiuso

Papel Higiênico (com 64 unidades)

saco de Lixo 100 Litros com 100 unidades

saco de Lixo 100 Lt

saco de Lixo 20 Lt

Saco de Lixo 40 Lt

Vassoura de Pelo 

Esponja de Nylon Dupla Face

Cloro Líquido Galão 5 Litros

Papel Interfolhas com 1000 Folhas

Saco de Lixo 60 Lt

Luva de Vinil cx com 100 Tam. P

Luva de Vinil cx com 100 Tam. M

Luva de Latex para Procedimento Tam M

Luva de Latex para Procedimento Tam P

Luva de Procedimento Látex tam G

Touca Descartável

Álcool Etílico 70%

Saco Plastico (Bobina) 20 x 30 cm

Saco Plastico (Bobina) 40 x 60 cm

Copo Descartável 200 Ml

Copo Descartável 50 Ml

Luva de Borracha para Limpeza G

19 . MÃO DE OBRA E EQUIPE TÉCNICA

	DESCRIÇÃO
	NÚMERO DE PROFISSIONAIS

	MERENDEIRAS – RESPONSÁVEIS PELO PREPARO E DISTRIBUIÇÃO DAS REFEIÇÕES AOS ALUNOS MATRICULADOS E TAMBÉM PELA HIGIENE DA COZINHA DAS UNIDADES ESCOLARES.
	NECESSARIA AOS SERVIÇOS, CONSIDERANDO VOLANTES E DE ACORDO COM O NUMERO DE REFEIÇÕES

	NUTRICIONISTAS – RESPONSÁVEIS PELA SUPERVISÃO DA EQUIPE DE MERENDEIRAS, ACOMPANHAM DIARIAMENTE “IN LOCO” NAS UNIDADES ESCOLARES O PREPARO E A DISTRIBUIÇÃO DAS REFEIÇÕES SERVIDAS CRECHES, ENSINO FUNDAMENTAL E EJA .  SÃO RESPONSÁVEIS TAMBÉM POR ELABORAR RELATÓRIOS, NO QUE SE REFERE À QUALIDADE, ACEITAÇÃO DOS ALUNOS, ANÁLISE NUTRICIONAL DO CARDÁPIO E SOLICITAÇÃO DE INSUMOS.
	NECESSARIA DE ACORDO COM NORMATIZAÇÃO DO CRN


20.  LEGISLAÇÃO PADRÃO DE QUALIDADE DOS ALIMENTOS

Nota: Os textos originais das legislações abaixo apontadas, assim como sua eventual atualização, podem ser encontrados nos sites:

http://www.anvisa.gov.br/e-legis
http://extranet.agricultura.gov.br/sislegis-consulta/consultarLegislacao.do
http://www.hortibrasil.org.br



http://www.inmetro.gov.br
	Legislação
	Data
	Órgão
	Assunto

	Resolução nº 34
	1976
	CNNPA/MS
	Fixa padrão de tolerância para aflatoxinas.

	Resolução Normativa nº 09
	1978
	CTA/CNS/MS
	Atualiza a Resolução n° 52/77 da CNNPA, que passa a vigorar com o seguinte teor:   "Doce em Pasta”.

	Resolução nº 04
	24/11/88
	CNS/MS
	Aditivos Intencionais. 

	Resolução n° 382
	05/08/99
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico que aprova o uso de aditivos alimentares, estabelecendo sua funções e seus limites máximos para a categoria de alimentos 13 - Molhos e Condimentos.

	Resolução nº 383
	05/08/99
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico que aprova o uso de aditivos alimentares, estabelecendo suas funções e seus limites máximos para a categoria de alimentos 7 - Produtos de Panificação e Biscoitos.

	Resolução n° 384
	05/08/99
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico que aprova o uso de aditivos alimentares, estabelecendo suas funções e seus limites máximos para a Categoria de Alimentos 3- Gelados Comestíveis.

	Resolução nº 385
	05/08/99
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico que aprova o uso de aditivos alimentares, estabelecendo suas funções e seus limites máximos para a categoria de alimentos 6 - Cereais e produtos de ou a base de cereais.

	Resolução nº 386
	05/08/99
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico sobre aditivos utilizados segundo as boas práticas de fabricação e suas funções, contendo os procedimentos para consulta da tabela e a tabela de aditivos utilizados, segundo as Boas Práticas de Fabricação.

	Resolução nº 387
	05/08/99
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico que aprova o uso de aditivos alimentares, estabelecendo suas funções e seus limites máximos para a categoria de alimentos 5: balas, confeitos, bombons, chocolates e similares.

	Resolução nº 388
	05/08/99
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico que aprova o uso de aditivos alimentares, estabelecendo suas funções e seus limites máximos para a categoria de alimentos 19 - sobremesas.

	Resolução nº 389
	05/08/99
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico que aprova o uso de aditivos alimentares, estabelecendo suas funções e seus limites máximos para a categoria de alimentos 16: bebidas.

	Resolução nº 23
	15/03/00
	ANVISA/MS
	Dispõe sobre o Manual de Procedimentos Básicos para Registro e Dispensa da Obrigatoriedade de Registro de Produtos na Área de Alimentos.

	    Resolução nº 05
	13/11/00
	SDA/MAA
	Oficializa os "Padrões de Identidade e Qualidade (PIQ) de Leites Fermentados”

	Resolução n° 02
	19/11/02
	MAA
	Estabelece critérios para o uso da indicação "Longa Vida" na rotulagem de produtos lácteos submetidos a tratamento térmico pelo processo UHT.

	     Resolução n° 01
	09/01/03
	M.A
	Aprova a uniformização da nomenclatura de produtos cárneos não formulados em uso para aves e coelhos, suínos, caprinos, ovinos, bufalinos, eqüídeos, ovos e outras espécies de animais.

	Resolução RDC 13
	02/01/01
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico para Instruções de Uso, Preparo e Conservação na Rotulagem de Carne de Aves e Seus Miúdos Crus, Resfriados ou Congelados.

	Resolução RDC 12
	02/01/01
	ANVISA/MS
	Padrões microbiológicos para alimentos.

	Resolução RDC 79
	18/03/02
	ANVISA/MS
	Altera a Portaria SVS/MS nº 39 de 13 de janeiro de 1998, para excluir a substância Leucina do Anexo "Coadjuvantes de Tecnologia para Adoçantes em Tabletes", acrescentando-a como "Veículo para Adoçantes em Tabletes".

	Resolução RDC 222
	05/08/02
	ANVISA/MS
	Aprova o Regulamento Técnico para Promoção Comercial de Alimentos para Lactentes e Crianças de Primeira Infância.

	Resolução RDC 234
	19/08/02
	ANVISA/MS
	Aprova a tabela de aditivos para complementação do "Regulamento Técnico sobre aditivos utilizados segundo as Boas Práticas de Fabricação e suas Funções".

	Resolução RDC 259
	20/09/02
	ANVISA/MS
	Regulamento técnico sobre rotulagem de alimentos embalados.

	Resolução RDC 274
	15/10/02
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico Sobre Limites Máximos de Aflatoxinas Admissíveis no Leite, Amendoim e Milho.

	Resolução RDC 344
	13/12/02
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico para a Fortificação das Farinhas de Trigo e das Farinhas de Milho com Ferro e Ácido Fólico.

	Resolução RDC 19
	30/01/03
	ANVISA/MS
	Prorroga por 90 (noventa) dias o prazo constante do Art. 2º da Resolução RDC nº 222, de 5 de agosto de 2002, referente ao Regulamento Técnico para Promoção Comercial dos Alimentos para Lactentes e Crianças de Primeira Infância.

	Resolução RDC 130
	26/05/03
	ANVISA/MS
	Considera próprio para consumo humano o sal que contiver teor igual ou superior a 20 (vinte) miligramas até o limite máximo de 60 (sessenta) miligramas de iodo por quilograma de produto.

	Resolução RDC 175
	08/07/03
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico de avaliação de matérias macroscópicas e microscópicas prejudiciais à saúde humana em alimentos embalados.

Nota: Revogou a Resolução n° 12/78.

	Resolução RDC 359
	23/12/03
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico de Porções de Alimentos Embalados para Fins de Rotulagem Nutricional.

	Resolução RDC 360
	23/12/03
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico sobre rotulagem nutricional de alimentos embalados, tornando obrigatória a rotulagem nutricional.

Nota: Revogou a RDC n° 39 de 21/03/01 e a RDC n° 40 de 21/03/01.

	Resolução RDC 73


	13/04/04
	ANVISA/MS
	Fascículo 5 da Parte II da 4ª Edição da Farmacopéia Brasileira, em anexo, elaborado pela Comissão Permanente de Revisão da Farmacopéia Brasileira - CPRFB, instituída pelas Portarias nº 686 de 12 de dezembro de 2002 e nº 56 de 27 de janeiro de 2003 . 

	Resolução RDC 23
	15/02/05
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico que aprova o uso de aditivos alimentares, estabelecendo suas funções e seus limites máximos para a categoria de alimentos óleos e gorduras - subcategoria creme vegetal e margarinas.

	Resolução RDC 263
	22/09/05
	ANVISA/MS
	Regulamento técnico para produtos de cereais, amidos, farinhas e farelos.

Nota: Revogou a Resolução 12/78 e a RDC n° 93 de 31/10/00

	Resolução RDC 264
	22/09/05
	ANVISA
	Regulamento Técnico Para Chocolate e Produtos de Cacau (revogou a Resolução nº 12/78 de Estado de São Paulo - CNNPA/MS, com relação ao chocolate).

	Resolução RDC 268
	22/09/05
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico para produtos protéicos de origem vegetal.

	Resolução RDC 269
	22/09/05
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico sobre a Ingestão Diária Recomendada (IDR) de Proteína, Vitaminas e Minerais.

Nota: Revogou a Portaria n° 33 de 13/01/98

	Resolução RDC 270
	22/09/05
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico para óleos vegetais, gorduras vegetais e creme vegetal.

	Resolução RDC 271
	22/09/05
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico para açúcares e produtos para adoçar.

	Resolução RDC 272
	22/09/05
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico para produtos de vegetais, produtos de frutas e cogumelos comestíveis.



	Resolução RDC 273
	22/09/05
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico das misturas para o preparo de alimentos, e alimentos prontos ao consumo.

	Resolução RDC 276
	22/09/05
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico para especiarias, temperos e molhos.

	Resolução RDC 277
	22/09/05
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico para café, cevada, chá, erva-mate e produtos solúveis.

	Resolução RDC 278
	22/09/05
	ANVISA/MS
	Aprova as Categorias de Alimentos e Embalagens Dispensados e com Obrigatoriedade de Registro.

	Resolução RDC 350
	28/12/05
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico de Vigilância Sanitária de Mercadorias Importadas

	RE n° 35
	05/04/00
	ANVISA/MS
	Cancela os registros de baseado na RDC nº de 23de 15/03/00.

	RE n° 253
	28/12/01
	ANVISA/MS
	Concede registro de alimento, modificação de fórmula do produto, inclusão de marca, modificação de marca, alteração de rotulagem, etc.

	RE n° 21
	04/03/02
	ANVISA/MS
	Concede registro de alimento, modificação de fórmula do produto, inclusão de marca, modificação de marca, alteração de rotulagem, etc.

	RE n° 171
	06/09/02
	ANVISA/MS
	Concede registro, altera rotulagem, inclui marca, modifica fórmula, entre outros assuntos.  

	RE n° 27
	07/02/03
	ANVISA/MS
	Cancela os registros por transferência de titularidade e concede alteração de titularidade dos registros de produtos.

	RE n° 29
	07/02/03
	ANVISA/MS
	Cancela os registros por transferência de titularidade e concede a alteração de titularidade dos registros de produtos.

	RE n° 751
	24/03/05
	ANVISA/MS
	Concede a inclusão de marca, alteração do nome/designação do produto, alteração de fórmula do produto, alteração de rotulagem, revalidação de registro, registro de alimentos e bebidas, registro único de alimentos e bebidas, registro de aditivo e coadjuvante de tecnologia, extensão para registro único, alteração de marca do produto.

	RE – 787
	30/03/05
	ANVISA/MS
	Concede a inclusão de marca, alteração do nome/designação do produto, alteração de fórmula do produto, alteração de rotulagem, registro de alimentos e bebidas, revalidação de registro, retificação de publicação de registro, registro único de alimentos e bebidas, inclusão de nova embalagem, extensão para registro único, alteração do prazo de validade do produto.

	RE n° 94
	21/05/03
	ANVISA/MS
	Altera a monografia referente ao Ingrediente Ativo D-25 DIUROM, publicada por meio da Resolução RDC nº 347 de 16 de dezembro de 2002.

	RE n° 96
	23/05/03
	ANVISA/MS
	Indefere assuntos da área de alimentos: por estar em desacordo com a legislação vigente; indefere alteração de fórmula do produto; indefere alteração de rotulagem; indefere revalidação de registro.

	RE - 1746
	15/07/05
	ANVISA/MS
	Concede Registro de Alimentos e Bebidas, Registro de Alimentos e Bebida Importado, Registro Único de Alimentos e Bebidas - Importado, Revalidação de Registro, Alteração de Fórmula do Produto, Alteração de Rotulagem, Alteração do Nome / Designação do Produto, Alteração de Unidade Fabril, Alteração de Marca do Produto.

	RE n° 2300
	15/09/05
	ANVISA/MS
	Concede a revalidação de registro, registro de alimentos e bebidas, alteração de rotulagem, inclusão de nova embalagem, alteração de formula do produto, alteração de rotulagem, inclusão de marca.

	RE n° 3087
	28/11/05
	ANVISA/MS
	Concede Registro de Alimentos e Bebidas, Revalidação de Registro, Registro de Aditivo e Coadjuvante de Tecnologia, Registro Único de Alimentos e Bebidas, Extensão para Registro Único, Recurso Interposto Deferido, Alteração do Prazo de Validade do Produto, Alteração de Formula do Produto, Inclusão de Marca, Alteração de Marca do Produto, Alteração de Rotulagem, Alteração do Tipo de Embalagem, Alteração do Nome/Designação do Produto e Alteração de Unidade Fabril.

	RE n° 153
	170/01/06
	ANVISA/MS
	Concede registro de alimentos e bebidas, registro de aditivo e coadjuvante de tecnologia, revalidação de registro, alteração do prazo de validade do produto, alteração de fórmula do produto, registro único de alimentos e bebidas, registro único de alimentos e bebidas - importado, inclusão de marca, revalidação de registro, extensão para registro único, alteração do nome/designação do produto, alteração de rotulagem, retificação de publicação de registro.

	RE -187
	20/01/06
	ANVISA/MS
	Indefere os seguintes assuntos de petição da área de alimentos: Registro de Alimentos e Bebidas, Registro de Alimentos e Bebidas - Importado, Registro Único de Alimentos e Bebidas, Revalidação de Registro e Inclusão de Marca - desacordo com a legislação vigente.

	RE n° 583
	23/02/06
	ANVISA/MS
	Indefere os seguintes assuntos de petição da área de alimentos: Registro de Alimentos e Bebidas, Registro Único de Alimentos e Bebidas - Importado, Registro Único de Alimentos e Bebidas, Revalidação de Registro e Alteração de Fórmula do Produto indeferido - desacordo com a legislação vigente.

	RE - 1452
	12/05/06
	ANVISA/MS
	Concede Registro de Alimentos e Bebidas, Registro Único de Alimentos e Bebidas, Extensão para Registro Único, Inclusão de Marca, Alteração de Fórmula do Produto, Alteração de Rotulagem, Alteração do Nome/Designação do Produto e Atendimento ao Regulamento Técnico de Procedimentos para Registro de Alimentos com Alegação de Propriedades Funcionais e ou de Saúde, para produtos registrados que passam a utilizar alegação(ões) na rotulagem.

	RE - 1819
	09/06/06
	ANVISA/MS
	Concede os registros dos produtos de higiene pessoal, cosméticos e perfumes, grau de risco 2.

	RE n° 2091
	07/07/06
	ANVISA/MS
	Concede registro de alimentos e bebidas, revalidação de registro, alteração de rotulagem, alteração de formula do produto, registro de aditivo e coadjuvante de tecnologia, registro de alimento e bebidas importado, inclusão de nova embalagem, registro de aditivo e coadjuvante de tecnologia - importado, inclusão de marca.


	Portaria nº 329
	02/09/85
	M.A.
	Proibição, em todo o território nacional, da comercialização, uso e a distribuição dos produtos agrotóxicos organoclorados, destinados à agropecuária.

	Portaria n° 28
	17/06/86
	M.A
	Instrução normativa para coleta e destinação de amostras de bebidas, vinagres e suas matérias-primas.

	Portaria n° 08
	19/08/87
	M.A
	Aprova o roteiro de classificação de feijão para uniformizar a execução da atividade pelos Órgãos Oficiais de Classificação.



	Portaria nº 161
	24/07/87
	M.A.
	Aprova norma a ser observada na padronização, classificação, embalagem e apresentação do feijão.

	Portaria nº 05
	08/11/88
	SIPA/DIPOA
	Padrão do tipo de corte característico da peça de carne.

	Portaria n° 25
	04/04/88
	ANVISA/MS
	Obrigatoriedade dos produtos a base de edulcorantes, com ou sem adição de açúcar passarem a denominar-se "Adoçantes Dietéticos".

	Portaria nº 269
	17/11/88
	M.A
	Aprova norma a ser observada na classificação, embalagem e marcação do arroz.

	Portaria n° 03
	16/01/92
	ANVISA/MS
	Ratifica os termos das diretrizes e orientações referentes à autorização de registros, renovação de registro e extensão de uso de produtos agrotóxicos e afins.

	Portaria nº 242
	17/09/92
	M.A.
	Aprova a Norma de Identidade, Qualidade, Acondicionamento, Embalagem e Apresentação do Alho.

	Portaria n° 65
	16/02/93
	ANVISA/MS
	Aprova Normas de Identidade, Qualidade, Embalagem, Marcação e Apresentação do Alpiste, da Ervilha, da Lentilha, do Girassol e da Mamona. 

	Portaria nº 795
	15/12/93
	MARA
	Aprova Normas de Identidade, Qualidade, Embalagem, Marcação e Apresentação do Óleo e do Farelo de Soja.

	      Portaria nº 529
	18/08/95
	           MA
	Aprova a Norma de Identidade, Qualidade, Acondicionamento e Embalagem da Cebola.

	Portaria n° 13
	11/01/96
	ANVISA/MS
	Aprova o uso da Goma Konjak com as funções de espessante e estabilizante nos alimentos especificados, obedecidos os respectivos limites.

	Portaria n° 12
	12/04/96
	M.A
	Aprova critérios complementares para a classificação do Feijão



	Portaria nº 523
	28/08/96
	M.A.R.A.
	Suspende os efeitos do subitem 10.2, do item 10 - Disposições Gerais da Norma de Identidade, Qualidade, Acondicionamento, Embalagem e Apresentação da Batata.

	Portaria nº 354
	04/09/97
	M.A.A.
	Regulamento Técnico para Fixação de Identidade e Qualidade de Doce de Leite

	       Portaria n° 358
	04/09/97
	MA
	Regulamento Técnico para Fixação de Identidade e Qualidade do queijo prato

	Portaria n° 359
	04/09/97
	MA
	Regulamento Técnico para Fixação de Identidade e Qualidade do Requeijão.

	Portaria n° 364
	04/09/97
	MA
	Regulamento Técnico para Fixação de Identidade e Qualidade de Queijo Mozzarella (Muzzarella ou Mussarella).

	Portaria n° 366
	04/09/97
	MA
	Regulamento Técnico para Fixação de Identidade e Qualidade de Massa para elaborar Queijo Mussarela.

	Portaria n° 368
	04/09/97
	M.A.A
	Regulamento Técnico sobre as condições Higiênico-Sanitárias e de Boas Práticas de Fabricação para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos

	Portaria nº 369
	04/09/97
	MAA
	Inclusão de Coadjuvante de Tecnologia / Elaboração no Regulamento Técnico para Fixação de Identidade e Qualidade de Leite em Pó.

	Portaria nº 370
	04/09/97
	M.A.A.
	Inclusão do Citrato de Sódio no Regulamento Técnico para Fixação de Identidade e Qualidade do Leite U.H.T (U.A.T).

	Portaria n° 372
	04/09/97
	M.A.A
	Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Margarina.

	Portaria n° 540
	27/10/97
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico: Aditivos Alimentares.

	Portaria nº 27
	13/01/98
	SVS/MS
	Regulamento Técnico referente à Informação Nutricional Complementar.

	Portaria n° 15
	08/01/98
	ANVISA/MS
	Retifica a monografia P-21 PROPICONAZOLE, constante da "Relação de Substâncias com Ação Tóxica” sobre Animais ou plantas, cujo registro pode ser Autorizado no Brasil, em Atividades Agropecuárias e Produtos Domissanitários.

	Portaria nº 31
	13/01/98
	SVS/MS
	Regulamento Técnico referente a Alimentos Adicionados de Nutrientes Essenciais, constante de anexo da Portaria.

	Portaria n° 38
	13/01/98
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico referente a Adoçantes de Mesa, constante de anexo da Portaria.

	Portaria nº 685
	27/08/98
	SVS/MS
	Regulamento Técnico: "Princípios Gerais para o Estabelecimento de Níveis Máximos de Contaminantes Químicos em Alimentos" e seu Anexo: "Limites máximos de tolerância para contaminantes inorgânicos”.

	Portaria nº 210
	10/11/98
	SDA/MAA
	Regulamento Técnico da Inspeção Tecnológica e Higiênico-Sanitária de Carne de Aves

	Portaria nº 544
	16/11/98
	M.A.A.
	Regulamentos Técnicos para Fixação dos Padrões de Identidade e Qualidade, para refresco, refrigerante, preparado ou concentrado líquido para refresco ou refrigerante, preparado sólido para refresco, xarope e chá pronto para o consumo.

	Portaria n° 977 (Versão Republicada em 15/04/99)
	05/12/98
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico referente às Fórmulas Infantis para Lactentes e às Fórmulas Infantis de Seguimento.



	Portaria nº 1004
	11/12/98
	SVS/MS
	Regulamento Técnico: "Atribuição de Função de Aditivos, Aditivos e seus Limites Máximos de uso para a Categoria 8 - Carne e Produtos Cárneos", constante de Anexo da Portaria.

	Portaria n° 2051
	08/11/01
	ANVISA/MS
	Estabelece novos critérios da Norma Brasileira de Comercialização de Alimentos para Lactentes e Crianças de Primeira Infância, Bicos, Chupetas e Mamadeiras, a ser observada e cumprida em todo o Território Nacional.

	Portaria Interministerial n° 224
	05/04/89
	ANVISA/MS
	Regulamenta o uso de produtos derivados de cereais, leguminosas e tubérculos na elaboração de pães, biscoitos e massas alimentícias.

	Portaria INMETRO

n° 157
	19/08/02
	INMETRO
	Regulamento Técnico Metrológico.

	Padrão de identidade e qualidade n° 145 (Ato Internalizador)


	----
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico MERCOSUL, de Identidade e Qualidade do Queijo.

	Lei Federal n° 6437
	0/08/77
	ANVISA/MS
	Configura infrações à legislação sanitária federal, estabelece as sanções respectivas, e dá outras providências.

	Lei Federal n° 7678
	08/11/88
	M.A
	Dispõe sobre a produção, circulação e comercialização do vinho e derivados da uva e do vinho, e dá outras providências.

	Lei Federal n° 8078
	11/09/90
	Casa Civil da Presidência da República
	Código de Proteção e Defesa do Consumidor.

	Lei Federal nº 8543
	23/12/92
	ANVISA/MS
	Determina a impressão de advertência em rótulos e embalagens de alimentos industrializados que contenham glúten, a fim de evitar a doença celíaca ou síndrome celíaca.

	Lei Federal nº 8.918, (Regulamentada pelo Decreto nº 2.314 de 04/09/97, Título II, Capítulo I, Seção I, Artigo 43, publicado no D.O.U., em 05/09/97, e pelo Decreto nº 3.510 de 16/06/00).
	14/07/94
	ANVISA/MS
	Dispõe sobre a padronização, a classificação, o registro, a inspeção, a produção e a fiscalização de bebidas, autoriza a criação da Comissão Intersetorial de Bebidas e dá outras providências.

	Lei Federal nº 9972

(Regulamentada pelo Decreto n° 3664 de 17/11/00 – MA)
	25/05/00
	ANVISA/MS
	Em todo o território nacional, a classificação é obrigatória para os produtos vegetais e seus subprodutos e resíduos.

	Lei Federal

n° 10674
	16/05/03
	ANVISA/MS
	Obriga que os produtos alimentícios comercializados informem sobre a presença de glúten, como medida preventiva e de controle da doença celíaca.



	Lei Federal n° 11265
	03/01/06
	ANVISA/MS
	Regulamenta a comercialização de alimentos para lactentes e crianças de primeira infância e também a de produtos de puericultura correlatos.

	Instrução Normativa n° 11
	09/09/99
	M.A.A
	Dispõe sobre os Programas Institucionais do Governo Federal, financiados com recursos do Tesouro Nacional, que incluam a distribuição de Leite em Pó.

	Instrução Normativa n° 12
	10/09/99
	ANVISA/MS
	Regulamento Técnico Geral para fixação dos Padrões de Identidade e Qualidade para Polpas de Frutas, para Polpa de Maracujá, de Acerola, de Cacau, de Cupuaçu, de Graviola, de Açaí, de Caju, de Manga, de Goiaba,, de Pitanga, de Uva, de Mamão, de Cajá, de Melão, de Mangaba; Padrões de Identidade e Qualidade para Sucos de Maracujá, de Caju, de Caju Alto Teor de Polpa, de Caju Clarificado, de Abacaxi, de Uva, de Pêra, de Maçã, de Limão, de Laranja e para Suco Tropical de Acerola, de Pitanga, de Manga, de Goiaba, de Mangaba, de Cajá e de Graviola.

	Instrução Normativa

nº 01
	07/01/00
	M.A.A
	Regulamento Técnico Geral para fixação dos Padrões de Identidade e Qualidade para Polpa de Fruta

	Instrução Normativa

Nº 04 - Anexo IV
	31/03/00
	M.A.A.
	Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade de Carne Mecanicamente Separada, de Mortadela, de Lingüiça e de Salsicha.

	Instrução Normativa n° 20
	31/07/00
	M.A.P.A
	Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade de Almôndega, de Apresuntado, de Fiambre, de Hambúrguer, de Kibe, de Presunto Cozido e de Presunto.

	Instrução Normativa n° 42
	05/07/02
	MA
	Adota, para efeito de atualização das bulas de agrotóxicos e afins com finalidade fitossanitária, os nomes vulgares e científicos atualizados, constantes do Anexo desta Instrução Normativa.

	Instrução Normativa Conjunta nº 09
	12/11/02
	SARC/ANVISA/INMETRO
	Dispõe sobre as embalagens destinadas ao acondicionamento de produtos hortícolas “in natura”.

	Instrução Normativa

nº 12
	04/09/03
	M.A.P.A.
	Regulamento Técnico para Fixação dos Padrões de Identidade e Qualidade Gerais para Suco Tropical; os Padrões de Identidade e Qualidade dos Sucos Tropicais de Abacaxi, Acerola, Cajá, Caju, Goiaba, Graviola, Mamão, Manga, Mangaba, Maracujá e Pitanga; e os Padrões de Identidade e Qualidade dos Néctares de Abacaxi, Acerola, Cajá, Caju, Goiaba, Graviola, Mamão, Manga, Maracujá, Pêssego e Pitanga.

	Instrução Normativa Interministerial nº 01
	01/04/04
	MAPA
	Define os procedimentos para aplicação do Decreto no 4.680 de 24/04/03, que dispõe sobre o direito à informação, assegurado pela Lei nº 8078 de 11/09/90, quanto aos alimentos e ingredientes alimentares que contenham ou sejam produzidos a partir de Organismos Geneticamente Modificados.

	Instrução Normativa

nº 17
	18/06/04
	MAPA
	Proíbe a administração, por qualquer meio, na alimentação e produção de aves, de substâncias com efeitos tireostáticos, androgênicos, estrogênicos ou gestagênicos, bem como de substâncias ß-agonistas, com a finalidade de estimular o crescimento e a eficiência alimentar.

	Instrução Normativa n° 08
	02/06/05
	ANVISAMS
	Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade da Farinha de Trigo.



	Instrução Normativa nº 22
	24/11/05
	M.A.P.A
	Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal embalado.

Nota: Revogou a Portaria n° 371 de 04/09/97

	Instrução Normativa n° 05
	09/02/06
	M.A
	Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade da Maçã

	Decreto Federal

n° 30.691
	29/03/52
	MA
	Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal.

	Decreto Federal

nº 1255 (que alterou o Decreto Federal 

n° 30.691)
	25/06/62
	RIISPOA/MA
	Altera nos termos da redação, o Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal, aprovado pelo Decreto nº 30.691 de 29 de março de 1952.

	Decreto Federal

nº 55.871
	26/03/65
	M.A
	Determina limites máximos (em partes por milhão - ppm) de tolerância para contaminantes inorgânicos que podem ser encontrados nos alimentos.

	Decreto Federal

nº 63.526
	04/11/68
	ANVISA/MS
	Normas Técnicas Especiais sobre Emprego de Aditivos em Alimentos.

	Decreto nº 75.697
	06/05/75
	ANVISA/MS
	Padrões de Identidade e Qualidade para o sal destinado ao consumo humano.

	Decreto Estadual

n° 12486
	20/10/78
	Secretaria de Estado da Saúde (SP)
	Normas Técnicas Especiais - NTA-10 Conserva de Pescados.

	Decreto Federal

nº 2244
	04/06/97
	ANVISA/MS
	Altera dispositivos do Decreto nº 30.691 que aprovou o Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal.

	Decreto Federal

nº 3664
	17/11/00
	M.A
	Regulamenta a Lei nº 9.972, de 25 de maio de 2000, que institui a classificação de produtos vegetais, seus subprodutos e resíduos de valor econômico e dá outras providências.


ANEXO II
PREGÃO PRESENCIAL Nº 174/2017

CREDENCIAMENTO

À PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTÂNCIA BALNEÁRIA DE CARAGUATATUBA

Rua Luiz Passos Júnior, 50 - Centro

REFERÊNCIA: PREGÃO PRESENCIAL N° 174/2017
PROCESSO:
N° 33244/2017  
OBJETO: Contratação de empresa especializada na prestação de serviço de fornecimento de Alimentação Escolar, conforme especificações descritas no Anexo I, que integra o presente Edital, em todos os seus termos e condições.
PREZADOS SENHORES:

Na qualidade de responsável legal por nossa empresa, credenciamos o Sr. _________, portador da Cédula de Identidade R.G. n° ___________ para nos representar na licitação em referência, conferindo ao mesmo ilimitados poderes relacionados com a licitação. 

CARIMBO, NOME E ASSINATURA DO RESPONSÁVEL

(Conforme inciso VII do art. 4° da Lei 10.520 de 17 de julho de 2002)

ANEXO III
DECLARAÇÃO DE INEXISTÊNCIA DE FATOS IMPEDITIVOS E OUTRAS

À PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTÂNCIA BALNEÁRIA DE CARAGUATATUBA

Rua Luiz Passos Júnior, 50 - Centro

REFERÊNCIA: PREGÃO PRESENCIAL N° 174/2017
PROCESSO:
N° 33244/2017
OBJETO: Contratação de empresa especializada na prestação de serviço de fornecimento de Alimentação Escolar, conforme especificações descritas no Anexo I, que integra o presente Edital, em todos os seus termos e condições.
DECLARAMOS, para fins de participação no Pregão Presencial acima, que nossa empresa:

1) Não está impedida de contratar com a Administração Municipal de Caraguatatuba, direta e indireta;

2) Não foi declarada inidônea pelo Poder Público, de nenhuma esfera;

3) Não existe fato impeditivo à nossa habilitação;

4) Não possui entre nossos proprietários, nenhum servidor ou dirigente de órgão ou entidade contratante ou responsável pela licitação;
5) Não possui funcionários, dirigentes ou acionistas detentores do controle do estabelecimento participante desta licitação, com qualquer vínculo direto ou indireto com a Prefeitura Municipal da Estância Balneária de Caraguatatuba, nos termos do art. 9º, da Lei Federal nº 8.666/93 e suas alterações, sob pena de exclusão do certame;

6) Não possui no seu quadro de funcionários menores de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e menores de 16 anos em qualquer outro tipo de trabalho, salvo na condição de aprendiz, a partir de 14 anos;

7) Recebeu todos os documentos e tomou conhecimento de todas as informações necessárias para participar do presente certame e das condições para entrega dos materiais;

8) Aceita e concorda com todas as condições do presente Edital e das especificações que fazem parte integrante do mesmo e farão parte do Contrato, independentemente de transcrição.

Por ser expressão da verdade, eu _________________, representante legal desta empresa, firmo a presente.

Local e data.

Carimbo, nome e assinatura do representante legal. 

ANEXO IV

PREGÃO PRESENCIAL Nº 174/2017
MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL

Fornecedor:

CNPJ:
 __________________________ 
Inscrição Estadual: _______________________

Endereço: _______________________

Bairro: ____________________________

CEP:  ___________________   Cidade:  ______________________  Estado: __________

Telefone: ____________________
Fax: _________________
e-mail: ________________

Dados bancários para pagamento: 


Banco: ______________ Agência:______________ Conta Corrente: __________________

Obs.: a conta deverá ser no CNPJ da favorecida

Pelo presente formulamos proposta comercial para Contratação de empresa especializada na prestação de serviço de fornecimento de Alimentação Escolar, conforme especificações descritas no Anexo I, que integra o presente Edital, em todos os seus termos e condições: 

	MODALIDADE DE ENSINO/

TIPO DE CARDÁPIO
	MÉDIA DE ALUNOS/ CARDÁPIO DIA

(A)
	QTDE REF.

por

Card

(B)
	QTDE REF. DIA

(C)= (A)x(B)
	QTDE

REFEIÇÕES

X 200 DIAS LETIVOS

(D)=(C)x200
	VALOR UNITÁRIO DO CARDÁPIO

(E)
	VALOR TOTAL

(F) = (A)x(E)

	Cei 4 meses a 5 meses e 30 dias
	15
	4 mamadeiras
	60
	12.000
	
	

	Cei 6 meses a 1 ano
	120
	4 refeições
	480
	96.000
	
	

	Cei 1 ano a 1 ano e 11 meses
	355
	4 refeições
	1.420
	284.000
	
	

	Cei a partir de 2 anos
	3.145
	4 refeições
	12.580
	2.516.000
	
	

	EMEI 
	2.849
	2 refeições 
	5.698
	1.139.600
	
	

	EMEF Parcial 
	12.423
	2 refeições
	24.846
	4.969.200
	
	

	Período Integral/ Mais Educação
	513
	4 refeições
	2.052
	410.400
	
	

	EJA
	265
	1 refeição
	265
	53.000
	
	

	TOTAL
	19.685
	-
	47.401
	9.480.200
	
	


Valor total da Proposta: R$_______ , ____(_________________________)

Validade da Proposta: 60 (sessenta) dias, contados da data da sessão pública do pregão.

Pagamento: em até 30 (trinta) dias após aprovação das faturas pela Secretaria Requisitante.
Prazo Contratual: 12 (doze) meses a partir da assinatura da Ordem de Serviço.
Declaro que nos preços propostos estão incluídos todos os tributos, encargos sociais, Benefícios e Despesas Indiretas (BDI) e quaisquer outros ônus que por ventura possam recair sobre o fornecimento do objeto da presente licitação e que estou de acordo com todas as normas da solicitação de propostas e seus anexos. 

Data__________________________________ 

(assinatura do representante legal/carimbo)
ANEXO V
MODELO DE DECLARAÇÃO DE ENQUADRAMENTO – ME OU EPP
DECLARAÇÃO
DECLARO, sob as penas da lei, sem prejuízo das sanções e multas previstas neste ato convocatório, que a empresa ________________________, inscrita no CNPJ/MF sob nº _______________________ é MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE, nos termos do enquadramento previsto na Lei Complementar nº 123, de 14 de dezembro de 2006, cujos termos, declaro, conhecer na íntegra, estando apta, portanto, a exercer o direito de preferência como critério de desempate no procedimento licitatório de Pregão Presencial nº 174/2017, realizado pela Prefeitura Municipal de Caraguatatuba/SP.

Caraguatatuba, ....... de ................. de 2018.

................................................

(representante legal)

ANEXO VI
À PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTÂNCIA BALNEÁRIA DE CARAGUATATUBA

Rua Luiz Passos Júnior, 50 - Centro

REFERÊNCIA: PREGÃO PRESENCIAL N° 174/2017
PROCESSO:
N° 33244/2017
OBJETO: Contratação de empresa especializada na prestação de serviço de fornecimento de Alimentação Escolar, conforme especificações descritas no Anexo I, que integra o presente Edital nº 249/2017, em todos os seus termos e condições.
TERMO DE VISTORIA

DECLARO, para atender às exigências do Edital do Pregão Presencial N.º 174/2017, que a empresa ............., com sede à Rua/Av................., procedeu nesta data vistoria de todas as instalações, equipamentos e materiais disponíveis para a execução do objeto do certame, em todas as unidades escolares constantes do ANEXO I do presente edital, tendo pleno conhecimento das obrigações e deveres exigidos.

Caraguatatuba,    xx de xxxxx de 2018.
RESPONSÁVEL DA LICITANTE:

ASSINATURA: ..............................

NOME:

QUALIFICAÇÃO:

IDENTIDADE:

PELA SECRETARIA DE EDUCAÇÃO:

ASSINATURA: ..............................

(carimbo)

nome:

qualificação:

identidade:

ANEXO VII

TERMO DE CIÊNCIA E DE NOTIFICAÇÃO

CONTRATOS OU ATOS JURÍDICOS ANÁLOGOS

CONTRATANTE: Prefeitura Municipal da Estância Balneária de Caraguatatuba

CONTRATADA:_______________________________________________________

CONTRATO N° (DE ORIGEM): ________/2018 – PP Nº 174/2017        

OBJETO: Contratação de empresa especializada na prestação de serviço de fornecimento de Alimentação Escolar, conforme especificações descritas no Anexo I e Termo de Referência, que integram o presente Edital, em todos os seus termos e condições, quando deles a Secretaria requisitante tiver a necessidade.

ADVOGADO(S)/Nº OAB: (*)_____________________________________________
Pelo presente TERMO, nós, abaixo identificamos:

1- Estamos CIENTES de que:

a) o ajuste acima referido estará sujeito a analise e julgamento pelo Tribunal de Contas do Estado de São Paulo, cujo trâmite processual ocorrerá pelo sistema eletrônico;

b) poderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo cópias das manifestações de interesse, Despachos e Decisões, mediante regular cadastramento no Sistema de Processo Eletrônico, conforme dados abaixo indicados, em consonância com o estabelecido na Resolução nº 01/2011 do TCESP;

c) além de disponíveis no processo eletrônico, todos os Despachos e Decisões que vierem a ser tomados, relativamente ao aludido processo, serão publicados em Diário Oficial do Estado, Caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de São Paulo, em conformidade com o artigo 90 da Lei Complementar nº 709, de 14 de janeiro de 1993, iniciando-se, a partir de então, a contagem dos prazos processuais, conforme regras do Código de Processo Civil;

d) qualquer alteração de endereço – residencial ou eletrônico – ou telefones de contato deverá ser comunicada pelo interessado, peticionando no processo.

2 - Damo-nos por NOTIFICADOS para:

a) o acompanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e consequente publicação;

b) se for o caso e de nosso interesse, nos prazos e nas formas legais e regimentais, exercer o direito de defesa, interpor recurso e o que mais couber.

LOCAL e DATA: Caraguatatuba,       
GESTOR DO ORGÃO/ENTIDADE

Nome e Cargo:_______________________________________________________

CPF: ____________________________RG:________________________________

Data de Nascimento: ______/_____/______

Endereço Residencial Completo:_________________________________________

E-mail institucional:____________________________________________________ 

E-mail pessoal:_______________________________________________________ 

Telefone(s):__________________________________________________________

Assinatura: __________________________________________________________

Responsáveis que assinaram o ajuste:
Pela CONTRATANTE:

Nome e Cargo:_______________________________________________________

CPF: ____________________________RG:________________________________

Data de Nascimento: ______/_____/______

Endereço Residencial Completo:_________________________________________

E-mail institucional:____________________________________________________ 

E-mail pessoal:_______________________________________________________ 

Telefone(s):__________________________________________________________

Assinatura: __________________________________________________________
Pela CONTRATADA:

Nome e Cargo:_______________________________________________________

CPF: ____________________________RG:________________________________

Data de Nascimento: ______/_____/______

Endereço Residencial Completo:_________________________________________

E-mail institucional:____________________________________________________ 

E-mail pessoal:_______________________________________________________ 

Telefone(s):__________________________________________________________

Assinatura: __________________________________________________________ 
(*) Facultativo. Indicar quando já constituído, informando, inclusive, o endereço eletrônico.
ANEXO VIII
INSTRUMENTO CONTRATUAL
CONTRATO N.º XX/2018
PREGÃO PRESENCIAL N.º 174/2017
EDITAL N.º 249/2017 
PROCESSO N.º 33244/2017
CONTRATO ENTRE A PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTÂNCIA BALNEÁRIA DE CARAGUATATUBA E A EMPRESA ______________________________.

Pelo presente Instrumento Contratual, de um lado a PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTÂNCIA BALNEÁRIA DE CARAGUATATUBA, Pessoa Jurídica de Direito Público, inscrita no CNPJ/MF sob n.º 46.482.840/0001-39, com sede nesta cidade, à Rua Luiz Passos Júnior, n.º 50, Centro, denominada simplesmente CONTRATANTE, nos termos do Decreto Municipal nº 649/2017, representada pelo Secretario Municipal de Educação, RICARDO DE LIMA RIBEIRO, RG nº 12.433.353-9, CPF nº 111.768.898-42, e, de outro lado a empresa _________________, com sede à ________________, inscrita no CNPJ/MF sob n.º __________________, doravante denominada simplesmente CONTRATADA, representada neste ato pelo Sr. _____________________, portador da Cédula de Identidade RG n.º _______________ e do CPF/MF sob o n.º __________________, têm entre si justa e acordada a celebração do presente Contrato de Fornecimento de Alimentação Escolar, tendo em vista o Edital de nº 249/2017 vinculado ao Pregão Presencial nº 174/2017 e anexos cujo Processo n.º 33244/2017, tudo em conformidade com a Lei Federal nº 8.666, de 21 de junho de 1.993 e suas alterações e demais normas regulamentares aplicáveis à espécie e às seguintes cláusulas e condições que reciprocamente outorgam e aceitam:

CLÁUSULA PRIMEIRA – DO OBJETO

1.1. O presente contrato tem por objeto a CONTRATAÇÃO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NA PRESTAÇÃO DE SERVIÇO DE FORNECIMENTO DE ALIMENTAÇÃO ESCOLAR, que consiste na prestação dos serviços de preparo, nutrição, armazenamento, distribuição nos locais de consumo, tendo como base uma Unidade de Distribuição em localização limítrofe, logística, gás GLP e instalações, manutenção corretiva e preventiva dos equipamentos e utensílios, com emprego da mão-de-obra e treinamento do pessoal, bem como, o fornecimento de todos os Gêneros Alimentícios e demais insumos utilizados, pelo período de 12 (doze) meses, conforme especificações descritas no Anexo I, que integra o Edital nº  , em todos os seus termos e condições, quando deles a Secretaria requisitante tiver a necessidade. E para assim atender ao PROGRAMA DE ALIMENTAÇÃO nas unidades escolares de responsabilidade do Município de Caraguatatuba.
1.1.1 Os serviços deverão ser prestados através de utilização de uma UNIDADE DE DISTRIBUIÇÃO DE INSUMOS e a merenda servida deverá ser preparada nas respectivas unidades escolares e assistenciais.

1.1.2. Poderão ser utilizados os equipamentos e utensílios disponíveis nas unidades escolares, complementando-os, e efetuando a manutenção preventiva e corretiva de todos os equipamentos, e quando necessário os substituindo.

1.1.3. A implantação dos serviços deverá ocorrer em até 30 (trinta) dias úteis após a emissão da Ordem de Serviço emitida pela CONTRATANTE.
CLÁUSULA SEGUNDA – DO PRAZO

2.1.  O presente contrato terá início na data de sua assinatura e vigorará pelo período de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado com base no art. 57, II da Lei Federal nº 8.666/93.

2.1.1.  As solicitações de fornecimento/contratação  serão realizadas via ORDEM DE SERVIÇO, onde indicará as unidades escolares, quantidades de cardápios/dia e demais dados necessários, devendo a CONTRATADA dar início aos serviços no prazo indicado na ordem de serviço, que será em até 20 (vinte) dias úteis.
2.1.2.   Após o recebimento da ORDEM DE SERVIÇO, a CONTRATADA deverá apresentar o seguinte:

a) Projeto de treinamento a ser executado com o pessoal disponível nas unidades escolares;

b) Comprovação de atendimento à Norma Regulamentadora NR-7, Programa de controle Médico de Saúde Ocupacional (PCMSO), aprovada pela Portaria nº 24 de 22/12/94 da Secretaria de Segurança e Saúde no Trabalho.

CLÁUSULA TERCEIRA – DA DOTAÇÃO ORÇAMENTARIA E DOS PREÇOS 

3.1 A respectiva contratação será atendida pela seguinte dotação advinda da Secretaria Municipal de Educação, constante do orçamento vigente: 
	SECRETARIA
	DOTAÇÃO
	2018
	2019

	EDUCAÇÃO
	280-10.02.12.306.0150.2.356.339030.01.1100000
	
	

	
	282-10.02.12.306.0150.2.356.339030.05.1000014
	
	

	
	285-10.02.12.306.0150.2.356..339039.01.1100000
	
	

	TOTAL
	


3.2 - Os preços unitários para o fornecimento por modalidade de ensino são os seguintes: 
	MODALIDADE DE ENSINO/

TIPO DE CARDÁPIO
	MÉDIA DE ALUNOS/ CARDÁPIO DIA

(A)
	QTDE REF.

por

Card

(B)
	QTDE REF. DIA

(C)= (A)x(B)
	QTDE

REFEIÇÕES

X 200 DIAS LETIVOS

(D)=(C)x200
	VALOR UNITÁRIO DO CARDÁPIO

(E)
	VALOR TOTAL

(F) = (A)x(E)

	Cei 4 meses a 5 meses e 30 dias
	15
	4 mamadeiras
	60
	12.000
	
	

	Cei 6 meses a 1 ano
	120
	4 refeições
	480
	96.000
	
	

	Cei 1 ano a 1 ano e 11 meses
	355
	4 refeições
	1.420
	284.000
	
	

	Cei a partir de 2 anos
	3.145
	4 refeições
	12.580
	2.516.000
	
	

	EMEI 
	2.849
	2 refeições 
	5.698
	1.139.600
	
	

	EMEF Parcial 
	12.423
	2 refeições
	24.846
	4.969.200
	
	

	Período Integral/ Mais Educação
	513
	4 refeições
	2.052
	410.400
	
	

	EJA
	265
	1 refeição
	265
	53.000
	
	

	TOTAL
	19.685
	-
	47.401
	9.480.200
	
	


3.2.1 - O valor resultante da aplicação do preço unitário às quantidades servidas constituirá, a qualquer título, a única e completa remuneração da contratada.

3.3 - Os preços unitários e global contratados incluem todas as despesas diretas e indiretas relacionadas com a prestação, especialmente mão-de-obra, insumos de qualquer espécie, equipamentos e utensílios necessários, bem como encargos sociais e trabalhistas, tributos, transportes, manutenções em equipamentos, limpeza, seguros, benefícios, liquidação de responsabilidades por acidentes de trabalho ou por prejuízos causados ao Município, aos alunos ou a terceiros por motivo de dolo, negligência, imprudência ou imperícia da contratada, de seus prepostos ou funcionários.

CLÁUSULA QUARTA – DO REAJUSTAMENTO DE PREÇOS

4.1. O preço contratado não será reajustado na vigência do contrato, contudo, caso prorrogado por aditivo de prazo incidirá o reajuste, pelo IGPM/FGV, que tomará por base a data da proposta da contratada, nos termos da Lei Federal n.º 10.192/2001 e art. 40, XI da Lei de Licitações. 
CLÁUSULA QUINTA – DA RESPONSABILIDADE DAS MEDIÇÕES, DAS CONDIÇÕES DE FATURAMENTO E PAGAMENTO
5.1.  A CONTRATANTE procederá às medições e pagamento dos quantitativos das merendas servidas da seguinte forma:

a) A CONTRATADA deverá efetuar a medição mensal das refeições servidas e entregá-la ao setor competente da Secretaria da Educação, que terá o prazo máximo de 05 (cinco) dias úteis para aceitá-la e processá-la, ou recusá-la;

b) Os valores das Notas fiscais deverão ser idênticos àquele resultante da soma de todas as refeições servidas mensais, multiplicado pelo preço unitário contratado com observância aos critérios estabelecidos no Anexo I, Referência do Pregão nº 174/2017. 
c) No caso de não aceitação da medição realizada, a Secretaria da Educação a devolverá à Contratada, para retificação, devendo esta emitir nova medição, no prazo de 05 (cinco) dias úteis. A Secretaria da Educação terá novamente o prazo de cinco dias para confirmar ou não o aceite.

e) Para efeito de pagamento, a contratada encaminhará a Secretaria de Educação, após cada período mensal da prestação dos serviços, a respectiva nota fiscal, acompanhada do relatório dos serviços prestados no período a que o pagamento se referir e da prova de regularidade junto à Seguridade Social (FGTS e INSS).
5.2 - O pagamento será efetuado em 30 (trinta) dias corridos após a manifestação favorável do Setor Fiscalizador sobre as faturas apresentadas.

5.2.1 -  O valor total das faturas deverão ser idênticos ao resultante da multiplicação do número total de refeições fornecidas, de acordo com cada modalidade de ensino, pelo preço unitário descrito na tabela do item 3.2. 
5.3. A fatura não aceita pela CONTRATANTE,será devolvida à CONTRATADA para as necessárias correções, com as informações que motivaram sua rejeição, contando-se o prazo estabelecido na alínea “a” deste item, a partir da data de sua reapresentação.

5.4. A devolução da fatura não aprovadas pela CONTRATANTE em hipótese alguma servirá de pretexto para que a CONTRATADA suspenda a prestação de serviços, objeto do presente contrato.

5.5. A liberação do pagamento ficará condicionada à apresentação mensal dos seguintes documentos: 

5.5.1 - Comprovação dos recolhimentos do FGTS por meio dos seguintes documentos:

a) Cópia do protocolo de envio de arquivos, emitido pela Conectividade Social (GFIP);

b) Cópia da Guia de Recolhimento do FGTS (GRF) com a autenticação mecânica ou acompanhada do comprovante de recolhimento bancário ou o comprovante emitido quando o recolhimento for efetuado pela internet;

5.6 - Comprovação dos recolhimentos das contribuições ao INSS por meio de:

a) Cópia do protocolo de envio de arquivos, emitido pela conectividade Social (GFIP);
b) Cópia do comprovante de Declaração à Previdência;

c) Cópia da Guia da Previdência Social (GPS) com autenticação mecânica ou acompanhada do comprovante emitido quando o recolhimento for efetuado pela internet;

d) Certidão de tributos administrados pela Receita Federal e de certidão quanto a Dívida Ativa da União, bem como contribuições sociais.
5.7. No caso de eventuais atrasos nos pagamentos, os preços ofertados serão atualizados, utilizando-se como índices o IGP/DI-FGV do mês anterior, PRO-RATA Tempore, ou qualquer  outro índice que venha a substitui-lo, por determinação  oficial. 
5.8. Havendo erro na fatura ou descumprimento das condições pactuadas, a tramitação da fatura será suspensa para que a Contratada adote as providências necessárias a sua correção e passará a ser considerada, para efeito de pagamento, a data do aceite da fatura, reapresentada nos mesmos termos do item 5.2;

CLÁUSULA SEXTA – DAS CONDIÇÕES DE EXECUÇÃO

6.1.  A CONTRATADA deverá prestar os serviços de alimentação e de manutenção dos equipamentos e utensílios de conformidade com o descrito no Termo de Referencia, deste Edital, bem como nos demais ANEXOS, e ainda, em conformidade com as cláusulas contratuais deste instrumento, e da proposta apresentada pela CONTRATADA na referida licitação, observados os padrões de higiene exigidos pela legislação vigente e pela CONTRATANTE.

6.2.  A prestação dos serviços objeto do presente contrato, compreende o fornecimento de todos os materiais/insumos necessários ao preparo das merendas, considerando-se a utilização das instalações já existentes nas unidades escolares da CONTRATANTE, que deverão ser aproveitados e adequados para a elaboração e distribuição da merenda, na forma prevista no TERMO DE REFERENCIA e demais ANEXOS do Pregão Presencial nº 174/17  .
CLÁUSULA SETIMA – DO CARDÁPIO

7.1.  A fornecedora deverá fornecer os cardápios/refeições em estrita observância ao Item 15 do ANEXO I - Termo de Referencia, sob pena de multa e demais cominações.
7.2. Serão utilizados, via de regra, os gêneros alimentícios relacionados neste contrato. Na hipótese de ser necessária alguma substituição, as alterações de marcas e especificações somente poderão ocorrer mediante autorização da contratante, após apresentação e análise de ficha técnica, em documento original e assinado pelo técnico responsável da CONTRATADA.
CLÁUSULA OITAVA– DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA

8.1.  Obriga-se a CONTRATADA, durante o prazo de execução dos serviços a:

a) manter um profissional de nutrição como responsável técnico, conforme exigência do CRN e também um coordenador de serviços. E substituí-los, no prazo máximo de 48 (quarenta e oito) horas, cuja atuação for julgada inadequada pela CONTRATANTE;

b) promover a organização técnica e administrativa dos serviços objeto do presente contrato, de modo a conduzir eficientemente os serviços, de acordo com as condições técnicas de habilitação e proposta da CONTRATADA, especificações técnicas e condições estabelecidas no Edital e ANEXOS do Pregão Presencial nº  .
c) conduzir os serviços em estrita observância ás normas de legislação federal, estadual e municipal, pertinentes aos serviços objeto do presente contrato, mantendo os locais, equipamentos e utensílios dos serviços de alimentação nas melhores condições de segurança e higiene.

d) Refazer às suas expensas, por qualquer acidente de trabalho na execução dos serviços, por danos resultantes de caso fortuito ou de força maior, por qualquer causa de destruição, danificação, defeitos ou incorreções dos serviços ou dos bens do Município e ou da CONTRATANTE, de seus funcionários ou de terceiros.

e) Refazer ás suas expensas, no total ou em parte os serviços cuja execução estiver em desacordo com o estabelecido no presente contrato.

f) Comunicar à fiscalização da CONTRATANTE de imediato, qualquer ocorrência anormal ou acidente que ser verifique nos locais dos serviços.

g) Prestar todo esclarecimento ou informação solicitada pela CONTRATANTE, ou por seus prepostos, incluindo dados técnicos e operacionais sobre os serviços.

h) Adequar, por determinação da CONTRATANTE, qualquer serviço que não esteja sendo executado de acordo com a boa técnica ou princípio de nutrição ou dietética.

i) Constituir ou manter um Depósito para Armazenamento e Distribuição dos Gêneros Alimentícios, bem como, manter os veículos, equipamentos e utensílios em perfeitas condições de uso e de higiene e segurança.
j) Utilizar na execução dos serviços, gêneros alimentícios, insumos e materiais de primeira qualidade e com as especificações técnicas exigidas na licitação, bem como mão de obra especializada.

k) A CONTRATADA fica obrigada a aceitar que a municipalidade promova o fornecimento de gêneros alimentícios adquiridos pela municipalidade em decorrência do programa de agricultura familiar, sendo que se tais integrarem o cardápio a ser fornecido pela contratada deverá subsistir a respectiva glosa nos pagamentos a serem efetivados, na devida proporção, o que não deverá ocorrer acaso tal fornecimento se dê unicamente em caráter complementar ao cardápio objeto do presente certame, observada sempre a legislação federal pertinente, em especial a Resolução 26/2013 do Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educação – FNDE. 
l) No caso dos gêneros já adquiridos pela Secretaria da Educação, a licitante vencedora deverá utiliza-los na execução dos cardápios e os valores correspondentes serão suprimidos do contrato;
m) O valor estimado destinado para a aquisição da Agricultura Familiar para o ano de 2018 é de R$ R$ 1.000.230,00 (um milhão e duzentos e trinta reais), conforme Anexo XI.
n) Executar os serviços nas condições e prazos estabelecidos, no presente contrato.

o) Cumprir rigorosamente as disposições legais e regulamentares pertinentes á segurança, higiene e medicina do trabalho, inclusive com fornecimentos dos equipamentos e materiais necessários aos trabalhadores.

p) Assumir total responsabilidade técnica e civil pelos serviços, inclusive perante os órgãos técnicos e de vigilância sanitária, dotando a execução do contrato de orientação técnica de Nutricionista.

q) Manter até o final do contrato as condições de qualificação técnica indicadas no certame o que deu origem à presente avença, não alterando-as sem prévia e expressa autorização do CONTRATANTE.

r) Arcar com todas as despesas decorrentes dos serviços contratado, especialmente as referentes a manutenção das instalações técnicas, encargos trabalhistas, tributários e securitários incidentes sobre a execução do contrato.

CLÁUSULA NONA – DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATANTE
9.1.  São obrigações da CONTRATANTE:

a) A expedição de Ordem de Serviço específica para o início do serviço objeto do presente contrato, deverá ser imediata a sua assinatura, com as especificações necessárias à perfeita execução dos serviços, inclusive quanto aos horários de distribuição das merendas em cada unidade escolar.

b) Acompanhar direta e indiretamente a qualidade dos serviços executados, verificando o atendimento às especificações e demais normas técnicas.

c) Promover, através dos diretores das unidades escolares, o apontamento e aprovação das medições dos cardápios/dia servidos.

d) Efetuar os pagamentos devidos, nas condições e forma estabelecidos no presente contrato.

e) Manter as edificações na área da preparo e distribuição dos cardápios/refeições, em bom estado de conservação e compatíveis com as normas da vigilância sanitária.

CLÁUSULA DÉCIMA – DA FISCALIZAÇÃO DOS SERVIÇOS
10.1.  A CONTRATANTE, por meio da Secretaria da Educação, fiscalizará a manutenção dos equipamentos e utensílios utilizados, bem como a distribuição das merendas, solicitando à CONTRATADA, sempre que achar conveniente, informações do seu andamento.

10.2.  No desempenho de suas atividades, é assegurado ao órgão fiscalizador o direito de verificar a perfeita execução do presente ajuste em todos os termos e condições.

10.3.   A ação ou omissão total ou parcial do órgão fiscalizador não eximirá a CONTRATADA da responsabilidade de executar o serviço com toda cautela e boa técnica.

10.4. Fica a CONTRATANTE, após a emissão da Ordem de Serviço, responsável por elaborar uma forma de avaliação mensal para o controle e apontamento dos serviços solicitados.

10.5.  Caberá à fiscalização exercer rigoroso controle do cumprimento do contrato, em especial quanto à quantidade e qualidade dos serviços executados, fazendo cumprir a lei e as disposições do presente contrato.

10.6.  Verificada a ocorrência de irregularidade no cumprimento do contrato, a Fiscalização tomará as providências legais e contratuais cabíveis, inclusive quanto à aplicação das penalidades previstas no presente contrato e na lei Federal n.º 8.666/93.

CLÁUSULA DÉCIMA PRIMEIRA - DA SUBCONTRATAÇÃO, CESSÃO OU TRANSFERÊNCIA DE SERVIÇOS.

11.1.  Fica proibido a subcontratação, cessão ou transferência total ou parcial dos serviços objeto do presente contrato sem a prévia autorização da CONTRATANTE, sendo permitida a subcontratação apenas em relação aos serviços de mão de obra, manutenção dos equipamentos e distribuição, desde que, na mesma proporção, o subcontratado possua os requisitos de habilitação originalmente exigidos.

CLÁUSULA DÉCIMA SEGUNDA – DO PESSOAL

12.1.  O pessoal que a CONTRATADA empregar para a execução dos serviços objeto do presente contrato não terá relação de emprego com a CONTRATANTE, sendo seu vínculo de emprego única e exclusivamente com a CONTRATADA.

12.2.  A CONTRATADA deverá respeitar e fazer com que o seu pessoal respeite a legislação sobre segurança, higiene e medicina do trabalho e sua regulamentação devendo fornecer aos seus empregados os EQUIPAMENTOS DE PROTEÇÃO INDIVIDUAL – básicos de segurança.

CLÁUSULA DÉCIMA TERCEIRA – DAS PENALIDADES

13.1. Salvo ocorrência de caso fortuito ou de força maior, devidamente comprovado, o não cumprimento, por parte da CONTRATADA, das obrigações assumidas, ou a infringências de preceitos legais pertinentes ensejará a rescisão contratual, conforme Art.77 e 78 da Lei Federal 8.666/93.

13.1.1.  A critério da CONTRATANTE poderão ser aplicadas segundo a gravidade da falta e cumulativamente, nos termos dos artigos 86 e 87 da lei Federal nº 8.666/93, as seguintes penalidades:

a) advertência, sempre que forem constatadas irregularidades de pouca gravidade, para as quais tenha a CONTRATADA concorrido diretamente, ocorrência que será registrada no Cadastro de Fornecedores da CONTRATANTE;

b) multa de 0,01% (um centésimo por cento) ao dia, calculada sobre o valor das cardápio/dia, distribuídas com atraso, até o 20º (vigésimo) dia, após o qual deverá ser rescindido o contrato e aplicadas às penalidades cabíveis;

c) multa de 30% (trinta por cento), na hipótese de inexecução total do contrato, que enseje a rescisão do mesmo;

d) multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor do contrato, quando a CONTRATADA prestar informações inexatas ou criar embaraços à fiscalização;

e) multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor do contrato, quando a CONTRATADA executar o objeto contratual em desacordo com as normas e especificações técnicas aplicáveis.

f) Multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor do contrato, quando a CONTRATADA desatender as determinações emanadas pela Municipalidade.

13.1.2.  Na hipótese de rescisão contratual por culpa da CONTRATADA, a suspensão temporária ao direito de licitar e impedimento de contratar com a CONTRATANTE, pelo prazo de 12 (doze) meses.

13.2.  As multas aplicadas serão descontadas dos créditos da CONTRATADA ou, se for o caso, cobradas administrativa ou judicialmente.

13.3.  As penalidades previstas nesta cláusula têm caráter de sanção administrativa, consequentemente, a sua aplicação não exime a CONTRATADA da reparação dos eventuais danos, perdas ou prejuízos que seu ato punível venha acarretar ao CONTRATANTE.

CLAUSULA DÉCIMA QUARTA - DO FORO

14.1. Fica eleito o foro de Caraguatatuba/SP para dirimir qualquer questão contratual, renunciando as partes a qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

Por estarem assim justas e contratadas, com todas as cláusulas e condições ora ajustadas, as partes assinam o presente contrato, que é feito em 02 (duas) vias de igual teor, na presença de duas testemunhas instrumentais, que também assim,  devendo a CONTRATANTE, no prazo legal, providenciar a publicação, na imprensa oficial, do extrato do contrato, a teor do artigo 61, parágrafo único, da Lei Federal nº 8.666/93 e suas alterações, tudo para que o ato produza seus jurídicos e legais efeitos.

Caraguatatuba, XX de xxxx de 2018.
RICARDO DE LIMA RIBEIRO
Secretario Municipal de Educação
CONTRATADA
TESTEMUNHAS

ANEXO IX
RELATÓRIO DE AVALIAÇÃO DA UNIDADE ESCOLAR
DATA: ____________________ UNIDADE ESCOLAR:___________________________________

	Itens Avaliados
	S
	N
	NA

	Funcionários
	
	
	

	Funcionários asseados, mãos limpas, unhas curtas, barba feita, sem esmalte ou adorno (brinco, etc)
	
	
	

	Funcionários uniformizados e com EPI (equipamento de proteção individual quando necessário).
	
	
	

	Funcionários capacitados (participaram de treinamento).
	
	
	

	Carteira de saúde em dia (disponível para visualização).
	
	
	

	Funcionários com bom comportamento interpessoal.
	
	
	

	Funcionários com boa assiduidade (respeita horários de entrada, saída e refeições servidas, etc).
	
	
	

	Estoque
	
	
	

	Estoque limpo e organizado (alimentos, objetos pessoais, etc).
	
	
	

	Produtos abertos devidamente identificados (embalados e com etiqueta).
	
	
	

	Alimentos armazenados de acordo com PVPS (primeiro que vence, primeiro que sai).
	
	
	

	Os alimentos armazenados no estoque/cozinha encontram-se em perfeitas condições de consumo.
	
	
	

	Alimentos para possível troca devidamente armazenados.
	
	
	

	Cardápio e/ou Preparo 
	
	
	

	Cardápio seguido.
	
	
	

	Refeições servidas de boa qualidade, aparência, sabor e odor
	
	
	

	Cardápio afixado na cozinha (de forma visível).
	
	
	

	Porcionamento de acordo com a faixa etária.
	
	
	

	Repetição disponível para o aluno.
	
	
	

	É realizado higienização de hortifruti (lavagem e higienização).
	
	
	

	É realizado higienização de utensílios (lavagem e higienização).
	
	
	

	Descongelamento realizado de forma adequada.
	
	
	

	Alimentos expostos a consumo imediato encontram-se protegidos.
	
	
	

	Ambiente, Instalações e outros
	
	
	

	A higienização do ambiente, instalações e utensílios encontra-se de forma adequada. 
	
	
	

	Produtos saneantes e de limpeza em geral disponíveis e armazenados corretamente.
	
	
	

	Equipamentos como geladeira, liquidificador, etc limpos e organizados.
	
	
	

	Equipamentos como geladeira, liquidificador, etc com bom funcionamento e manutenção em dia.
	
	
	

	Equipamentos como geladeira, liquidificador, etc em quantidade suficiente.
	
	
	

	Gás (instalação e abastecimento em dia).
	
	
	

	Telas (quantidade, qualidade e manutenção de acordo).
	
	
	

	Utensílios como pratos, talheres, panelas, etc em quantidade suficiente e boas condições.
	
	
	

	Suporte Técnico de Nutricionistas da Empresa Terceirizada (visitas constantes, bom relacionamento, resolução de problemas de acordo, etc).
	
	
	

	Obs:




	Demais Intercorrências:



	Providências:



	Cozinheiras presentes:




S= SIM = o estabelecimento atende todos os quesitos do item de avaliação

N= Não = o estabelecimento não atende a um ou mais quesitos do item de avaliação

NA = Não se aplica = o item de avaliação não se aplica ao estabelecimento inspecionado.

______________________________

Representante da Unidade Escolar
1. Conceitos da pontuação a ser utilizada em todos os itens:

	ÓTIMO
	BOM
	REGULAR
	RUIM

	100 pontos
	80 pontos
	50 pontos
	30 pontos


ÓTIMO – Refere-se à conformidade total dos critérios acima listados;

BOM - Refere-se à conformidade parcial dos critérios acima listados, apresentando apenas 1 (uma) irregularidade por item;
REGULAR - Refere-se à conformidade parcial dos critérios acima listados, apresentando 2 (duas) ou 3 (três) irregularidades por item;

RUIM - Refere-se à desconformidade total ou conformidade parcial dos critérios acima listados, apresentando 4 (quatro) ou mais irregularidades por item.

MARCAR COM UM X O CONCEITO QUE MAIS SE APLICA A CADA UMA DAS SITUAÇÕES 

ATENÇÃO: Quando a unidade não dispuser de algum item da avaliação, deverá deixá-lo em branco e não considerá-lo na somatória final.
2. RELATÓRIO DE AVALIAÇÃO DE QUALIDADE DOS SERVIÇOS PRESTADOS

Quantidade de itens vistoriados = X (não considerar os itens em branco que não foram avaliados)

	
	Quantidade (a)
	Equivalência (e)
	
Pontos Obtidos (Y)

(quantidade multiplicada pela equivalência)

	Quantidade de ótimo =
	
	x 100          (Ótimo)
	=

	Quantidade de bom =
	
	x 80              (Bom)
	=

	Quantidade de regular =
	
	x 50         (Regular)
	=

	Quantidade de ruim =
	
	x 30             (Ruim)
	=

	TOTAL (somatória dos Y)
	
	
	=


A nota N será obtida mediante o resultado da somatória total dos pontos obtidos (Y) dividido pelo número de itens vistoriados (X).

NOTA= [image: image2.png]Y'Y




3. RESULTADO FINAL

	LIBERAÇÃO DE 100% DA FATURA
	NOTA MAIOR OU IGUAL A 90 PONTOS

	LIBERAÇÃO DE 90% DA FATURA
	NOTA entre 70 a 89,9 PONTOS

	LIBERAÇÃO DE 80% DA FATURA
	NOTA entre 60 a 69,9 PONTOS

	LIBERAÇÃO DE 65% DA FATURA
	NOTA entre 50 a 59,9 PONTOS

	LIBERAÇÃO DE 50% DA FATURA
	NOTA MENOR OU IGUAL A 49,9 PONTOS


Observação: O relatório deverá ser preenchido pela Unidade Escolar sendo posteriormente validado pelo Gestor do Contrato.

ANEXO X

PLANILHA DE ORÇAMENTO DETALHADO
COMPOSIÇÃO DO PREÇO:

	1 – CUSTO DA MÃO-DE-OBRA

(SALÁRIO BASE, ENCARGOS SOCIAIS, BENEFÍCIOS)
	R$ .....

	2 – GÊNEROS ALIMENTÍCIOS
	R$ .....

	3 – INSUMOS

(MATERIAL DE HIGIENE E LIMPEZA, UNIFORMES (EPI), AQUISIÇÃO E MANUTENÇÃO DE EQUIPAMENTOS E UTENSÍLOS, ETC.)
	R$ .....

	4 – MARGEM OPERACIONAL

(DESPESAS ADMINISTRATIVAS E COMERCIAIS, LOGÍSTICA, LUCRO)
	R$ .....

	5 – IMPOSTOS

	R$ .....

	TOTAL GERAL  (1 + 2 + 3 + 4 + 5)


	R$ .....


ANEXO XI

AGRICULTURA FAMILIAR

	ITEM
	QTD
	UN
	DESCRIÇÃO/ESPECIFICAÇÃO
	VALOR REFERENCIAL

	1
	2.100
	KILO
	ABACATE

O produto deverá ser fresco e de classificação extra, abacate avocado. Médio grau de amadurecimento, de primeira qualidade, com casca sã, sem ruptura, em saca ráfia de 20 kg.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 12,79

	2
	2.200
	KILO
	ABÓBORA JAPONESA

O produto deverá ser in natura e sem defeito.

Saco tipo rede com 15 unidades cada.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Validade semanal.
	R$ 2,49

	3
	2.800
	KILO
	ABÓBORA PAULISTA

O produto deverá ser in natura e sem defeito.

Caixa com 20 kg.
Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 2,14

	4
	7.400
	KILO
	ABOBRINHA BRASILEIRA

O produto deverá ser in natura e sem defeito, de classificação extra.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Caixa com 18 kg.

Validade semanal

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 4,16

	5
	4.400
	KILO
	ABOBRINHA ITALIANA

O produto deverá ser in natura e sem defeito, de classificação extra.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Caixa com 18 kg.

Validade semanal

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 3,09

	6
	150
	ENG
	ACELGA

O produto deverá ser in natura e de classe extra, pesando entre 1,5 kg a 2 kg aproximadamente cada unidade.
Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Engradado com 08 unidades.

Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 37,12

	7
	300
	ENG
	ALFACE AMERICANA

O produto deverá ser in natura, fresco e de primeira classe, apresentando o peso máximo de 450g para cada unidade.
Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Engradado com 24 unidades.

Validade semanal

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 78,24

	8
	300
	ENG
	ALFACE CRESPA

O produto deverá ser in natura, fresco e de classe especial, pesando de 250 a 400g cada unidade.
Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Engradado com 24 unidades.

Validade semanal

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 46,08

	9
	100.000
	KILO
	BANANA NANICA CLIMATIZADA

O produto deverá ser in natura, tamanho grande, classe extra, e com grau médio de amadurecimento.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Caixa com 150 unidades.

Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 2,78

	10
	40.000
	KILO
	BANANA PRATA

O produto deverá ser in natura, tamanho grande, classe extra, e com grau médio de amadurecimento.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Caixa com 150 unidades. Caixa com 20 kg

Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 3,86

	11
	3.700
	KILO
	BATATA DOCE

O produto deverá ser de primeira qualidade, in natura, comum, grande.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Caixa com 20 kg.

Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 2,34

	12
	2.600
	KILO
	BERINJELA COMUM

O produto deverá ser in natura e de classe extra AA, apresentando características de vegetal firme e íntegro, textura e consistência de vegetal fresco, livre de podridão, tamanho médio. A polpa deve estar intacta e limpa.

Conforme padrões mínimos de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Caixa com 10 kg.

Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esse fim e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 3,72

	13
	3.700
	KILO
	BETERRABA

O produto deverá ser in natura sem folhas e de classe extra a.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Caixa com 20 kg.

Validade semanal

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona,a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 2,22

	14
	2.500
	MAÇO
	BROCOLIS NINJA
O produto deverá ser in natura e de classe a e do tipo ninja. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Separados por maço de aproximadamente 500g.

Caixa com 20 kg.

Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 2,87

	15
	28.000
	KILO
	CENOURA

O produto deverá ser de primeira qualidade, sem folha, classe extra A.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Caixa com 20 kg.

Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 2,62

	16
	16.000
	MAÇO
	CHEIRO VERDE

O produto deverá ser de primeira qualidade e in natura.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Maço grande com aproximadamente 100g a 150g.

Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 2,72

	17
	3.700
	KILO
	CHUCHU

O produto deverá ser de classe extra, tamanho médio e in natura.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Caixa com 20 kg.

Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona,a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 1,88

	18
	1.300
	UNID
	COUVE MANTEIGA

Caixa com 12 maços. Cada maço deverá pesar aproximadamente 300g.
 O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 2,92

	19
	3.200
	UNID
	COUVE FLOR

O produto deverá ser in natura, fresco e de classe extra.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 5,39

	20
	115
	ENG
	ESCAROLA

O produto deverá ser fresco, in natura, de primeira qualidade, com folhas verdes e tenras, pesando no máximo 350g por unidade.
Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Engradado com 24 unidades

Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 51,84

	21
	931
	CAIXA
	GOIABA VERMELHA
Fresca, goiaba vermelha em primeira qualidade, categoria extra, apresentando grau de maturação médio que lhe permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo. Com ausência de sujidades parasitas e larvas. Tamanhos homogêneos.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 20 kg. Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 205,00

	22
	2.600
	KILO
	INHAME

O produto deverá ser in natura, fresco, tipo 1.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 20 kg. Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 4,42

	23
	23.400
	KILO
	MAMÃO FORMOSA

Produto in natura, tamanho médio, grau médio de amadurecimento.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Caixa com 06 unidades.

Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona,a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 4,69

	24
	6.000
	KILO
	MANDIOCA

O produto deverá ser in natura, cor amarela e de classe extra. Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 20 kg. Validade semanal

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona,a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 3,14

	25
	3.000
	KILO
	MANDIOQUINHA

O produto deverá ser in natura, cor amarela e de classe extra AAA.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos. Caixa com 18 kg.

Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona,a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 7,12

	26
	16.000
	KILO
	MARACUJÁ AZEDO

O produto deverá ser apresentado fresco, in natura, maduro e de classificação B.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Caixa com 12 kg.

Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona,a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 7,02

	27
	16.400
	KILO
	MELANCIA

O produto deverá ser apresentado fresco, in natura, formato redondo e de classe extra, pesando 8 kg a 10 kg.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 2,22

	28
	780
	ENG
	REPOLHO LISO

O produto deverá ser fresco, in natura e de tamanho extra, com peso aproximado de até 2 kg por unidade.
Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Engradado com 12 unidades

Validade semanal

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona,a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 68,64

	29
	1.200
	CAIXA
	TANGERINA PONKAN

Produto in natura, tamanho médio.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Caixa aproximadamente 18 kg.

Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 77,22

	30
	20.200
	KILO
	TOMATE MADURO EXTRA

O produto deverá ser in natura, fresco, tamanho extra e com grau médio de amadurecimento.

Conforme padrão mínimo de qualidade, defeitos não serão aceitos.

Caixa com 20 kg. Validade semanal.

O produto deverá ser entregue em caixas plásticas, devidamente limpas e higienizadas, os produtos deverão ser transportados em ambiente fechado ou cobertos com lona, a mesma deverá ser usada apenas para esses fins e deverá estar limpa e higienizada.
	R$ 2,66

	31
	4.200
	KILO
	VAGEM

Vagem fresca, de primeira qualidade, cor verde escura, tamanho e coloração uniforme típicos da variedade, firme e compacta, livre de resíduos de fertilizantes, isenta de enfermidades, parasitas e larvas, material terroso e sujidades, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, de colheita recente. Caixa com 15 kg. Validade semanal.
	R$ 9,16

	PRÉ-PROCESSADOS

	01
	3.000
	KILO
	AÇAÍ JUÇARA
A polpa deverá ser congelada, preparada com frutas sadias, limpas e isentas de parasitas e detritos animais e vegetais. Não deve conter fragmentos das partes não comestíveis da fruta, nem substâncias estranhas à sua composição normal. Deverá ser apresentada acondicionada em embalagens transparentes com peso líquido de 1 kg, com informações nutricionais de acesso ao consumidor. Proveniente de estabelecimento com selo de Inspeção Sanitária.
	R$ 21,50

	02
	60.000
	KG
	ARROZ TIPO 1

Cereais de grãos comestíveis obtidos das gramíneas. O arroz deverá ser de primeira qualidade, agulhinha, classe longo e tipo 1. As características gerais, sensoriais, físico-químicas, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do Código Sanitário. A embalagem inicial deverá ser em saco plástico, atóxico, transparente e com 5 Kg de peso líquido do produto. Validade de no mínimo 6 meses.
	R$ 2,73

	03
	6.000
	KG
	CAMBUCI
Cambuci Fruta.  Fruto de primeira qualidade, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, com polpa firme e intacta, tamanho e coloração uniforme, isento de enfermidades material terrroso, fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos ou mecânicos oriundos do manuseio e transporte. Produto sujeito à verificação durante recebimento.

O produto deverá ser limpo, higienizado e congelado. Validade mínima de 6 meses, a partir da data de congelamento.

Embalagens secundárias de 1 a 4 Kg. 
	R$ 17,20

	04
	22.000
	UNIDADES
	DOCE EM MASSA INDIVIDUAL DE BANANA
Acondicionada em porções individuais em papel transparente, atóxico, resistente e hermeticamente fechado. A embalagem deverá conter os dados de identificação: Data de validade e gramagem do produto.

Validade mínima de 6 meses. 

Peso aproximado de 20g á 30g.
	R$ 0,51

	05
	40.000
	KG
	FEIJÃO CARIOCA TIPO 1

Feijão classe carioca, tipo 1, novo, com 1 % de impureza, no máximo. As características gerais, sensoriais, físico-químicas, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com as normas técnicas de alimentos do Código Sanitário; A embalagem deverá conter os dados de identificação, ser em embalagem de polietileno mais durac de baixa densidade, incolor, transparente, vedado hermeticamente com termossoldagem íntegra, evitando a perda do produto e garantindo sua durabilidade. Deverá conter ainda na embalagem data de validade e gramagem do produto. Peso do produto 1 kg.
	R$ 3,45

	06
	1.050
	KG
	GELÉIA DE FRUTAS

Polpa de fruta, açúcar, acidulante ácido cítrico. Não contém glúten. A embalagem deverá conter os dados de identificação: Data de validade e gramagem do produto.

Sabores: Morango, Goiaba, Laranja, Abacaxi, Uva, Maça e Maracujá. Embalagem de 1kg.
	R$ 29,01

	07
	15.000
	KG
	LEITE EM PÓ INTEGRAL

O produto deverá conter como ingredientes: leite integral, vitaminas: A, B1, B2, B6, B9 (ácido fólico), C, D, PP (niacina) e Minerais, Ferro, Iodo, Zinco, Magnésio e Lecitina de Soja. Isento de glúten. Embalagem de 1 Kg. 


	R$ 19,96

	08
	650
	KG
	MEL

Mel puro de abelha. Sache contendo 10 gramas de mel, devendo conter SIF/ SISP do apicultor.
	R$ 44,69

	09
	3.000
	KG
	POLPA DE AÇAÍ CONGELADA
A polpa deverá ser congelada, preparada com frutas sadias, limpas e isentas de parasitas e detritos animais e vegetais. Não deve conter fragmentos das partes não comestíveis da fruta, nem substâncias estranhas à sua composição normal. Deverá ser apresentada acondicionada em embalagens transparentes com peso líquido de 1 kg, com informações nutricionais de acesso ao consumidor. Proveniente de estabelecimento com selo de Inspeção Sanitária.
	R$ 35,03

	10
	20.500
	UNIDADES
	RAPADURA
Rapadura de cana de açúcar, acondicionada em porções individuais em papel transparente, atóxico, resistente e hermeticamente fechado. A embalagem deverá conter os dados de identificação: Data de validade e gramagem do produto.

Validade mínima de 6 meses. 

Peso aproximado de 25g. 
	R$ 0,65

	11
	24.000
	LITROS
	SUCO DE UVA ORGÂNICO INTEGRAL
Bebida não fermentada, não diluída e não adoçada, obtida da parte comestível da uva (Vitis ssp.), através de processo tecnológico adequado. Instrução Normativa nº01, de 07 de janeiro de 2000. O produto deverá ser isento de corantes e aromas artificiais, sujidades e materiais estranhos, conservantes ou aditivos. Embalagem de 1L.
	R$ 16,16
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